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rornos GOMBINADOS

Do Bidowe

— Forno Combinado Don Bidone 3 GN'’s Elétrico
— Forno Combinado Don Bidone 6/7 GN'S Elétrico e Gas
~ Forno Combinado Don Bidone 10/12 GN's Elétrico e Gas
~ Forno Combinado Don Bidone 20 GN's Elétrico e Gas

b—”f ~ 32 anos
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Forno CombinadoDO N /B( dO ne.

B Tecnologia: O Forno Combinado foi criado para atender um mercado
exigente e em constante busca por novas maneiras de coc¢ao, sendo
gue ele é alinhado a uma alta tecnologia, captada no que existe de
mais tecnologico na Europa e Estados Unidos. Além disso, utilizamos os
melhores materiais disponiveis no mercado na criagdao deste equipamento.
Assim, possibilitamos a melhor utilizacdo, dentro da cozinha e trazemos,
como vantagem: praticidade, agilidade e economia.

B Economia com sustentabilidade: A principal fungdo do Forno Combinado
€ proporcionar a automacao do processo diario da rotina de uma cozinha,
trazendo com isso, o beneficio de aliar uma maior produ¢ao com
custo mais baixo.

B Praticidade: O design e a engenharia aplicados na idealizagcao deste forno
foram inspirados para otimizar a operacao e programacao do equipamento,
tornando-o o de facil operagao do mercado, sendo que qualquer
pessoa pode manusea-lo com um simples toque e sem necessidade de
extensos treinamentos. O controlador foi desenvolvido apés muitas
pesquisas e incansaveis testes de mercado, nos quais conseguimos um
processador inteligente e de facil utilizagcao, além disso, utiliza-se também
o pratico sistema de limpeza (Bio Wash®) que possibilita manter o
forno limpo e higienizado.

m Facilidade: Este forno é o Unico do mercado cujo controlador contém
memoaria disponivel para inserir até MIL RECEITAS, através da entrada USB.
Isso possibilita, ao profissional de cozinha, utilizar as receitas disponiveis
e também criar e personalizar as suas préprias, combinando
tipos de fungdes diferentes.




Funcoes Disponiveis no Controlador

Seco (50°C a 280°C)

Esta funcao € usada para a preparagao de
alimentos desidratados, confeitaria, panificagao,
grelhados e gratinados, podendo, inclusive
assar empanados utilizando quantidades
minimas de 6leo. Outro diferencial dessa funcgao
€ a possibilidade de conseguir batatas fritas
secas, crocantes por fora e macias por dentro.

Combinado (50°C a 280°C)

Esta funcao € usada para misturar o calor
Seco com o vapor, evitando assim, a
desidratacao dos alimentos, sendo ideal
para assar frangos inteiros que, depois de
prontos, ficam crocantes por fora e
suculentos por dentro. Além disso, a funcao
€ ideal para o preparo de carnes em geral,
pois consegue manter o sumo,

peso e volume.

Vapor Regulavel (60°C a 100°C)

Esta funcao € usada para efetuar a cocgao

de varios alimentos in natura, como

arroz, carnes, ovos, legumes e verduras ao
mesmo tempo, sem a necessidade de cozé-los
na agua e sem misturar os sabores,
conseguindo, com isso, manter 80% dos
nutrientes, diferentemente do que ocorre
guando sao cozidos submersos, quando
perde-se 60%, ou seja, ganha-se uma

alimentacao saudavel. Nesta forma de preparo ainda é possivel fazer pratos
mais delicados como frutas, flans, pudins, frutos do mar por banho-maria,
terrines e galantines. Devido a funcao ser regulavel, pode se utilizar como

banho-maria para algumas preparacoes na cozinha.

Regeneracao (80°C a 190°C)

Esta funcao é usada para que se aqueca
alimentos que ja estejam terminados ou
pré-cozidos, controlando tempo,

temperatura e umidade. Muito utilizado
também para servigos empratados, pois

evita crostas nos alimentos e pocgas nos
pratos, além disso, efetua, quando necessario,
o descongelamento rapido sem perder as
caracteristicas originais do alimento.




Forno CombinadoDO N g( dO VLQ: "

O Forno Combinado Don Bidone Venancio, o 4 em 1 do mercado
que alia tecnologia, economia e facilidade na sua cozinhal!

Cozinhe rapidamente

Maximo em tecnologia varios tipos de alimentos, N&o ha necessidade
de cocgdo. a0 mesmo tempo, sem de escorrer os legumes.
mesclar os sabores.

Obtenha alimentos mais
saudaveis, reduzindo o
uso de 6leo e mantendo

0s nutrientes.

Economize substituindo Oferece grande economia
varios equipamentos de agua durante o
por um so. preparo dos alimentos.

- Painel multifungdes intuitivo e de facil manuseio;
- Controlador de facil operacao (Easy Control) e de facil visualizagdo, com diagndstico
de operacao em frases escritas, sem usar niumeros ou codigos;

- Sistema de lavagem Bio Wash ;®

- Equipado com esguicho de agua para auxiliar na preparag¢ao dos alimentos e da
limpeza;

- Porta com vidro duplo de facil limpeza, equipada com calha removivel para
recolhimento de excesso de agua;

- Sistema inovador de duplo isolamento de cAmara composto de ar + |1a de rocha;

- Acompanha sensor de nucleo que tem como fungao determinar o ponto de cozim
(mal passado, bem passado ou ao ponto), pois ird efetuar a medic¢ao através de uma
inserida no interior do alimento;

- Totalmente em aco inoxidavel, sendo interno em ag¢o 304;

- Entrada USB para incluir novas receitas na memoaria do forno;

- As capacidades disponiveis nos modelos a gas, sendo padrao GLP baixa pressao

e opcional GN (gas natural), sdo de 6, 7,10, 12 e 20 cubas GN'’s 1/1, com opcéo de tensdo d
220V ou 127V;

- As capacidades disponiveis nos modelos elétricos trifasicos, tendo as opgoes de tensao
220V ou 380V, sdo de 6, 7,10, 12 e 20 cubas GN’s 1/1;

- Forno monofasico somente de 3, 6 e 7 cubas GN’s 1/1, na tensido de 220V;
- Nos modelos de 3, 6, 7,10 e 12, é possivel utilizar cubas Gn's 1/2;

- Nos modelos de 20 Gn's somente pode ser utilizado cubas GN'S de 1/1;

- Acessdrios, como GN's e cavalete sdo vendidos separadamente.
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- Forno Combinado Don Bidone Forno Combinado Don Bidone
- 3 Gn’s Elétrico 6/7 Gn’s Elétrico/Gas
(Cavalete opcional) (Cavalete opcional)

\&

Fo@o Combinado Don Bidone Forno Combinado Don Bidone
- 10/12Gn’s Elétrico/Gas 20 Gn's Elétrico/Gas

" (Cavalete opcional) (Cavalete opcional)
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Modelos

FCDB6E / FCDB7E FCDB6G / FCDB7G
FCDBI1OE / FCDB12E FCDB10G / FCDB12G
FCDB20E / FCDB20G

Painéis de Controle

Exclusivo no modelo
FCDB3E

{
’ VENANCIO

smart cooking
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Ol. Interface Grafica

02. Display de Informacao
de Temperatura

03. Display de Informacao
do Tempo

04. Tecla de Funcgao
REGENERACAO

05. Tecla de Funcgao
VAPOR REGULAVEL

aaaaaa

06. Tecla de Func¢ao
VAPOR MANUAL

07. Tecla de Fungao
BIO WASHg

(limpeza em um sé toque)

08. Tecla VOLTAR

09. Tecla de Fun¢ao SECO

10. Tecla de Funcgao
COMBINADO

1. Tecla de Fungao
INICIAR/PARAR
12. Tecla de Fungdo RECEITAS
13. Seletor de ajustestipo
ENCODER MULTIFUNC
14. Chave Geral



Calculo de economia

Confira como calcular a economia que um Forno Combinado Don Bidone trara para sua cozinha:

FORNO ELETRICO
onsumo de gas de seu forno pelo himero | - Multipligue o consumo total pelo nimero de horas que
 utiliza por dia.; o utiliza por dia;
Jue esse valor pelo niumero de dias que - Apds, multiplique esse valor pelo niumero de dias que
0 NO MEs; utiliza o forno no més.;
1 seu consumo mensal de gas; - Multiplique o resultado pelo valor do kW/h na sua cidade
witiplique o valor encontrado pelo preco ou pais;
°F ' a cidade ou pais; - O resultado sera seu custo mensal com energia;
\ ‘ ‘se a seu custo mensal com gas.

~ 2\

Repita a tilizando o seu fogao industrial (ndo esqueca de utilizar o consumo total do fogao, considerando
odos os queimadores e, inclusive o forno, se for o caso).

2

é

Ry o

A GAS
aia, do valor que encontrar, o resultado do calculo feito para o Forno Combinado Don Bidone Gas.
ado representa a economia que seu Forno Combinado a gas ird proporcionar em um més.

‘l
N
LETRICO

o valor que encontrar, o resultado do calculo feito para o Forno Combinado Don Bidone Elétrico.

Jo representa a economia que seu Forno Combinado Elétrico ira proporcionar em um més.

) e

EXEMPLO (valores de moeda ficticios):

CONSUMO FOGAO INDUSTRIAL VENANCIO MAXI BAIXA PRESSAO, 6 QUEIMADORES DUPLOS, SEM FORNO, COM
GRELHA 40X40: 0,490 X 6 = 2,94 kg/h x 8 h/dia x 30 dias/més = 705,6 kg/més x $ 5,00 = $ 3.528,00 valor gasto por més
com o equipamento.

CONSUMO FORNO COMBINADO DON BIDONE GAS 10 GNs: 1 kg/hx8h/dia x 30 dias/més = 240 kg/més x $ 5,00 (VALOR
ILUSTRATIVO DO KG GAS) = $ 1.200,00 valor gasto por mé&s com o equipamento.

CALCULE A ECONOMIA: FORNO A GAS
3.528,00 - 1.200,00 = $ 2.328,00 Valor economizado/més com o Forno Don Bidone gas, se comparado com o fogédo
acima.

CONSUMO FORNO COMBINADO DON BIDONE ELETRICO 10 GNs: 6,5 kWh/h x 8 h/dia x 30 dias/més = 1.560 kWh/més x
$ 0,50 (VALOR ILUSTRATIVO DO KWH) = $ 780,00

CALCULE A ECONOMIA: FORNO ELETRICO

3.528,00 - 788,00 = $ 2.748,00 Valor economizado/més com o Forno Don Bidone Elétrico, se comparado com o fogao
acima.

lhes Importantes

Imagem Interna 7 GN'’s Entrada USB Porta com vidro duplo

J

©

Esguicho de Agua

®
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Especificagcdes Técnicas

Largura

1

Altura do
Corpo

Altura do v
Cavalete
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MODELO FCDB3E FCDB6G/FCDB7G FCDB6E/FCDB7E FCDB10G/FCDB12G FCDB10E/FCDB12E  FCDB20G FCDB20E
N2 de refei¢des Aprox. 150 Aprox. 350 Aprox. 350 Aprox. 500/600 Aprox. 500/600 Aprox.1000 Aprox.1000
Tens3o trifdsico (V) - 220/380 - 220/380 - 220/380
Tensdo monofasico (V) 220 127/220 220 127/220 - 127/220 -
Poténcia Instalada (kW) 3,5 0,3 10,5 0,3 18 03 24
Poténcia maxima (kcal/h) 11400 - 11400 - 18240 -
Consumo de energia (kWh) 2,6 0,1 53 0,1 6,5 0,1 10,2
Consumo maximo de gas (kg/h) 1 - 1 - 16 -
Entrada de dgua (BSP) 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Dreno 1 1.1/2" 1.1/2" 1.1/2" 1.1/2" 1.1/2" 1.1/2"
Alturado corpo (mm) 490 910 910 1190 1190 1210 1210
Altura cavalete (mm) 1000 730 730 730 730 730 730
largura (mm) 665 1075 1075 1075 1075 1275 1275
Profundidade (mm) 720 770 720 770 720 880 830
Profundidade ¢/ maganeta (mm) 790 945 895 945 895 905 855
Profundidade c/ porta aberta (mm) 1100 1270 1220 1270 1220 1630 1580
Peso liquido (kg) 71 174 152 201 - 242 242
Capacidade GN's 3GN'S1/1 6/7 GN'S 1/1 6/7 GN'S 1/1 10/12 GN'S 1/1 10/12 GN'S 1/1 20GN'S1/1 20 GN'S 1/1
Capacidade GN's 6 GN'S1/2 12/14 GN'S1/2 12/14 GN'S 1/2 20/24GN'S 1/2 20/24GN'S 1/2 - -
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Acessorios Fornos Combinados

Dd

Cuba GN de 1/1, confeccionada Cuba GN de 1/1, confeccionada Cuba GN de 1/1, confeccionada
em aco inoxidavel 304 com fundo liso. em ago carbono com acabamento em aco inoxidavel 304 com
(GN1/1L - 530X325X65mm) esmaltado a fogo . fundo perfurado.

(GN1/1 E - 530X325X30mm) (GN1/1 P - 530X325X65mm)
- .
l ke
Grelha, confeccionada Bandeja em chapa de ago Bandeja em aluminio perfurada
em arame de ago inoxidavel 304. carbono estampado com cobertura para pao doce.
(GN1A Q) antiaderente, com 8 cavidades para ovos. (GN1/1PPD)
(GN11PO)

WA |
Tk 4 ¥ 14
< 2T =1
. —— Lt S i}
. -, . ] -
- ¥
-

Cuba GN de 1/2, confeccionada Cuba GN de 1/2, confeccionada em Grelha para frangos, confeccionada
inoxidavel 304 com fundo perfurado aco inoxidavel 304 com fundo liso em arame de ago inoxidavel 304.
(GN1/2 L - 325x265x65mm) (GN1A1SF)

¥
SRS N
A N
-

|hados, confeccionada

inio fundido com Bandeja em aluminio ondulada
da antiaderente. para pao de sal.

1N AFT) (GN1/10PS) em ago inoxidavel 304

(GN1/1B)

Cavaletes Forno Combinado Don Bidone

TN

3
Cavalete para forno Cavalete para forno Cavalete para forno 4
de3GN's de 6/7,10/12 GN's de 20 GN's

Cavalete de sustentagdo totalmente fabricado em ago inoxidavel. Com pés de borracha super resistente e anti-derrapante.

Cesto para batata frita, confeccionada

15






FORNO CONVECTOR PICCOLO ELETRICO

m IDEAL PARA LANCHERIAS, CAFES, BISTROS, BARES, ETC.;

m INDICADO PARA DOCES, BOLOS, SALGADOS, PIZZAS E SILENCIOSO RAPIDO E SEGURO
MASSAS;
B O SISTEMA DE AR FORGCADO (TURBINA) E O ELEMENTO
PARA A TRANSMISSAO DO CALOR, RESPONSAVEL POR
ASSAR UNIFORMEMENTE OS ALIMENTOS; |
® SISTEMA DE INJEGAO DE VAPOR NA CAMARA (OPCIONAL);
ACABAMENTO INTERNO E EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL 430; |
|
E PRODUZIDO EXCLUSIVAMENTE NA TENSAO 220 V |
MONOFASICO; ;

T -
ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA, COM

REVESTIMENTO EM ALUMINIO CRAFT; FC4EM (sem injecéo de vapor)
FC4EMV (com injecao de vapor)

ALARME SONORO E VISUAL, OU SEJA, ALEM DO CONTROLADOR
APITAR, TAMBEM A LAMPADA PISCARA AVISANDO O FINAL DO PROCESSO DE COCGAO;

O SENSOR DA PORTA DESLIGARA O SISTEMA DE AQUECIMENTO E A
TURBINA, QUANDO A MESMA FOR ABERTA;

ILUMINAGAO INTERNA COM CONTROLE INDEPENDENTE, NO CONTROLADOR;
m CONTROLADOR DIGITAL COM CARACTERES EM LED BRANCO COM CONTROLE
DE TEMPO E TEMPERATURA E FUNCAO DE ARMAZENAMENTO
DE ATE 20 RECEITAS;

m TEMPERATURA MAXIMA DE 230°C.

PORTA DE
VIDRO DUPLO

‘ com gratinador independente '

s N
PARA MELHOR APROVEITAMENTO DO ESPACO, —_—
PODE SE EFETUAR O EMPILHAMENTO DE ATE TRES FORNOS

Controlador digital

A

Led do Gratinador Ligado

A

Interruptor Liga / Desliga Gratinador

A

Interruptor Liga/Desliga

A




u CAMARA INTERNA E SUPORTE DAS BANDEJAS EM ACO SUPORTE DE BANDEJAS REMOVIVEIS, PARA FACILITAR
INOXIDAVEL,; A LIMPEZA;

E ACOMPANHA 4 BANDEJAS PERFURADAS, DE 35 X 35 CM,

CONFECCIONADAS EM ALUMINIO; u PORTA COMVIDRO DUPLO;

® MAGCANETA EM ALUMINIO ACETINADO;

GRATINADOR COM CONTROLE INDEPENDENTE;

® PES COM REGULAGEM DE ALTURA; B CAPACIDADE 58 LITROS;

ALTURA AJUSTAVEL BANDEJAS DE ALUMINIO SUPORTE REMOVIVEL TURBINA/LUZ INTERNA

PERFURADO
_______________________ B Ll . B
z s D z
: €
A o : €
: - : : T
: u ¢ : o
: B — n ___; B |
_ . o VISTA SUPERIOR,
0 R : PORTA ABERTA 90°
I, x 1100 mm
25 =S
VISTA FRONTAL VISTA SUPERIOR, PORTA ABERTA 180°
DIMENSOES CAMARA INTERNA INFORMACOES DO PRODUTO INFORMACOES PRODUTO EMBALADO
Modelo (N°DEESTEIRAS|| ARGURA| PROF. | ALTURA |LARGURA| PROF. | ALTURA | PESO |LARGURA| PROF. | ALTURA | PESO
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (mm) (mm) (mm) (kg)
FCAEM | 4 (350x350mm) 465 400 325 640 540 410 26,5 735 600 635 38
FCAEM | 4 (350x350mm) 465 400 325 640 540 410 26,5 735 600 635 38
ESPECIFICACOES TECNICAS
Frequéncia | Tensdo | Motor | Poténcia do motor Potencia da resisténcia (W) Poténcia da lampada | Potencia total Consumo
Modelo Corrente (A)
(Hz) V) (cv) (w) Camara Gratinador (w) (w) (KWh)
80 2600 900 3500 16,5 36
FC4EM
50/60 220 1/30 v 20
FC4EMV
95 2600 900 3500 16,5 2,59

18 VENANCIO



FORNO CONVECTOR SMART Seguranca

BASIC ELETRICO

Registro T
000 097/2021 I

I -
ocrers Compulsorio wmeTro

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 446/12 DO INMETRO, COM SELO DE

CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO ORGAO;
B IDEAL PARA CAFES, BISTROS, BARES, ETC;

m INDICADO PARA DOCES, BOLOS, SALGADOS, PIZZAS E
MASSAS;

B ACABAMENTO INTERNO EM ACO INOXIDAVEL 430;

m ACABAMENTO EXTERNO EM ACO CARBONO COM PINTURA

A PO ELETROSTATICA, OU OPCIONALMENTE, EM ACO INOXIDAVEL;

B TENSAO 220 V MONOFASICO;
H ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;
B ILUMINAGAO INTERNA;

B ACOMPANHA 4 ESTEIRAS DE 35X35 CM,
CONFECCIONADAS EM ALUMINIO PERFURADO;

B EQUIPADO COM TERMOSTATO QUE PERMITE CONTROLE
DE TEMPERATURA ATE 250°C, COM SISTEMA DE
SEGURANGA QUE DESLIGA A RESISTENCIA SE HOUVER
SUPERAQUECIMENTO;

B TEMPORIZADOR DE ATE 120 MINUTOS;

m POSSUI SISTEMA DE AR FORGADO, RESPONSAVEL POR
ASSAR UNIFORMEMENTE OS ALIMENTOS, MAXIMIZAR
A EFICIENCIA PARA ECONOMIA DE ENERGIA;

B PERFIL DE VEDAGAO DA PORTA EM SILICONE, QUE
PROPORCIONA EFICIENTE VEDAGCAO E E DE
FACIL SUBSTITUICAO;

B PUXADOR EM AGO INOXIDAVEL ESCOVADO 430, COM BAIXA
CONDUTIVIDADE TERMICA, QUE TORNA FACIL E SEGURO
O MANUSEIO;

B CAPACIDADE DE 55 LITROS;
B CAVALETE OPCIONAL NAS VERSOES EM AGO CARBONO

COM ACABAMENTO EM PINTURA ELETROSTATICA PRETA OU
EM AGO INOXIDAVEL.

FCSB4E-PRAZ

Forno Convector Smart
Basic 4 Esteiras corpo em
ago carbono preto e painel
azul

CFCS

Cavalete Forno Convector
em Aco Carbono e Pintura
a po eletrostatica preta

YARRAAA
B B
sN\N\\\\W)

AN \\\\\\

FUNCIONALIDADES DO PAINEL

o

o—| Temporizador

b4 Led indicativo de funcionamento
a

Termostato - controle de temperatura

Liga/Desliga Chave geral

DISPONIVEL NAS VERSOES

CORPO EM ACO CARBONO COM CORPO EM
ACABAMENTO NA COR PRETA ACO INOXIDAVEL

PAINEL DISPONIVEL NAS VERSOES:
VERMELHO, AZUL TURQUESA E ACO INOXIDAVEL.




Acompanha 4 bandejas, Suporte das bandejas, Pés com regulagem
de 35x35 cm, em aluminio de facil remocao de altura
perfurado

e«

MODELOS DISPONIVEIS

REFERENCIAS DESCRICAO

Corpo Preto
FCSB4E-PRIN Forno com corpo Preto e painel Inox
FCSB4E-PRVM Forno com corpo Preto e painel Vermelho
FCSB4E-PRAZ Forno com corpo Preto e painel Azul Turquesa
Corpo Inox
FCSB4E-ININ Forno com corpo Inox e painel Inox
FCSB4E-ININ Forno com corpo Inox e painel Vermelho
FCSB4E-INVM Forno com corpo Inox e painel Azul Turquesa
Cavalete
CFCS Cavalete Forno Convector Smart
CFCS Cavalete Forno Convector Smart Inox

SAIDA DE AR 1082 mm
SAIDA DE AR 600 mm 600 mm
'L| 473 mm 120 mm 479,5 mm

i d u
@
667 mm °
443 mm 463 mm
o
AA - u D - AA [
DIMENSOES CAMARA INTERNA INFORMACOES DO PRODUTO INFORMACOES PRODUTO EMBALADO
N°DEESTEIRAS || ARGURA| PROF. | ALTURA [LARGURA| PROF. | ALTURA | PESO |LARGURA| PROF. | ALTURA | PESO
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (mm) (mm) (mm) (kg)
4 (350x350mm) 400 395 400 600 665 463 26 724 744 598 36

INFORMAGOES TECNICAS

Modelo | Frequéncia [ Tensdo | Motor | Poténcia do motor | Potencia da resisténcia [ Poténcia da ldmpada | Potencia total | Consumo| Disjuntor

60 HZ 80w 2100 W 2,1KW
FCSB4E 220V | 1/30CV 2000 W 18w 16A
50HZ B W 2113 W 2,11KW

DIMENSOES DO CAVALETE

Dimensdes Externas do produto e peso liquido Dimensdes da embalagem e peso bruto
Modelos . Altura ) Altura
Largura (mm) [Profundidade (mm) Peso (kg) | Largura (mm) |Profundidade (mm) Peso (kg)
(mm) (mm)
CFCS 600 535 805 9,2 540 805 105 9,5

VENANCIO



FORNO CONVECTOR SMART Seguranga

PRO ELETRICO N

I -
ocrers Compulsorio wmeTro

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 446/12 DO INMETRO, COM SELO DE
CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO ORGAO;

B IDEAL PARA CAFES, BISTROS, BARES, ETC;

m INDICADO PARA DOCES, BOLOS, SALGADOS, PIZZAS E
MASSAS;
B ACABAMENTO INTERNO EM ACO INOXIDAVEL 430;

m ACABAMENTO EXTERNO EM ACO CARBONO COM PINTURA
A PO ELETROSTATICA, OU OPCIONALMENTE, EM ACO INOXIDAVEL;

B TENSAO 220 V MONOFASICO;
H ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;
B ILUMINAGAO INTERNA;

B ACOMPANHA 4 ESTEIRAS DE 35X35 CM,
CONFECCIONADAS EM ALUMINIO PERFURADO;

m POSSUI SISTEMA DE AR FORCADO, RESPONSAVEL POR
ASSAR UNIFORMEMENTE OS ALIMENTOS, MAXIMIZAR
A EFICIENCIA PARA ECONOMIA DE ENERGIA;

B PERFIL DE VEDAGAO DA PORTA EM SILICONE, QUE
PROPORCIONA EFICIENTE VEDAGCAO E E DE
FACIL SUBSTITUIGCAO;

B PUXADOR EM AGO INOXIDAVEL ESCOVADO 430, COM BAIXA
CONDUTIVIDADE TERMICA, QUE TORNA FACIL E SEGURO
O MANUSEIO;

B CAPACIDADE DE 55 LITROS;

B CAVALETE OPCIONAL NAS VERSOES EM AGO CARBONO
COM ACABAMENTO EM PINTURA ELETROSTATICA PRETA OU
EM AGO INOXIDAVEL.

B FORNO COM TERMOSTATO QUE PERMITE CONTROLE DE FCSP4E 4 A
TEMPERATURA ATE 230 °C COM SISTEMA DE SEGURANGCA Forno Convector Smart
SE HOUVER FALHA DO MESMO. Pro 4 Esteiras

B TEMPORIZADOR DE ATE 99 MINUTOS;

CFC

Cavalete Forno Convector
em Acgo Inox

a po eletrostatica preta




Acompanha 4 bandejas, Suporte das bandejas, Pés com regulagem
de 35x35 cm, em aluminio de facil remocgao de altura
perfurado

SAIDA DE AR

SAIDA DE AR / SAIDA DE AR
1090 mm
\ 600 mm
y D 615 mm
473 120
| I_l mm mm 482 mm

oo oo H

% 443 mm 463 mm

L AA

675 mm

AA

G e

N°DE DIMENSOES CAMARA INTERNA PRODUTO LiQUIDO PRODUTO BRUTO
MODELO | Loreiras |LARGURA| PROF. | ALTURA (LARGURA| PROF. | ALTURA | PESO |LARGURA| PROF. | ALTURA | PESO
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (mm) (mm) (mm) (kg)
4
FCSP4E (350x350mm) 400 395 400 600 675 463 26 724 681 598 33

INFORMACOES TECNICAS

Modelo | Frequéncia [ Tensdo | Motor | Potenciada resisténcia | Poténcia dalampada | Potencia total |Consumo

FCSPAE 60 Hz 220V | 1/30cv 2000 W 25W 2178 W 0,98 kWh

DIMENSOES DO CAVALETE

Dimensdes Externas do produto e peso liquido Dimensdes da embalagem e peso bruto
Modelos . Altura ) Altura
Largura (mm) [Profundidade (mm) Peso (kg) | Largura (mm) |Profundidade (mm) Peso (kg)
(mm) (mm)
CFCS 600 535 805 9,2 540 805 105 9,5
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ARMARIO DE CONTROLE DE FERMENTACAO

m DUAS OPGCOES DE TAMANHOS:
AC20T: PARA 20 ESTEIRAS DE 58X68 CM;
AC40T:PARA 40 ESTEIRAS DE 58X68 CM; “

B CAPACIDADE PARA ATE 500 PAES NO MODELO AC20T
E 1000 PAES NO MODELO AC4O0T;

B ARMARIO PARA RETARDAMENTO DO CRESCIMENTO ®
DA MASSA (FRIO) E ACELERAGAO DO CRESCIMENTO
DA MASSA (QUENTE);

.
H ISOLAMENTO EM POLIURETANO INJETADO; AC4OT
Armério de Crescimento
com Controle de Temperatura,
m PAINEL EQU'PADO COM CONTROLADOR DIGITAL com capacidade para 40 esteiras.

MULTIFUNGOES (MAIS DETALHES NO VERSO);

B SUPORTE PARA ESTEIRAS DE 58X68 CM TOTALMENTE
CONFECCIONADO EM ACO INOXIDAVEL;

m ESTEIRA OPCIONAL DE 5 TIRAS PARA PAO SALGADO,
CONFECCIONADA EM ALUMINIO E QUADRO EXTERNO EM AGO
CARBONO TREFILADO, NA MEDIDA DE 58X68CM, RESISTENTE
A OXIDAGAO E CORROSAO;

m BANDEJA OPCIONAL PARA PAO DOCE EM FLANDRES,
NA MEDIDA DE 58X68 CM;

B UTILIZA GAS ECOLOGICO 134A QUE NAO AGRIDE O
MEIO AMBIENTE;

AC20T

Armario de Crescimento
com Controle de Temperatura, | '
com capacidade para 20 esteiras. '




ARMARIO DE CONTROLE DE FERMENTACAO - CRESCEPAO

B DISPONIVEL SOMENTE EM 220 V; u

B CAMARA EQUIPADA COM 2 RESISTENCIAS, UMA
DE 300W, LOCALIZADA NO TUNEL DE CIRCULAGCAO
TRASEIRO, E OUTRA DE 700W, LOCALIZADA u
DENTRO DO TUBO DE EVAPORACAO;

B O MODELO AC40T TEM UMA DIFERENGA NA ]
ALTURA EM RELAGAO AO CHAO, SENDO 100MM
NA PARTE TRASEIRA E 140MM NA PARTE
DIANTEIRA, PARA FACILITAR O ESCOAMENTO DA [ ]
AGUA ATE O RALO;

B EQUIPADO COM SISTEMA DE AR FORGCADO, "

LOCALIZADO NA PARTE TRASEIRA INTERNA
DA CAMARA (FIG. 1);

Sistema de Ar Forcado

O EQUIPAMENTO NAO PERMITE LIGAR OS DOIS
SISTEMAS AO MESMO TEMPO, ORA TRABALHARA NA
REFRIGERAGAO, ORA NO AQUECIMENTO;

EQUIPADO COM RODIZIOS SUPER RESISTENTES,
PARA FACILITAR O DESLOCAMENTO;

CONTROLADOR DIGITAL EQUIPADO COM BATERIA
DE ATE 72 HORAS DE DURAGAO;

BAIXO CONSUMO DE ENERGIA;

SISTEMA DE VAPOR AUTOMATICO LOCALIZADO NA PARTE
TRASEIRA EXTERNA, COMPOSTO DE RESERVATORIO, EM AGO
INOXIDAVEL, PARA 3 LITROS DE AGUA, EQUIPADO COM BOIA
MECANICA E TUBO DE EVAPORAGAO, EM AGO INOXIDAVEL,
COM RESISTENCIA INTERNA (FIG. 2);

Com tampa

Sem tampa

Sistema de Vapor Automatico
(Fig. 2)

Controlador Digital
3

Descricao do Controlador

@ Display para visualizacdo dos dados do processo e parametros programaveis.

@ Led para sinalizar que o controlador esta com o ciclo ativo, sendo necessario
observar os outros leds para saber qual processo esta sendo executado.

@ Ledque sinaliza o estado da saida de aquecimento.

@ Ledque sinaliza o estado da saida de refrigeragao.

i Tecladowndiminui o valor dos parametros programaveis.

_?J Teclaup aumenta o valor dos parametros programaveis

:j Tecla de acesso a programacao.

33' Tecla para ativar e desativar o ciclo de controle.

ﬂ] Tecla para ativar e desativar o processo de aquecimento continuo.

# | Tecla para ativar e desativar o processo de refrigeragao continuo.

Bandej

doce em flandres

(58cm x 68cm)
(opcional)

(Fig. )
B B
] L — |
L. T L -
[m] 7 { [}
D D
A 1
xc\ D/J 1 {Wﬂ J//JC
MODELO AItura(AF)rontal Lar(' )I-Il‘a P(I;:o)f. Altura(g;aseira Peso
AC20T 2050mm | 730mm [1020mm| 165 kg
AC40T 2050mm | 730mm [1780mm| 2030mm | 217 kg
* Importante: Profundidade com o sistema de vapor
automatico, aumenta em 100mm.
MODELO Compressor Resisténcia Moto! da Consu!no em| ConsAumo em
AC20T 1/4 HP 0,261kWh
300W - 1un )
1/40 HP| 1kWh
AC40T % HP 700W - 1un 0,275kWh

Esteira para pdo salgado,
com 5 tiras e acabamento
em aco inoxidavel 430
(58cm x 68cm)

(opcional)

a para pao

Detalhe Macganeta
(AC20T/AC4OT)

VENANCIO



ARMARIOS DE CRESCIMENTO

E BANCADA DE APOIO

Especificagdes do AC20/AA20

B TOTALMENTE EM CHAPA DE AGO
CARBONO SAE 1020;

B ACABAMENTO EM PINTURA A PO
ELETROSTATICA, COM BASE FOSFATIZADA,;

H BANDEJA OPCIONAL PARA PAO DOCE EM FLANDRES, NA
MEDIDA DE 58X68CM;

B VISOR DE VIDRO NA PORTA (AC20/AC20E).

B TOTALMENTE DESMONTAVEL;

H RODIZIOS SUPER RESISTENTES PARA FACILITAR
O DESLOCAMENTO;

p U B ESTEIRA OPCIONAL DE 5 TIRAS PARA PAO SALGADO,

L4 . v . CONFECCIONADA EM ALUMINIO E QUADRO EXTERNO EM
[’ | B AGCO CARBONO TREFILADO, NA MEDIDA DE 58X68CM,
RESISTENTE A OXIDAGAO E CORROSAO; (FIG. 1);
AC20 AA20
Armario de Armario de
Crescimento Crescimento Aberto

Detalhe da esteira para
pao salgado (Fig. 1)

Especificacdes do BA16/BA19

H TAMPO SUPERIOR EM AGCO INOXIDAVEL 430, APOIADO
DIRETAMENTE NA ESTRUTURA SEM UTILIZAR MADEIRA;

B SUPORTA ATE 130 KG DE CARGA DISTRIBUIDA
SOBRE A BANCADA; Te——————

B ESTRUTURA E PANELEIRO EM AGCO TUBULAR SAE 1020, .
COM PINTURA A PO ELETOSTATICA COM BASE FOSFATIZADA; -

Z -
B PES EMBORRACHADOS, ANTI-DERRAPANTES; - BA16/BA19 J

Bancada de Apoio
B TOTALMENTE DESMONTAVEL;




ARMARIOS DE CRESCIMENTO € BANCADA DE APOIO

Caracteristicas do AC20/AA20

Bandeja para pao
doce em flandres
(58x68cm) opcional

Sistema abre/fecha

Esteira para pao salgado,
com acabamento

em acgo inoxidavel 430
(58cm x 68cm)
(opcional)

> . - Rodizios super
Interior do AC20 resistentes

Caracteristicas da BA16/BA19

o
Paneleiro Tampo superior, visto - J
por baixo da bancada Pés emborrachados,

antiderrapantes

MODELO Altura | Largura| prof. |Prof. Porta Peso
(A) (B) (C) Aberta

AC20 | AC20E | 1980mm | 650mm [720mm| 1340mm | 43,7kg | 69,7kg

AA20 | AA20E | 1980mm [ 650mm | 720mm - 24,6kg | 50,6kg
BA16 890mm | 1600mm [ 800mm - 31kg
BA19 890mm | 1900mm | 900mm - 39,3kg
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FORNO INDUSTRIAL ASSADOR Biaiis

> o
SERIE GRILL GAS BAIXA PRESSAO (GLP) e Compuisric

E EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO INMETRO,
VENANCIO COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO ORGAO;

B POSSIBILIDADE DE ASSAR VARIOS TIPOS DE ALIMENTOS;
E BIVOLT 127 V /220 V COM CHAVE SELETORA;

B ESPETOS EQUIPADOS COM GANCHOS DUPLOS E SIMPLES PARA
MELHOR FIXAGCAO DOS FRANGOS;

m EQUIPADO COM RODIZIOS COM TRAVA PARA EVITAR O
DESLOCAMENTO DO EQUIPAMENTO DURANTE O USO;

B ACABAMENTO EXTERNO EM ACO INOX AISI 430;

B ACABAMENTO INTERNO TOTALMENTE ESMALTADO A FOGO;

SGF3

? Forno para assar
até 30 frangos

SGF2

Forno para assar
até 20 frangos

SGFI

Forno para assar
até 10 frangos

Rodizios com trava para evitar o deslocamento do
equipamento durante o uso




B  EQUIPADO COM BANDEIJA COLETORA DE GORDURA;

B ESTRUTURA REFORCADA EM TUBO SAE 1020 QUADRADO COM 20X20 mm;

m TRANSMISSAO DE MOVIMENTO DE GIRO DOS ESPETOS ATRAVES DE
SEM FIM E COROA;

B VIDROS AMPLOS QUE POSSIBILITAM UMA EXCELENTE VISUALIZACAO

DOS ASSADOS;

BANDEJA COLETORA DE GORDURA

B A CAPACIDADE DO FORNO IRA VARIAR DE ACORDO COM O PESO E O
TAMANHO DO FRANGO, SENDO OS CODIGOS DE 10, 20 E 30 FRANGOS
SOMENTE UMA REFERENCIA;

B SISTEMA DE AQUECIMENTO ATRAVES DE QUEIMADORES

INFRAVERMELHO ABASTECIDOS A GAS;

B PORTA DE SERVICO COM ABERTURA INTEGRAL, MOVIDA

ATRAVES DE DOBRADICAS;

DADOS TECNICOS

MEDIDAS EXTERNAS

Consumo Gas N°de |Poténcia (A) (B) Lo D)

Modelo GLP Queimarores | Motor | Consumo De | Peso Modelo Altura | Largura | posaberta | Profundidade

(kg/h) (cv) |Energia (kWh)| (kg) (mm) (mm) (mm) (mm)
SGF1 0,480 2 1/4 0,19 62 SGF1 1260 900 460
SGF2 0,960 4 1/4 0,19 89 SGF2 1680 900 1190 460
SGF3 1,440 6 1/4 0,19 103 SGF3 1680 900 460

\____/ J N
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ESTU FA MASTE R Seguranca

COM PLATIBANDA ~

o L.
ocrae Compulsorio inmeTRO

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO B CUBAS DE ACORDO COM O PADRAO MUNDIAL

INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO GASTRONORM, EM AGO INOXIDAVEL MODELO 1/2,
ORGAO; COM OPCIONAL CUBA 1/1 (VER TABELA DE MEDIDAS
NO VERSO);
B PES CROMADOS CONFECCIONADOS COM TUBO INTEIRO,
TOTALMENTE LIVRE DE SOLDA NA SUA BASE; B DISPONIVEL NOS MODELOS DE 6, 8 OU 10 CUBAS GN;
B COBERTURA DE VIDRO CURVO INTEIRO DE 4mm, B EXCLUSIVO SISTEMA DE PLATIBANDA, SERVINDO
AUMENTANDO A VISIBILIDADE E HIGIENE; TAMBEM COMO TAMPA PARA AS CUBAS GN, APOIADA

ATRAVES DE MAO-FRANCESA;
B CORPO E BANHO-MARIA EM AGO INOXIDAVEL 430;
B DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;

B OPGAO DE CONSERVAGAO DE ALIMENTOS RESFRIADOS

COM PLACAS DE GELO X OU MOTOR MONOFASICO: H TAMPAS E CUBAS VENDIDAS SEPARADAMENTE;

|
|l = |
L NN

EASM . i
Estufa de Aquecimento Master com '
Acabamento Cromado com 8 cubas

GN quentes de 1/2 F“ i ‘

RODIZIOS COM TRAVA. ﬁ‘




B OPCIONALMENTE, CADA DUAS CUBAS GN DE 1/2 PODEM SER SUBSTITUIDAS

Cubas opcionais com alca
POR UMA CUBA GN DE 1/3;

B RODIZIOS COM TRAVA PARA EVITAR O DESLOCAMENTO DO EQUIPAMENTO DURANTE O USO; “"'t ’/ “"“--‘ >

B TEMPERATURA DE AQUECIMENTO CONTROLADA ATRAVES DE TERMOSTATO DE 20°C A 80°C. Cubas 112

(quente e fria opcional c/ alga)

“1-\ /
PAINEL PARA OS MODELOS COM AQUECIMENTO \/

Cubas 11

p— '_ (quente e fria c/ alga)

Tabela Cubas

Cubas GN |Medidas / prof. Modelo

. 325x265x60mm Fria
Padréo 1/2

LED INDICATIVO BOTAO TERMINAL 325x265x100mm
DO TERMOSTATO TERMOSTATO EQUIPOTENCIAL

Quente

530x325x60mm Fria
530x325x100mm Quente

Opcional 1/1

DETALHE DO GELO X,
UTILIZADO NOS MODELOS
COM REFRIGERAGCAO SEM MOTOR

A VIDRO CURVO INTEIRO DE 4mm

Tabela de Medidas

—
: = Profundidade
\'///C) Modelo Altura-A sem platibanda B |com platibanda C Largura-D
; EA6M/E6MM/E6MX 1355mm 609Mmm 1065mm 1080mm
EA8BM/ESMM/E8MX 1355mm 609Mmm 1065mm 1415mm
; ¥ _ . EAIOM/EIOMM/EIOMX | 1355mm 609Mmm 1065mm 1750mm
. e s, Informacgdes técnicas
\ ; = Modelo Poténcia Resis. | Poténcia Motor | Consumo Resis.| ~ Consumo Motor
~ 1227V 220V
D = N
' B — EAGM/8M/10M 2000 W - 2,0 kWh -
"/-
TN e E6MM/8MM/10MM - 1/8 HP - 019 kWh | 016 kwh
- \'/-F
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ESTUFA MASTER

COM TAMPA

Seguranca

N

o L.
ocr29 Compulsorio weTro

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO
ORGAO;

m PES CROMADOS CONFECCIONADOS COM TUBO INTEIRO,
TOTALMENTE LIVRE DE SOLDA NA SUA BASE;

B COBERTURA DE VIDRO CURVO INTEIRO DE 4mm,
AUMENTANDO A VISIBILIDADE E HIGIENE;

B CORPO E BANHO-MARIA EM AGO INOXIDAVEL 430;

B OPCAO DE CONSERVAGAO DE ALIMENTOS RESFRIADOS
COM PLACAS DE GELO X OU MOTOR MONOFASICO;

CUBAS DE ACORDO COM O PADRAO MUNDIAL
GASTRONORM, EM AGO INOXIDAVEL MODELO 1/2, COM
OPCIONAL CUBA 1/1 (VER TABELA DE MEDIDAS NO VERSO);
TAMPAS DAS CUBAS ESTAMPADAS EM AGO INOXIDAVEL;
DISPONIVEL NOS MODELOS DE 6, 8 OU 10 CUBAS GN;

DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;

RODIZIOS COM TRAVA PARA EVITAR O DESLOCAMENTO
DO EQUIPAMENTO DURANTE O USO;

TAMPAS E CUBAS VENDIDAS SEPARADAMENTE;

RODIZIOS COM TRAVA.

EAIOMT

Estufa de Aquecimento Master
com Acabamento Cromado
10 cubas GN quentes de 1/2 com tampa




B OPCIONALMENTE, CADA DUAS CUBAS GN DE 1/2 PODEM
SER SUBSTITUIDAS POR UMA CUBA GN DE 1/1;

B TEMPERATURA DE AQUECIMENTO CONTROLADA ATRAVES
DE TERMOSTATO DE 20°C A 80°C.

PAINEL PARA OS MODELOS COM AQUECIMENTO

Cubas opcionais com alga

ey
e '“‘h,. P
W g
Cubas 1/2
(quente e fria opcional c/ alga)

. ‘—"HM :

Cubas 1/1
(quente e fria c/ alga)

. : Tabela Cubas
=D .
Cubas GN |Medidas / prof. Modelo

Padriao 1/2

325x265x60mm Fria
325x265x100mMm Quente

LED INDICATIVO BOTAO TERMINAL

DO TERMOSTATO TERMOSTATO EQUIPOTENCIAL Opcional 1/1

530x325x60mm Fria
530x325x100mm Quente

DETALHE DO GELO X,
UTILIZADO NOS MODELOS
COM REFRIGERAGAO SEM MOTOR

Informagdes técnicas

Modelo Poténcia Resis. | Poténcia Motor | Consumo Resis. Consumo Motor
127V 220V
EA6MT/SMT/10MT 2000 W - 2,0 kWh -
E6MMT/8MMT/1I0MMT - 1/8 HP - 019 kWh | 0,16 kWh

Tabela de Medidas

VIDRO CURVO INTEIRO DE 4mm

Modelo

Altura - A | Largura-B | Prof.-C

EA6MT/EEMMT/E6MXT

1355mm 1080mm | 609Mmm

EASMT/E8MMT/ESMXT

1355mm 1415mm 609MmMm

EAIOMT/EIOMMT/E1IOMXT

1355mm 1750mm 609Mmm

38

* Uma platibanda acrescentar 228 mm a profundidade do produto, no caso
de duas adicionar 456mm.

VENANCIO



ESTUFA TERMOS Seguranga
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B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO B TAMPAS DAS CUBAS ESTAMPADAS EM ACO
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO INOXIDAVEL;
ORGAO;

B DISPONIVEL NOS MODELOS DE 4, 6, 8 OU 10 CUBAS GN;

B ESTRUTURA TUBULAR @ 1. %" CURVADO EM MAQUINA

ESPECIAL; B OPCAO DE CONSERVACAO DE ALIMENTOS RESFRIADOS

COM PLACAS DE GELO X;
m MODELO EM DUAS VERSOES: COM ESTRUTURA CROMADA
OU EM ACABAMENTO EM PINTURA PO ELETROSTATICA COM

BASE FOSTATIZADA NA COR PRETA; B CORPO E BANHO-MARIA EM ACO INOXIDAVEL 430;

. ~ B SISTEMA DE PLATIBANDA OPCIONAL.
H DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;

B CUBAS DE ACORDO COM O PADRAO MUNDIAL
GASTRONORM, EM ACO INOXIDAVEL MODELO 1/2,
COM OPCIONAL CUBA 1/1 (VER TABELA DE MEDIDAS
NO VERSO);

H TAMPAS E CUBAS VENDIDAS SEPARADAMENTE;

EAIOT

Estufa de Aquecimento Termos com Acabamento
em Pintura a P6 Eletrostatica com 10 cubas GN de 1/2

EA6TC

Estufa de Aquecimento Termos
com Acabamento Cromado
com 6 cubas GN quentes de 1/2



B OPCIONALMENTE, CADA DUAS CUBAS GN DE 1/2 PODEM SER SUBSTITUIDAS

Cubas opcionais com al¢a

POR UMA CUBA GN DE 1/1;

B RODIZIOS COM TRAVA PARA EVITAR O DESLOCAMENTO DO EQUIPAMENTO DURANTE O USO;

B TEMPERATURA DE AQUECIMENTO CONTROLADA ATRAVES DE TERMOSTATO DE 20°C A 80°C.

<k » PR
"&‘. —
= . -
3 -
Cubas 12
(quente e fria opcional c/ alga)
- = il S
"‘"_"u i .
Cubas 1/1

(quente e fria c/ alga)

Tabela Cubas

PAINEL PARA OS MODELOS COM AQUECIMENTO Cubas GN Medidas / prof. Modelo
r . 325x265x60mm Fria
o Padrio 1/2
oD 325x265x100mm | Quente
Opcional N 530x325x60mm Fria
530x325x100mm Quente
LED INDICATIVO BOTAO TERMINAL
DO TERMOSTATO TERMOSTATO EQUIPOTENCIAL
DETALHE DO GELOX,
UTILIZADO NOS MODELOS
COM REFRIGERA(;AO SEM MOTOR
Informagodes técnicas
Modelo Poténcia Resis. Consumo Resis.
A EA4T/EA4TC/EA6T/EA6TC/ 2000 W 20 kWh
EAST/EASTC/EAIOT/EAIOTC !
Tabela de Medidas
Modelo Altura - A |Largura-B | Prof.-C
EA4T/EA4TC/E4TX/E4TCX 775mm
EAG6T/EA6TC/E6TX/E6TCX 1110mMm
1290mm 680mMm
! . e EABT/EA8TC/EBTX/E8TCX 1450mm
—8 '_ ’ B / EAIOT/EAI0TC/E10TX/E10TCX 1780mm
C * Uma platibanda acrescentar 270mm a profundidade do produto,
Y no caso de duas adicionar 540mm.
/..--’ \\\
\____/ J N
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ESTUFA DUPLA TERMOS Seguranga
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B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 B CORPO EM AGO INOXIDAVEL 430;
DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO

PELO ORGAO; B CUBAS DE ACORDO COM O PADRAO MUNDIAL
GASTRONORM, EM ACO INOXIDAVEL MODELO 1/2, COM
B ESTRUTURA TUBULAR @ 1. 12" CURVADO EM MAQUINA OPCIONAL CUBA 1/1. (VER TABELA NO VERSO)
ESPECIAL EM ACABAMENTO EM PINTURA A PO i
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA NA COR B TAMPAS DAS CUBAS, ESTAMPADAS EM ACO INOXIDAVEL;

PRETA OU COM ACABAMENTO CROMADO; B
B DISPONIVEL NOS MODELOS:

B ESTUFAS DUPLAS SEMPRE CONFIGURADAS COM O 4 Cuba 1/2 quente + 2 cuba 1/2 fria com Gelo-x
AQUECIMENTO NA PARTE INFERIOR E RESFRIADO NA 6 Cuba 1/2 quente + 3 cuba 1/2 fria com Gelo-x

3 8 Cuba 1/2 quente + 4 cuba 1/2 fria com Gelo-x
SUPERIOR, ATRAVES DE PLACAS DE GELO X (1 POR CUBA); 10 Cuba1/2 quente + 5 cuba 1/2 fria com Gelo-x

B BANHO MARIA INFERIOR AQUECIDO, EM ACO B DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;
INOXIDAVEL 430 E SUPERIOR RESFRIADO,
EM ACO GALVANIZADO; m SISTEMA DE PLATIBANDA OPCIONAL.

s B TAMPAS E CUBAS VENDIDAS SEPARADAMENTE;

e —

EADIOTC5TCX

Estufa de Aquecimento Dupla Termos com Acabamento
Cromado com 10 cubas GN quentes e 5 cubas frias Gelo x.

RODIZIOS COM TRAVA.

EAD6T3TX

Estufa de Aquecimento Dupla Termos com
Acabamento em Pintura a P6 Eletrostatica
com 6 cubas GN quentes e 3 cubas frias Gelo x.




®  OPCIONALMENTE, CADA 2 (DUAS) CUBAS GN DE 1/2 PODEM SER SUBSTITUIDAS

POR 1 (UMA) CUBA GN DE 1/1;

B RODIZIOS COM TRAVA PARA EVITAR O DESLOCAMENTO DO EQUIPAMENTO

DURANTE O USO;

® TEMPERATURA DE AQUECIMENTO CONTROLADA ATRAVES DE TERMOSTATO

DE 20°C A 80°C.

Tabela Cubas

Cubas opcionais com alga

ub

e e . //""
>

Cubas 12
(quente e fria opcional c/ alga)

- / =4
as 1/1

(quente e fria c/ alga)

Cubas GN | Medidas / prof.Modelo
325x265x60mm Fria
Padrdo1/2 [ 5 occ100mm | Quente
. 530x325x60mm Fria
Opcional 1/1
530x325x100mMm Quente

DETALHE DAS CUBAS GN DE 1/2 COM AS TAMPAS
ESTAMPADAS EM AGCO INOXIDAVEL

PAINEL PARA OS MODELOS COM AQUECIMENTO

78

LED INDICATIVO

DO TERMOSTATO TERMOSTATO

42

BOTAO

TERMINAL
EQUIPOTENCIAL

DETALHE DO GELO X,

UTILIZADO NAS CUBAS REFRIGERADAS

Informagodes técnicas

Modelo

Poténcia Resis.

Consumo Resis.

EADA4T2TX / EAD4TC2TCX /
EAD6T3TX / EAD6TC3TCX/
EADSTATX / EAD8TC4TCX /
ADIOT5TX / EAD10TC5TCX

2000 W

2,0 kWh

Tabela de Medidas

Modelo Altura - A [Largura-B | Prof.-C
EADA4T2TX / EAD4TC2TCX 775mm
TMOmm
EAD6TSTX / EADGTCITCX | 1o 680rmm
EADST4TX / EADSTC4TCX 1450mm
EADI0T5TX / EADIOTC5TCX 1780mm

* Uma platibanda acrescentar 270mm a profundidade do produto, no caso

de duas adicionar 540mm.

VENANCIO




ESTUFA PRO-SELF Seguranga

N

I -
ocrers Compulsorio wmeTro

H EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA EAS
371/09 DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE
EXPEDIDO PELO 6RGAO; Estufa de Alimento Pro-Self

com Acabamento em Pintura P6
Eletrostatica com 10 cubas
pequenas

B ESTRUTURA TUBULAR @ 1. ¥2" CURVADO EM MAQUINA
ESPECIAL EM ACABAMENTO EM PINTURA A PO
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA NA COR
PRETA OU COM ACABAMENTO CROMADO (OPCIONAL);

B MODELO EAS PARA COBERTURA DE SORVETE OU
CONDIMENTOS PARA CACHORRO-QUENTE, COM )
DEZ CUBAS PEQUENAS AMBIENTES; RODIZIOS COM TRAVA.

B MODELO EACH MISTO PARA CACHORRO-QUENTE,
SENDO DE UM LADO AQUECIDO POR RESISTENCIA
ATRAVES DE BANHO-MARIA E COMPOSTO DE UMA
CUBA DE 1/2 E DUAS CUBAS PEQUENAS E DO OUTRO
LADO SECO COM DEZ CUBAS PEQUENAS AMBIENTES
DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;

B MODELO EACHP MISTO PARA CACHORRO-QUENTE,
SENDO DE UM LADO AQUECIDO POR RESISTENCIA
ATRAVES DE BANHO-MARIA E COMPOSTO DE UMA
CUBA GN DE 1/1, UMA CUBA GN DE 1/2 E DUAS PEQUENAS
E DO OUTRO LADO SECO COM DEZ CUBAS PEQUENAS
AMBIENTES, DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;

EACH

Estufa de Aquecimento
B CUBAS GN DE 1/2 E DE 1/1 DE ACORDO COM O PADRAO Z’::'an':j;“gg‘;‘:jg”sf;ﬁza
MUNDIAL GASTRONORM, EM ACO INOXIDAVEL E mista (quente/frio)
CUBAS PEQUENAS TAMBEM EM ACO INOXIDAVEL

(VER TABELA DE MEDIDAS NO VERSO).

H TAMPAS E CUBAS VENDIDAS SEPARADAMENTE;

EACHP

Estufa de Aquecimento
Pro-Self com Acabamento
em Pintura P6 Eletrostatica
mista (quente/frio)




Tabela Cubas

TAMPAS DAS CUBAS ESTAMPADAS EM AGCO INOXIDAVEL; Cubas GN Medidas / prOf Modelo

325x265x60mm Fria
325x265x100mm Quente

OPCIONALMENTE, CADA 2 (DUAS) CUBAS GN DE 1/2 PODEM Padrio 1/2
SER SUBSTITUIDAS POR 1 (UMA)CUBA GN DE 1/3;

530x325x60mm Fria

Opcional 1/1
RODIZIOS COM TRAVA PARA EVITAR O DESLOCAMENTO DO 530x325x100mm | Quente
EQUIPAMENTO DURANTE O USO;

205x100x60Mmm Fria
205x100x100mMm Quente

Pequena

CORPO E BANHO-MARIA EM AGO INOXIDAVEL 430;

PAINEL PARA OS MODELOS COM AQUECIMENTO

(78

TEMPERATURA DE AQUECIMENTO CONTROLADA
ATRAVES DE TERMOSTATO DE 20°C A 80°C;

LED INDICATIVO BOTAO TERMINAL
DO TERMOSTATO TERMOSTATO EQUIPOTENCIAL

DETALHE DO GELO X,
UTILIZADO NOS MODELOS

COM REFRIGERACAO SEM MOTOR ~ . .
Informacodes Técnicas -

Resisténcias

Modelo | Poténcia |Consumo

EACH 1000 W 1,0 kWh
EACHP 2000 W 2,0 kWh

Tabela de Medidas
Modelo |Altura-A | Largura-B | Prof.-C

EAS 780mm
) e EACH 1280mm 1120mm 680mm
= e
¢ £~ EACHP 1460mm

VENANCIO
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REGRAS E NORMAS GERAIS PARA A CORRETA INSTALAGCAO DOS FOGOES INDUSTRIAIS
VENANCIO DE BAIXA PRESSAO DA LINHA EXTRA (PERFIL DE 5 E 7 CM - GRELHA 30X30,
ACO CARBONO E INOX), MAXI (PERFIL DE 10CM - GRELHA 40X40),

LINHA DON BIDONE E FOGAO AMERICANO.

Os botijées ou cilindros (de acordo com a necessidade) devem ser instalados dentro das
normas das empresas distribuidoras e também das legislagdes municipais, estaduais e
federais.

Para uma correta instalacdo temos que partir do principio que fogao industrial
ndao possui nenhuma caracteristica similar ao fogao domeéstico, portanto, sua
instalacdo é totalmente diferente e deve ser levado em conta o consumo e
onde ficardao os botijdes de gas. (verifique a legislagao vigente em seu
estado/municipio).

Fogao Industrial nao € Fogao Domestico!

As valvulas nao acompanham os fogdes, devido a variagao de tamanho
(1, 4, 6 e 8 bocas) e de opgdes (chapa, banho-maria, forno, centro de cozinha),
pois este calculo terd de ser efetuado na hora da compra, considerando a
quantidade de queimadores e de opcionais, bem como a forma de instalagao

(ver noverso).
Tabela de consumo por linha de produtos
Queimador Queimador | Queimador Chapa Forno
Linha Simples Duplo Gigante | Banho-Maria Kalh
kg/h kg/h kglh kg/h 9
Extra 0,170 0,435 0,767 0,300 0,320
Maxi 0,265 0,490 - 0,300 0,380
Queimador Queimador Forno p/ fogao Forno p/ fogao
Linha Pequeno @ 100mm | Grande @ 150mm (4 bocas) (6 bocas)
kg/h kg/h kg/h kg/h
Don Bidone 0,130 0,265 0,448 0,520
Consumo por Consumo por Consumo do queimador do forno Consumo do queimador da chapa
Linha piloto queimador kg/h kg/h
kg/h kg/h FA4F FA4FC/FAG6F FA6C2F FA4FC FA6C2F
Americano 0,011 0,351 0,448 0,520 2x0,448 0,448 2x0,448

Para definir o consumo maximo de gas, basta verificar o modelo do fogao
e somarosconsumos. Ex: Extrac/4B-2duplase 2 Simples,comforno:

PD)+(1X0,320)= 1,530 kg/h
gime continuo, colocar trés botijoes de 13kg, com 1

do, ambas, vazdo de 1kg/h, que ira totalizar 3 kg, ou
asaos 3 botijoes.

- Neste caso, o ideal é, ¢
valvula de baixa press
conectarumavalvula

O consumo da tabela é considerando os queimadores
na poténcia maxima.

Os botijées possuem capacidade mdxima de fornecimento de gds,
sendo de 0,600kg/h no de 13kg e 1,200kg/h no de 45kg

As vdlvulas reguladoras de pressdo (estdgio unico, de 1° estdgio e
de 2° estdgio) tém seu uso definido de acordo com o consumo do produto
(vazdo de gas) e pressdo de entrada e saida.



Instalacao de Gas GLP (Engarrafado)

Existem dois tipos:

1° - Quando os botijoes estao localizados ao lado do fogao utiliza-se a valvula reguladora
de gés estagio unico (amarela) com pressdo de entrada de 7kg/cm? e pressdo de saida de
2,8kpa (kilopascal) ou 280mmC.A. e a vazao é determinada pelo consumo do fogao.
ATENCAO: verifique se a legislacio vigente em seu estado/municipio permite este
modelo de instalacgao.

Valvula Estagio Unico de Vazdo 2kg/h

Imagem da Valvula de Estagio l'Jnico/

2° - Quando os botijoes estdo em uma central distante do fogao, instala-se no local uma
valvula reguladora de gas de 1° estagio (vermelha), com entrada de 7kg/cm?2 e pressdo de
saida 1,2kg/cm?, colocando, como condutor de gas até o fogao, tubulacdo de cobre ou de
aco carbono (sem costura), instalando no final, ao lado do fogdao uma segunda valvula,
porém de segundo estagio (laranja) com pressdo de entrada de 1,2kg/cm? e pressido de
saida de 2,8kpa (kilopascal) ou 280mmC.A. Este modelo de instalacdo é o mais indicado,
verifique se a legislacdo vigente em seu estado/municipio permite este tipo de instalacgédo.

Desenho das valvulas com instalacao:

Valvula 1° Estagio

Valvula 2° Estagio

-4

Valvula 1° Estagio Valvula 2° Estagio

Nunca passe a tubulacdo ou mangueira de gds por baixo do fogdo. Manter
os botijées sempre na posi¢cdo vertical (de pé), nunca deitd-los (horizontal).

Nas instalagées acima, foi levado em conta que somente serd instalado o fogéo, pois se houver
outros produtos conectados a rede de gas, deve-se efetuar a soma do consumo de todos
os equipamentos e adequar as vdlvulas e, provavelmente a tubulacdo de passagem de gds.

Vdlvula reguladora de pressdo de gds é definida pela vazdo de

gas (consumo) e pressdo de entrada e saida de gas.

VENANCIO



FOGOES NEW DON BIDONE

GAS GLP BAIXA PRESSAO

MOSTATICA QUE:

atura desejada;

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);

QUIPADO COM VALVULA TER!

- Permite o controle da temper

FORNO E

_ nho na coccao;
B REVESTIMENTO EXTERNO EM ACO INOXIDAVEL; - Melhora o desempe

- Gera economia de gas.

B QUEIMADORES SUPERIORES (3 GRANDES E 1 PEQUENO
NOS MODELOS DE 4 QUEIMADORES OU 5 GRANDES E 1 PEQUENO
NOS MODELOS DE 6 QUEIMADORES) E GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM
ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO;

B MESA ESTAMPADA INTEIRA EM AGO INOXIDAVEL COM
ALTO RELEVO, A FIM DE EVITAR QUE LiQUIDOS
ESCORRAM PARA DENTRO, LATERAIS E FRENTE DO FOGAO;

B BANDEJA COLETORA DE RESIDUOS EM AGO INOXIDAVEL 430;

FOGAO DON BIDONE
6 QUEIMADORES E FORNO

FDB6F " \ s

REGISTRO DOS QUEIMADORES SUPERIORES COM TRES
POSIGOES: O, MAX, MIN;;

B MANIPULADORES DOS REGISTROS EM ALUMINIO INJETADO,
RESISTENTE A QUEDAS E AO CALOR;

B ACENDIMENTO AUTOMATICO ELETRICO (BIVOLT) PARA TODOS
OS QUEIMADORES, INCLUSIVE O FORNO;

FDB4F = pEs EM ACO INOXIDAVEL COM REGULAGEM DE ALTURA E

FOGAO DON BIDONE  gApATA EMBORRACHADA;
4 QUEIMADORES E FORNO

CARACT ERiSTICAS Dos FORNOS B REVESTIMENTO INTERNO DO FORNO ESMALTADO A FOGO, PARA

FACILITAR A LIMPEZA;

B PUXADOR DA PORTA DO FORNO CONFECCIONADO EM AGCO
CARBONO COM ACABAMENTO CROMADO, COM BASES EM

. ~ ALUMINIO INJETADO, COM ACABAMENTO POLIDO;
UNICO DA CATEGORIA, DE PRODUCAO ! !

NACIONAL, COM VALVULA TERMOSTATICA .
B FORNO DE ALTO RENDIMENTO, COM ISOLAMENTO EM LA DE
ROCHA E CAPACIDADE DE AQUECIMENTO DE ATE 300°C;

B GRELHA DO FORNO CONFECCIONADA EM ACO SAE 1020,

B FORNO EQUIPADO COM VALVULA TERMOSTATICA, QUE PERMITE COM ACABAMENTO CROMADO;
CONTROLE DE TEMPERATURA, RESULTANDO NA MELHORIA DO
DESEMPENHO NA COCCAO, ALEM DE GERAR ECONOMIA DE GAS; ¥ QUEIMADOR DO FORNO EM ACO SAE 1020, COM ACABAMENTO
ESMALTADO A FOGO;
B pORTA DO FORNO ESTRUTURADA SUPER RESISTENTE, B CAPACIDADE DO FORNO FDB4F 98 LITROS; CAPACIDADE DO

POSSUINDO SISTEMA DE ABERTURA ATRAVES DE MOLAS; FORNO FDBG6F 155 LITROS.




DETALHES DO FOGAO

SUPORTE DO IGNITOR

IGNITOR

2150 2100

QUEIMADORES E GRELHAS EM FERRO FUNDIDO

QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO
COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO

MESA EM AGO INOXIDAVEL ESTAMPADA
COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO

SUPORTE DO IGNITOR, CUJAS FUNCOES
EM ALTO RELEVO

SAO DIRECIONAR E PROTEGER O IGNITOR

ESPECIFICACOES TECNICAS

|
I |
- F
TABELA DE MEDIDAS
TABELA DE MEDIDAS FORNO
Modelo | . C D E F -
argura | Altura mesa | Altura grelha | Altura total Prof. Prof. porta aberta Largura Altura Profundidade
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) Modelo (mm) (mm) (mm)
FDB4F | 615 870 905 950 810 155 FDB4F 480 360 570
FDB6F 755 360 570
FDB6F 920 870 205 950 810 nss5 Medidas internas da camara do forno.
TABELA DE CONSUMO
Queimador | Queimador Consumo Consumo Poténcia: Poténcia: . 3 Botiices P13 | Botiises P45
Modelo pequeno grande do forno total GLP %ue%r'}lear?:r Q‘._‘;,?L",}Zﬂ“ Pressio Vélvula GLP otljoes otljoes
(kg/h) (kg/h) (kg/h) (kg/h) (kcal/h) (kcal/h) (mm.c.a.) (kg/h)
FDB4F 0,130 0,265 0,448 1,373 1.482 3.021 280 2 2 1
FDBG6F 0,130 0,265 0,520 1,975 1.482 3.021 280 4 4 2
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FOGOES DON BIDONE DE MESA,

EMBUTIR (COOKTOP) OU COM PE

GAS GLP BAIXA PRESSAO

B REVESTIMENTO EXTERNO EM ACO INOXIDAVEL;

B QUEIMADORES (3 GRANDES E 1 PEQUENO NOS MODELOS DE
4 QUEIMADORES OU 5 GRANDES E 1 PEQUENO NOS MODELOS
DE 6 QUEIMADORES) E GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM
ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO;

B ACENDIMENTO AUTOMATICO ELETRICO (BIVOLT) PARA TODOS
OS QUEIMADORES;

B REGISTRO DOS QUEIMADORES COM TRES POSICOES:

O, MAX, MIN,; FDB4M

FOGAO DON BIDONE
4QUEIM,|ADOEES DE MEdSAr 5 5
s Di i > 6 i
B MESA ESTAMPADA INTEIRA EM ACO INOXIDAVEL COM speniveltambem ne modelo de & queimacores
ALTOS RELEVOS, A FIM DE EVITAR QUE LiQUIDOS

ESCORRAM PARA DENTRO, LATERAIS E FRENTE DO FOGAO;

B  MANIPULADORES DOS REGISTROS EM ALUMINIO INJETADO,
RESISTENTE A QUEDAS E AO CALOR;

B BANDEJA COLETORA DE RESIDUOS EM AGO INOXIDAVEL 430;

B CAVALETE TOTALMENTE FABRICADO EM AGO INOXIDAVEL 304
COM SAPATAS PLASTICAS, PARA EVITAR DESLIZAMENTO, NOS
MODELOS FDB4P E FDB6P;

m PES EM ACO CARBONO COM ACABAMENTO CROMADO,
SUPER RESISTENTES E COM REGULAGEM DE ALTURA,
NOS MODELOS FDB4M E FDB6M;

FDB4P ,
FOGAO DON BIDONE '

4 QUEIMADORES COM PE
Disponivel também no modelo de 6 queimadores




DETALHES DO FOGAO

2150

2100 4

SUPORTE DO IGNITOR

QUEIMADORES E GRELHAS EM FERRO FUNDIDO
COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO

QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO
COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO

ESPECIFICACOES TECNICAS

MESA EM AGO INOXIDAVEL ESTAMPADA
EM ALTO RELEVO

SUPORTE DO IGNITOR, CUJAS FUNGOES
SAO DIRECIONAR E PROTEGER O IGNITOR

IGNITOR

B
FDB4M / FDB4M
TABELA DE MEDIDAS
Modelo Alﬁra AIturaBgreIha Largura Profurelidade Profundidade com
bandeja aberta
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
FDB4P 870 905 615 725 960
; FDB6P 870 905 920 725 960
N | —_—
| p—
W= ¥ FDB4M | 385 420 615 725 960
v FDB6M 385 420 920 725 960
FDB4P / FDB6P
Modelo
CARACTERISTICAS
Queimador Pequeno Queimador Grande Poténcia
Modelo 2100 2150 Consumo GLP (keal/h) Poténcia
) . Total Queimador Queimador Total
Unidade Const(ign;lh? GLP Unidade Const(.:(m? GLP (ka/h) Pequeno Grande (kealih)
FDB4P 1 0,130 3 0,265 0,925 1.482 3.021 10.545
FDB6P 1 0,130 5 0,265 1,455 1.482 3.021 16.587
FDB4M 1 0,130 3 0,265 0,925 1.482 3.021 10.545
FDB6M 1 0,130 5 0,265 1,455 1.482 3.021 16.587
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FOGOES LINHA AMERICANA

DE MESA E COM FORNO GAS GLP BAIXA PRESSAO

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL); VALVULA TERMOSTAT|CA (0]V]=H
tura desejada;
) - ole da tempera %
B DISPONIVEL NOS MODELOS DE 4 QUEIMADORES COM FORNO, - Permite O contrd empenho na cocgao;
4 QUEIMADORES COM FORNO E CHAPA, 6 QUEIMADORES COM - Melhora o des ia de gas.
FORNO E 6 QUEIMADORES COM 2 FORNOS E CHAPA; MODELOS DE - Gera econom
MESA COM 2, 4 E 6 QUEIMADORES;

FORNO EQUIPADO COM

B QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO TIPO ESTRELA DE EXCELENTE
RENDIMENTO COM POTENCIA DE 4.001 kcal/h;

B CONTROLE INDIVIDUAL DOS QUEIMADORES;

B FACIL ACENDIMENTO ATRAVES DE CHAMA PILOTO AO LADO DE UNICO DA CATEGORIA, DE PRODUCAO
NACIONAL, COM VALVULA TERMOSTATICA
CADA QUEIMADOR, COM CONTROLE DAS CHAMAS-PILOTO EM UM
UNICO REGISTRO;

B GRELHAS REMOVIVEIS EM MONOBLOCO DE FERRO FUNDIDO COM 8
PONTAS NA PARTE SUPERIOR E ARREDONDADO NA PARTE INFERIOR,
POSSIBILITANDO UM MELHOR APROVEITAMENTO DO CALOR;

B ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL;

H  MANIPULADORES DOS REGISTROS EM ALUMINIO INJETADO,
RESISTENTE A QUEDAS E AO CALOR; FA4F

Fogdo Linha Americana
L 4 queimadores com Forno

B PES EM ACO CARBONO COM ACABAMENTO CROMADO COM v
REGULAGEM DE ALTURA;

B MODELOS DE MESA COM CAVALETE OPCIONAL TOTALMENTE FABRICADO
EM AGO INOXIDAVEL 304 COM SAPATAS PLASTICAS, PARA EVITAR
DESLIZAMENTO, PARA OS MODELOS DE 4 E 6 QUEIMADORES;

i 5

FA6P

Fogdo Linha Americana com v
= 6 queimadores com pé

FA6C2F
Fogdo Linha Americana
6 queimadores com 2 fornos
e chapa de 60 cm




CARACTERISTICAS DO FORNO

ACOMPANHA UMA GRELHA QUE
POSSUI UMA TRAVA
QUE NAO DEIXA A MESMA
CAIR DO FORNO AO PUXA-LA

FORNO EQUIPADO COM VALVULA DE SEGURANCA TERMOSTATICA,
QUE PERMITE CONTROLE DE TEMPERATURA, RESULTANDO NA

MELHORIA DO DESEMPENHO NA COCGAO, ALEM DE
GERAR ECONOMIA;
FORNO INTERNO ESMALTADO A FOGO;

ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

MEDIDAS INTERNAS DO FORNO

6/

Altura 360mm 360mm
Largura 500mm 835mm
Prof. 550mm 550mm
Capacidade  99litros 165 litros
i o
A

Grelha coéncava vista por
baixo, seu formato garante
um maior aproveitamento

do calor

Vista da chama piloto
e grelha concava

Vista do queimador
da chapa

..... Zo2h
TABELA DE MEDIDAS @_e// |
Modelo A B o l\.
Altura Largura Profundidade
(mm) (mm) (mm)
Foriasteria | Porafechace FA2M  FA4M/FA4P FA6M/FAGP
FAF 1430* 610 1135 790 Altura® mm 250 250/873 250/873
FA4FC/FAGF 1430* 915 1135 790 Largura® mm 305 610 915
FAGC2F 1430* 1530 1135 790 Prof.c) mm 755 755 755
i com Sem fica 890mm
N e
- 0,351kg/h - - 0,702 kg/h | 8.002 kcal/h
FA4M 0,011kg/h | 0,351kg/h - 1,448 kg/h |16.507 kcallh
FAGM 0,011kg/h | 0,351kg/h - - 2,172 kg/h |24.761 kcallh
FA4F 0,011kg/h | 0,351kg/h | 0,448kg/h - 1,896kg/h |21.614kcallh
FA4FC 0,011kg/h | 0,351kg/h | 0,520kg/h | 0,448kg/h |2,427kg/h |27.668kcallh
FAGF 0,011kg/h | 0,351kg/h | 0,520kg/h - 2,692kg/h | 30.689kcal/h
FAGC2F 0,011kg/h | 0,351kg/h [2x0,448kglh|2x0,448kg/h | 3,986kg/h | 45.440kcallh
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Consumo em GLP
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FOGAO DE MESA E COM PE
LINHA AMERICANA

'FOGOES PROFISSIONAIS
GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

J L ]' W

FA4M

Fogdo de Mesa Linha Americana
com 4 queimadores

FA6M

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONALY);

B QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO TIPO ESTRELA DE
EXCELENTE RENDIMENTO COM POTENCIA DE 4.001 kcal;

B CONTROLE INDIVIDUAL DOS QUEIMADORES;

B PES EM AGO CARBONO, COM ACABAMENTO CROMADO, COM
REGULAGEM DE ALTURA;

B CAVALETE OPCIONAL TOTALMENTE FABRICADO EM ACO
INOXIDAVEL 304 COM SAPATAS PLASTICAS, PARA EVITAR
DESLIZAMENTO, PARA OS MODELOS DE 4 E 6 QUEIMADORES;

v FA4P

Fogdo Linha Americana com
4 queimadores com pé

Fogdo de Mesa Linha Americana
com 6 queimadores

FA2M

Fog&o de Mesa Linha Americana
com 2 queimadores

ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL;

CHAMA-PILOTO, COM CONTROLE EM UM UNICO REGISTRO,
EM TODOS OS QUEIMADORES DOS MODELOS FA4M E FA6M;

FACIL ACENDIMENTO ATRAVES DE CHAMA PILOTO AO LADO
DE CADA QUEIMADOR, EXCETO NO MODELO FA2M;

MANIPULADORES DOS REGISTROS EM ALUMINIO INJETADO
RESISTENTE A QUEDAS E AO CALOR;

GRELHAS REMOVIVEIS EM MONOBLOCO DE FERRO FUNDIDO
COM 8 PONTAS NA PARTE SUPERIOR E ARREDONDADO NA
PARTE INFERIOR, POSSIBILITANDO UM MELHOR
APROVEITAMENTO DO CALOR;

FA6P

Fogdo Linha Americana com v
6 queimadores com pé




Grelha concava vista por baixo
seu formato garante um maior
aproveitamento do calor

Vista da chama piloto
e grelha concava

CARACTERISTICAS

FA2M FA4M/FA4P FA6M/FA6P
Consumo por queimador* kg/h 0,351 0,351 0,351
Consumo por piloto* kg/h -——- 0,011 0,011
Consumo maximo* kg/h 0,702 1,448 2,172
Poténcia Maxima kcal/h 8.002 16.507 24.761

*Consumo em GLP

FA2M FA4M/FA4P FAG6M/FAGP

Altura ®» mm 250 250/873 250/873
A |Largura® mm 305 610 915
Prof.c) mm 755 755 755
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FOGAO INDUSTRIAL EXTRA INOX

SEM PAINEL

GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);

B ESTRUTURA TOTALMENTE EM AGO INOXIDAVEL, GRELHA 30X30cm
E MESA COM PERFIL DE 5cm;

B TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) DE 3/4" COM ACABAMENTO CROMADO,
POSSUINDO TAMPAO E ENTRADA DE GAS REVERSIVEL;

W REGISTRO CROMADO DE 1/4"

B FOGOES A PARTIR DE 2 QUEIMADORES, SAO PRODUZIDOS COM TAMPAO NO
TUBO DISTRIBUIDOR PARA POSTERIOR COLOCAGAO DE REGISTRO
PARA FORNO;

B TOTALMENTE DESMONTAVEL, O QUE FACILITA O TRANSPORTE E O
ARMAZENAMENTO;

B GRELHAS E QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO, QUEIMADORES SIMPLES
COM 100 mm DE DIAMETRO E DUPLOS DE 160 mm;

W FOGOES CENTRAIS COM TODOS OS QUEIMADORES DUPLOS;

EXTRA MODULADO

0S FOGOES MODULADOS PODEM SER MONTADOS DA MANEIRA

QUE MELHOR SE ADAPTE AO AMBIENTE. O MODELO CONTEM:

1 banho-maria / 1 fogio 4 queimadores / 1fogdo 2 queimadores / 1 chapa.

EMIB EMI4D2  F7OEI EMI2D1 EMIC
EXTRA INOX MODULADO EXTRA INOX FORNO 70 EXTRA INOX 2 QUEIMADORES EXTRA MODULADO
BANHO-MARIA 4 QUEIMADORES EXTRA PORTA 1DUPLO INOX CHAPA
2DUPLOS INOX

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

QUEIMADORES DE ALTO RENDIMENTO, POSSUINDO POTENCIA DE

1.938 kcal/h NO MODELO SIMPLES, 4.959 kcal/h NO MODELO DUPLO E
MODELO DE ALTO RENDIMENTO LATERAL COM POTENCIA DE 8.744 kcal/h,
UTILIZADO NOS FOGOES DE 5 E 7 QUEIMADORES;

PRODUZIDOS ATE O TAMANHO DE 8 QUEIMADORES, ACIMA DESTE,
SOMENTE EM MODULOS;

BANHO-MARIA OPCIONAL, EM ACO INOXIDAVEL;

CHAPA BIFETEIRA OPCIONAL EM FERRO FUNDIDO COM DUPLA FACE,
SENDO UM LADO LISO E OUTRO PARA GRELHADOS;

LIMPEZA E MANUTENGAO FACILITADAS, POIS 0OS QUEIMADORES SAO
ENCAIXADOS FACILITANDO A REMOGAO;

BANDEJA COLETORA EM AGO INOXIDAVEL;

FOGAO EXTRA INOX
3 QUEIMADORES
EI3D3

FOGAO EXTRA INOX
4 QUEIMADORES COM FORNO
El4D2F

Il ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL; B ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

B ACABAMENTO INTERNO ESMALTADO A FOGO;
I PORTA EM ACO INOXIDAVEL;

B PROTEGAO MOVEL DO QUEIMADOR, ESMALTADA A FOGO;

B TRES NIVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA
PARA GRELHAS;

Il ACOMPANHA UMA GRELHA;

Bl CAPACIDADE DE 90 LITROS;

T
|

B CONTROLE DE CHAMA NO TUBO DISTRIBUIDOR DO FOGAO; l




ESPECIFICACOES TECNICAS

EIESWZAHRTE GUE TR ES [BE AN FUNTIIE DETALHE CHAPA DUPLA FACE DE FERRO FUNDIDO DETALHE BANHO MARIA
Consumo
Queimador Simples 100mm: 0,170 kg/h Consumo queimador da Chapa Consumo queimador
Queimador Duplo Interno 80mm: 0,170 kg/h 0,300 kg/h 0,300 kg/h
Queimador Duplo Externo 165mm: 0,265 kg/h -
. - Poténcia oténcia
Queimador de Alto Rendimento 200mm: 0,767 kg/h 3.420 kcal/h 3.420 keal/h

QUEIMADOR SIMPLES 100mm
COM 1.938 kecal/h

QUEIMADOR DUPLO 160mm
COM 4.959 kcal/h =z i
QUEIMADOR DE ALTO
RENDIMENTO COM 8.744 kcal/h -
somente fogdes com
5 e 7 queimadores
TABELA DE MEDIDAS ACESSORIOS:
TABELA DE MEDIDAS CHAPA BIFETEIRA E BANHO-MARIA
B A B C
Forno Altura Largura Profundidade
Modelo Altura Largura | Profundidade
(mm) (mm) (mm)
(mm) (mm) (mm)
Interna | 545 505 670
——- Banho Maria 10 320 670
Externa | ;.o 580 730
A Chapa bifeteira 20 275 570
CONSUMO 0,380 kg /h
POTENCIA 4.332 keal/h
TABELA DE MEDIDAS FOGAO B c
Cc
Modelo Largura Profundidade
(mm) (mm) 1 I | — P | I | — 2 | — ] - —
of o
) ==
2 queimadores 740 480
3 queimadores 1080 480
4 queimadores 740 820
o =]
6 queimadores N
5 queimadores - m
com boca de alto rendimento 1080 820 1]
5 queimadores - com chapa <
4 queimadores - com chapa ou B. M.
8 queimadores
7 queimadores - == 2
com boca de alto rendimento 1420 820 o o o o
6 queimadores -
com chapa ou B. M.

- No fogdo central, amplia em 8cm a profundidade e em 8 cm a largura;
- As medidas ao lado néo se alteram nos fogdes equipados com forno;
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FOGAO INDUSTRIAL EXTRA

INOX COM PAINEL

GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);

W ESTRUTURA TOTALMENTE EM AGO INOXIDAVEL, GRELHA 30X30cm
E MESA COM PERFIL DE 5cm;

B GRELHAS E QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO, QUEIMADORES
SIMPLES COM 100mm DE DIAMETROS E DUPLOS DE 160mm, COM
CONTROLE INDIVIDUAL DA CHAMA;

B QUEIMADORES DE ALTO RENDIMENTO, POSSUINDO POTENCIA DE
1.938 kcal/h NO MODELO SIMPLES, 4.959 kcal/h NO MODELO DUPLO
E MODELO DE ALTO RENDIMENTO LATERAL COM POTENCIA DE
8.744 kcal/h, UTILIZADO NOS FOGOES DE 5 E 7 QUEIMADORES;

B DISPONIVEL NOS MODELOS DE 4,5, 6, 7 E 8 QUEIMADORES;

B BANHO-MARIA OPCIONAL EM AGO INOXIDAVEL, NOS MODELOS DE 4, 5
E 6 QUEIMADORES;

B CHAPA BIFETEIRA OPCIONAL, EM FERRO FUNDIDO COM DUPLA FACE,
SENDO UM LADO LISO E OUTRO PARA GRELHADOS, NOS MODELOS DE 4, 5
E 6 QUEIMADORES;

B TOTALMENTE DESMONTAVEL, O QUE FACILITA O TRANSPORTE E O
ARMAZENAMENTO;

B REGISTRO DOS QUEIMADORES COM TRES POSICOES:
DESLIGADO, MAX, MIN.;

H  MANIPULADORES DOS REGISTROS CONFECCIONADOS EM
ALUMINIO INJETADO, SENDO RESISTENTE E DURAVEL;

B LIMPEZA E MANUTENGAO FACILITADAS, POIS OS QUEIMADORES SAO
ENCAIXADOS FACILITANDO A REMOGAO;

B BANDEJA COLETORA EM AGO INOXIDAVEL;

FOGAO EXTRA INOX 30X30

4 QUEIMADORES, SENDO 2 DUPLOS
E 2 SIMPLES E ESPERA FORNO
EI4D2E

FOGAO EXTRA INOX

30X30 4 QUEIMADORES, SENDO 2 DUPLOS
E 2 SIMPLES, COM FORNO

EI4D2F

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL;
ACABAMENTO INTERNO ESMALTADO A FOGO;

PORTA EM AGO INOXIDAVEL;

PROTEGAO MOVEL DO QUEIMADOR, ESMALTADA A FOGO;

TRES NIVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA
PARA GRELHAS;

ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

Bl ACOMPANHA UMA GRELHA;

CONTROLE DE CHAMA NO TUBO DISTRIBUIDOR DO FOGAO;

CAPACIDADE DE 90 LITROS;




ESPECIFICACOES TECNICAS

DETALHE QUEIMADORES DE FERRO FUNDIDO

Consumo
Queimador Simples 100mm: 0,170 kg/h
Queimador Duplo Interno 80mm: 0,170 kg/h

Queimador Duplo Externo 165mm: 0,265 kg/h

DETALHE CHAPA DUPLA FACE DE FERRO FUNDIDO

Consumo queimador da Chapa
0,300 kg/h

Poténcia
3.420 kcal/h

DETALHE BANHO MARIA

Consumo queimador da Chapa
0,300 kg/h

Poténcia
3.420 kcal/h

Queimador de Alto Rendimento 200mm: 0,767 kg/h

QUEIMADOR SIMPLES 100mm
COM 1.938 kecal/h

QUEIMADOR DUPLO 160mm
COM 4.959 kcal/h

QUEIMADOR DE ALTO
RENDIMENTO COM 8.744 kcal/h -
somente fogdes com

5 e 7 queimadores

FORNO
TABELA DE MEDIDAS i
B TABELA DE MEDIDAS ACESSORIOS:
A B C CHAPA BIFETEIRA E BANHO-MARIA
Forno Altura Largura Profundidade
Altura Largura | Profundidade
(mm) (mm) (mm) Modelo | o (mm)
[
Interna 275 505 670
Banho Maria 1o 320 670
A Externa 440 580 730
Chapa bifeteira 20 275 570
e C CONSUMO 0,380 kg /h
POTENCIA 4.332 keal/h
TABELA DE MEDIDAS FOGAO
B C
B C A Modelo Largura Profundidade
T —— (mm) (mm
DO MM D M 4 queimadores 740 838
6 queimadores
5 queimadores - 1080 838

com boca de alto rendimento
4 queimadores - com chapa

A =812

8 queimadores
7 queimadores -
o com boca de alto rendimento 1420 838
6 queimadores -
com chapa ou B. M.
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FOGAO INDUSTRIAL MAXI

INOX BAIXA PRESSAO

GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

Perfil 10 cm - Grelha 40x40 - perfil 1ocm

GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);
OPGAO DE QUEIMADORES SIMPLES (120 mm DE DIAMETRO) OU
DUPLOS (180 mm - COM CONTROLE INDIVIDUAL DAS CHAMAS)

EM FERRO FUNDIDO;

DISPONIVEL NOS MODELOS:

-1 QUEIMADOR DUPLO;

- 2 QUEIMADORES DUPLOS;

- 3 QUEIMADORES DUPLOS OU 1SIMPLES E 2 DUPLOS;

- 4 QUEIMADORES DUPLOS OU 2 SIMPLES E 2 DUPLOS;

- 6 QUEIMADORES DUPLOS OU 3 SIMPLES E 3 DUPLOS;

- 8 QUEIMADORES DUPLOS OU 4 SIMPLES E 4 DUPLOS.

MODELOS DE 1, 2 E 3 QUEIMADORES PODEM SER DE MESA OU COM PE;
MODELOS A PARTIR DE 2 QUEIMADORES PODEM POSSUIR FORNO,
SENDO POSSIVEL 2 FORNOS A PARTIR NOS MODELOS DE 6 E 8 P
QUEIMADORES;

MODELOS A PARTIR 4 QUEIMADORES PODEM POSSUIR CHAPA, BANHO MARIA

E/OU ESPERA FORNO;

MODELOS A PARTIR 4 QUEIMADORES PODEM SER CENTRAIS;

QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO DE ALTO RENDIMENTO, POSSUINDO
POTENCIA DE 3.021 kcal/h NO MODELO SIMPLES E 5.586 kcal/h NO
MODELO DUPLO;

ESTRUTURA TOTALMENTE EM AGO INOXIDAVEL, GRELHA 40X40cm
EM FERRO FUNDIDO E MESA COM PERFIL DE 10cm;

TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) DE 2" COM ACABAMENTO CROMADO,
POSSUINDO TAMPAO E ENTRADA DE GAS REVERSIVEL;

BANHO-MARIA OPCIONAL, EM AGO INOXIDAVEL;
BANDEJA COLETORA EM AGO INOXIDAVEL;

CHAPA BIFETEIRA OPCIONAL, CONFECCIONADA EM FERRO
FUNDIDO;

MAXI MODULADO

O fogdao modular permite a unido perfeita para
se adequar ao ambiente.
Ao lado vocé confere, em imagem de detalhe,
a unido do tubo distribuidor,

FOGAO MAXI INOX
40X40 4 QUEIMADORES 2 DUPLOS
MI4D2F

A =

1 —

TUBO DISTRIBUIDOR
CROMADO

“  FOGAO MAXI INOX
40X40 3 QUEIMADORES 2 DUPLOS COM PE
MI3D2P

1 4 — -_-‘.-‘-1.

"B

\

para aplicacdo dos médulos.

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

B ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL; H ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

B ACABAMENTO INTERNO ESMALTADO A FOGO; B ACOMPANHA UMA GRELHA;

B PORTA EM ACO INOXIDAVEL; B CONTROLE DE CHAMA NO TUBO DISTRIBUIDOR DO FOGAO;
PROTEGAO MOVEL DO QUEIMADOR, ESMALTADA A FOGO;

u A Q ! ! B CAPACIDADE DE 90 LITROS;

B TRES NiVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA

PARA GRELHAS;

liy

e
‘_

l




B TOTALMENTE DESMONTAVEL, O QUE FACILITA O TRANSPORTE E O n

ARMAZENAMENTO;

DETALHE QUEIMADORES
DE FERRO FUNDIDO
Consumo

Queimador Simples 120mm
0,265 kg/h

DETALHE CHAPA
DE FERRO FUNDIDO

Poténcia
Queimador duplo 180mm 3.420 kcal/h

0,490 kg/h

LIMPEZA E MANUTENGAO FACILITADAS, POIS OS QUEIMADORES SAO
ENCAIXADOS FACILITANDO A REMOGAO;

DETALHE
BANHO MARIA

Poténcia
3.420 kcal/h

QUEIMADOR SIMPLES 120mm
COM 3.021 kecal/h

QUEIMADOR DUPLO 180mm
COM 5.586 kcal/h

FORNO

TABELA DE MEDIDAS

— A B c
Forno Altura Largura Profundidade
(mm) (mm) (mm)
— Interna 275 505 670
Externa | ..o 580 730
Consumo 0,380 kg /h
G C Poténcia 4.332 kcal/h
o,
- o —t
TABELA DE MEDIDAS FOGAO
Modelo A B c A\
Altura Largura Profundidade
(mm) (mm) (mm) A
1 queimador 820 585 585
2 queimadores 820 1.060 595
3 queimadores 820 1.535 595
4 queimadores 820 1.060 1.060 -
6 queimadores Altura Largura Profundidade Consumo
) 820 1.535 1.060 Modelo p) (mm) (o)
4 queimadores - com chapa ou B. M.
4 queimadores - com chapa e B. M. Banho Maria 120 430 200 0,300 kg/h
6 queimadores - com chapa ou B. M. 820 2.010 1.060
8 queimadores Chapa bifeteira 15 400 900 0,300 kg/h

OBS.:

- As medidas acima, ndo se alteram nos fogdes equipados com forno.

- Com tubo distribuidor, aumentar 100 mm a profundidade, central amplia
200 mm a profundidade e 100 mm a largura.
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FOGAO INDUSTRIAL VULCAO INOX

FOGOES PROFISSIONAIS
GAS GLP ALTA PRESSAO

[ ] EXCLUSIVAMENTE PARA GAS GLP ALTA PRESSAO;

[ | ESTRUTURA TOTALMENTE EM AGO INOXIDAVEL, GRELHA EM
FERRO FUNDIDO 30X30 cm E MESA COM PERFIL DE 5CM;

] TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) COM ACABAMENTO /
CROMADO, MONTADO COM TORNEIRA AP DE 1/8", SENDO — a
UMA POR QUEIMADOR; b N

B TOTALMENTE DESMONTAVEL PARA FACILITAR O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO; VAPIZP

Fogao Vulcédo Inox AP 3
queimadores com pé

u PRODUZIDOS NOS TAMANHOS DE 1,2, 3,4,6 E8
QUEIMADORES SIMPLES;

n QUEIMADOR, COM 90 mm DE DIAMETRO, ESPECIFICO PARA
USO EM GAS ALTA PRESSAO, CONFECCIONADO EM
FERRO FUNDIDO;

u QUEIMADORES COM ENCAIXE DE FACIL REMOGAO
PARA LIMPEZA E MANUTENGAO;

u BANDEJA COLETORA EM AGO INOXIDAVEL;

VAPI4F

u OPCIONAL DE FORNO DISPONIVEL NOS MODELOS | i Fogdio Vulcao Inox AP 4
DE 4, 6 E 8 QUEIMADORES; | — ——— _ queimadores com forno

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

B TRES NIVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA

B BAIXA PRESSAC; PARA GRELHAS: :
' \— —

B ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL; B ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

Il ACABAMENTO INTERNO ESMALTADO A FOGO; B ACOMPANHA UMA GRELHA;

M PORTA EM AGO INOXIDAVEL; B CONTROLE DE CHAMA NO TUBO

L DISTRIBUIDOR DO FOGAO;
B PROTECAO MOVEL DO QUEIMADOR,

ESMALTADA A FOGO;

Il CAPACIDADE DE 90 LITROS;




QUANDO O FORNO ACOMPANHAR NO FOGAO, A ALIMENTAGCAO DE GAS PARA O MESMO,
SAIRA EM ALTA PRESSAO DA TORNEIRA QUE ESTA POSICIONADA NO VARAO E, SERA
TRANSFORMADA, EM BAIXA PRESSAO PELA VALVULA REGULADORA POSICIONADA NA

NO SISTEMA DE ALTA PRESSAO OS VALORES DE CONSUMO E POTENCIA, POR
QUEIMADOR, SAO APROXIMADOS, SENDO 0,450 kg/h E 5.130 kcal/h RESPECTIVAMENTE,
DEVIDO A PASSAGEM DE GAS SER EFETUADA, PRATICAMENTE, DE FORMA DIRETA;

TUBULAGAO DE COBRE QUE SERA CONECTADA NA ENTRADA DE GAS DO FORNO. FIG. ;

Fig.1

Valvula reguladora de gas GLP de
Baixa Pressdo, com 1kg/h de vazao
e 2,8kPa (kilopascal)

FORNO
TABELA DE MEDIDAS
B A B c
Forno Altura Largura Profundidade
(mm) (mm) (mm)
= Interna 275 505 670
Externa 440 580 730
A
= c CONSUMO 0,380 kg /h
POTENCIA 4,332 keal/h
TABELA DE MEDIDAS FOGAO
B (o
Modelo A B ¢ me“. = ﬁJ
Altura Largura Prof.
(mm) (mm) (mm)
1 queimador 800 390 480 _
2 queimadores 800 740 480 A
3 queimadores 800 1080 480
.
4 queimadores 800 740 820
6 queimadores - - -
. 800 1080 820
4 queimadores - com chapa
OBS.:
6 queimadores - -As me<~:||das acflma, nao se alteram
com chapa ou B. M. 800 1420 820 nos fogoes equipados com forno.
8 queimadores
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FOGAO INDUSTRIAL MAXI

INOX ALTA PRESSAO FOGOES PROFISSIONAIS

GAS GLP ALTA PRESSAO
Perfil 10 cm - Grelha 40x40

B EXCLUSIVAMENTE PARA GAS GLP ALTA PRESSAO;

m  ESTRUTURA TOTALMENTE EM AGO INOXIDAVEL, GRELHA EM FERRO
FUNDIDO 40X40 cm E MESA COM PERFIL DE 10CM;

B DISPONIVEL NOS MODELOS DE 1,2, 3, 4, 6 E 8 QUEIMADORES SIMPLES;

H CHAPA BIFETEIRA OPCIONAL, NOS MODELOS DE 4 E 6 QUEIMADORES, \ b
CONFECCIONADA EM FERRO FUNDIDO;

m TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) DE 2" COM ACABAMENTO CROMADO, MIAP4
MONTADO COM TORNEIRA AP DE 1/8", SENDO UMA POR QUEIMADOR; Fogio Maxi Inox AP 4 queimadores

m  PES, PANELEIRO E ACESSORIOS DESMONTAVEIS PARA “
FACILITAR TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO; m ﬂ
#l =
?‘. e p—— =
1 gl — — ] |

B BANDEJA COLETORA EM AGO INOXIDAVEL;

H QUEIMADOR, COM 120 mm DE DIAMETRO, ESPECIFICO PARA
USO EM GAS ALTA PRESSAO, EM FERRO FUNDIDO; v

MIAP3

Fogdo Maxi Inox AP 3 queimadores

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

B TRES NiVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA

B BAIXA PRESSAO; PARA GRELHAS;
(]

B ACABAMENTO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL; B ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA; F == ——

Il ACABAMENTO INTERNO ESMALTADO A FOGO; B ACOMPANHA UMA GRELHA; l

W PORTA EM ACO INOXIDAVEL; Il CONTROLE DE CHAMA NO TUBO ‘ L

o DISTRIBUIDOR DO FOGAO; :
B PROTECAO MOVEL DO QUEIMADOR,

ESMALTADA A FOGO;

Il CAPACIDADE DE 90 LITROS;




B NO SISTEMA DE ALTA PRESSAO OS VALORES DE CONSUMO E POTENCIA, POR QUEIMADOR,
SAO APROXIMADOS, SENDO 0,450 kg/h E 5.130 kcal/h RESPECTIVAMENTE, DEVIDO A PASSAGEM
DE GAS SER EFETUADA, PRATICAMENTE, DE FORMA DIRETA;

B QUANDO O FORNO ACOMPANHAR NO FOGAO, A ALIMENTAGCAO DE GAS PARA O MESMO,

SAIRA EM ALTA PRESSAO DA TORNEIRA QUE ESTA POSICIONADA NO VARAO E, SERA Valvula reguladora de gés GLP de
TRANSFORMADA, EM BAIXA PRESSAO PELA VALVULA REGULADORA POSICIONADA NA Baixa "e’e;;;‘;'a °&'i*|‘°‘::::af;e vazdo
TUBULAGCAO DE COBRE QUE SERA CONECTADA NA ENTRADA DE GAS DO FORNO. FIG. T; ' Fig. 2

= QUANDO A CHAPA ACOMPANHAR NO FOGAO, A ALIMENTAGCAO DE GAS PARA A MESMA,
SAIRA EM ALTA PRESSAO DA TORNEIRA QUE ESTA POSICIONADA NO VARAO E, SERA
TRANSFORMADA, EM BAIXA PRESSAO PELA VALVULA REGULADORA POSICIONADA NA
ENTRADA DO QUEIMADOR. FIG. 2;

£

Queimador com
limitador de presséo,
para que o gas se espalhe
uniformemente no
inderior do mesmo.

m OS MODELOS CENTRAIS, A PARTIR DE 4 QUEIMADORES, CONTAM COM DUAS ENTRADAS
DE GAS INDEPENDENTES.

TABELA DE MEDIDAS
DETALHE CHAPA DE FERRO FUNDIDO
Consumo queimador da Chapa
0,300 kg/h B A B Cc
Medidas da chapa ([ Forno Altura Largura | Profundidade
400x900x15mm (mm) (mm) (mm)
Poténcia
3.420 kcal/h
= Interna 275 505 670
A Externa 440 580 730
= C CONSUMO 0380ka/h
POTENCIA 4.332 kcal/h
- N ]
TABELA DE MEDIDAS FOGAO 1 = ] é_'
A B C
Modelo Largura Profundidade Altura
(mm) (mm) (mm) ——
1 queimador 585 585 820 c
2 queimadores 1.060 585 820 =
3 queimadores 1.535 585 820
4 queimadores 1.060 1.060 820
6 queimadores —L - -
5 queimadores -
com boca de alto rendimento 1535 1.060 820
4 queimadores - com chapa Modelo “(';';7’;" '-“{;f’;‘)"' "'°f“(;ﬂ;’a“ Consumo
6 queimadores - com chapa
8 queimadores 2.010 1.060 820 Chapa bifeteira 15 400 9200 0,300 kg/h

OBS.:

- As medidas acima, nao se alteram nos fogoes equipados com forno.
- Com tubo distribuidor, aumentar 100 mm a profundidade, central amplia 200 mm a profundidade.
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FOGAO DE MESA

LINHA PRIME

FOGOES PROFISSIONAIS

m GRELHAS EM FERRO FUNDIDO, DE 305X305 MM (12"X12"), COM 8 PONTAS PLANAS,
PROJETADAS PARA FACILITAR O MOVIMENTO DOS UTENSILIOS;

m CONTROLE INDIVIDUAL DOS QUEIMADORES;

m PILOTO COM CONTROLE EM UNICO REGISTRO, EM TODOS OS QUEIMADORES;
m DEFLETORES INTERNOS, PARA DIRECIONAR OS RESIDUOS PARA A BANDEJA.
m PES EM AGO CARBONO COM ACABAMENTO CROMADO;

m FACIL ACENDIMENTO, ATRAVES DE CHAMA PILOTO, AO LADO DE CADA QUEIMADOR,
COM ACESSO PELA GRELHA;

m CORPO EM ACO INOXIDAVEL ESCOVADO;

m BANDEJA COLETORA EM AGO INOXIDAVEL;

Poténcia Consumo kg/h - GLP Dimensodes e peso (mm e Kg)
Modelos
BTU/h kcal/h Queimador Piloto Total Largura Prof. Altura Peso
PFI04G-ME 81.147 20.440 4 x 0,448 4 x 0,011 1,836 610 730 428 56
PFIO6G-ME 121.720 30.660 6x 0,448 6x 0,01 2,754 915 730 428 80
PFI08G-ME 162.294 40.880 8x 0,448 8x 0,01 3595 1220 730 428 108

PFI1OG-ME 202.867 51.100 10 x 0,448 10 x0,0M 4,590 1525 730 428 136




FOGAO SOLO

LINHA PRIME

FOGOES PROFISSIONAIS

m DISPONIVEIS COM UM E DOIS QUEIMADORES

B PAINEL E LATERAIS EM AGO INOXIDAVEL;

B GRELHAS SUPERIORES DE FERRO FUNDIDO DE
457 MM X 533 MM PROJETADAS PARA FACILITAR O
MOVIMENTO DE POTES NAS SECOES SUPERIORES.

B GRELHAS REMOVIVEIS OFERECENDO VERSATILIDADE;,

B DEFLETORES PARA DIRECIONAR OS RESIDUOS PARA A
BANDEJA COLETORA.

B AMPLO PAINEL FRONTAL, PROMOVENDO SEGURANCA E
OTIMA FUNCIONALIDADE.

B CAVIDADE DE ARMAZENAMENTO INFERIOR DO GABINETE.

B SAIDA TOTAL DE 17.632 KCAL/H (70.000 BTU/H)
POR QUEIMLADOR.

B O QUEIMADOR UTILIZA DUAS VALVULAS DE GAS AJUSTAVEIS
PARA OS ANEIS INTERNO E EXTERNO.

m VISUALIZAGAO E AJUSTE DOS PILOTOS SAO FEITOS ATRAVES
DO PAINEL FRONTAL;

B MANIPULADORES EM ALUMINIO INJETADO E PINTADOS EM
PRETO, GARANTINDO MAIOR RIGIDEZ E DURABILIDADE;

B BANDEJA COLETORA CONSTRUIDA EM AGO INOXIDAVEL
DE FACIL REMOGAO E LIMPEZA;

B PES DE 6" (152,4 MM) AJUSTAVEIS, EM AGO CARBONO CROMADO.

Poténcia Consumo kg/h - GLP Dimensdes e peso (mm e Kg)
BTU/h kcal/h Queimador Piloto Total Largura Prof. Altura
PSP181G-CB 70.000 17632 1546 2x0,0N 1,568 460 605 605 47
PSP182G-CB 140.000 35264 2 x 1,546 4 x 0,011 3,136 460 140 605 89
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REGRAS E NORMAS GERAIS PARA A CORRETA INSTALACAO DOS FOGOES INDUSTRIAIS
VENANCIO DE BAIXA PRESSAO DA LINHA EXTRA (PERFIL DE 5 E 7 CM - GRELHA 30X30,
ACO CARBONO E INOX), MAXI (PERFIL DE 10CM - GRELHA 40X40),

BRAVO E FUNCIONAL

Os botijoes ou cilindros (de acordo com a necessidade) devem ser instalados dentro das
normas das empresas distribuidoras e também das legislagbes municipais, estaduais e
federais.

Para uma correta instalagdo temos que partir do principio que fogdao industrial
nao possui nenhuma caracteristica similar ao fogao domeéstico, portanto, sua
instalacao é totalmente diferente e deve ser levado em conta o consumo e
onde ficardao os botijoes de gas. (verifigue a legislagcao vigente em seu
estado/municipio).

Fogao Industrial nao € Fogao Domestico!

As valvulas nao acompanham os fogdes, devido a variagcao de tamanho
(1, 4, 6 e 8 bocas) e de opgdes (chapa, banho-maria, forno, centro de cozinha),
pois este calculo terd de ser efetuado na hora da compra, considerando a
quantidade de queimadores e de opcionais, bem como a forma de instalagao

(ver noverso).
Tabela de consumo por linha de produtos
Queimador Queimador Queimador Queimador | Queimador Chapa Forno
Linha Simples Duplo Chama Dupla | ChamaTripla| Gigante | Banho-Maria kg/h
kg/h kg/h kg/h kg/h kg/h kg/h
Extra 0,170 0,435 - - 0,767 0,300 0,320
Funcional 0,170 - 0,292 - - 0,292 0,265
Maxi 0,265 0,490 - - - 0,300 0,380
Bravo - - 0,321 0,358 - - 0,380%/ 0,265"*

* BRF / BRFP / fog. 4 e 6 queimadores
** fog. 2 queimadores

- Neste caso, o ideal é,
valvula de baixa pres
conectar uma valvul

Para definir o consumo maximo de gas,
e somarosconsumos. Ex: Extrac/4B -2 duplase2Simples,com forno:

0)+(1X0,320)= 1,530 kg/h
me continuo, colocar trés botijoes de 13kg, com 1

do, ambas, vazdo de 1kg/h, que ira totalizar 3 kg, ou
asaos3botijoes.

basta verificar o modelo do fogao

O consumo da tabela é considerando os queimadores
na poténcia maxima.

Os botijées possuem capacidade mdxima de fornecimento de gds,
sendo de 0,600kg/h no de 13kg e 1,200kg/h no de 45kg

As vdlvulas reguladoras de pressdo (estdgio unico, de 1° estdgio e

(vazdo de gas) e pressdo de entrada e saida.

de 2° estdgio) tém seu uso definido de acordo com o consumo do produto




Instalacao de Gas GLP (Engarrafado)

Existem dois tipos:

1° - Quando os botijoes estao localizados ao lado do fogao utiliza-se a valvula reguladora
de gés estagio Unico (amarela) com pressdo de entrada de 7kg/cm? e pressdo de saida de
2,8kpa (kilopascal) ou 280mmC.A. e a vazdao é determinada pelo consumo do fogao.
ATENCAO: verifique se a legislacdo vigente em seu estado/municipio permite este
modelo de instalacgao.

Valvula Estagio Unico de Vazao 2kg/h

Imagem da Valvula de Estagio Unico/

2° - Quando os botijoes estdo em uma central distante do fogao, instala-se no local uma
valvula reguladora de gas de 1° estagio (vermelha), com entrada de 7kg/cm?2 e pressdo de
saida 1,2kg/cm?, colocando, como condutor de gas até o fogao, tubulacdo de cobre ou de
aco carbono (sem costura), instalando no final, ao lado do fogdo uma segunda valvula,
porém de segundo estagio (laranja) com pressdo de entrada de 1,2kg/cm? e pressdo de
saida de 2,8kpa (kilopascal) ou 280mmC.A. Este modelo de instalacdao é o mais indicado,
verifique se a legislacdo vigente em seu estado/municipio permite este tipo de instalacédo.

Desenho das valvulas com instalacao:

o9

Valvula 1° Estagio Valvula 2° Estagio

Valwvula 1° Estagio

Nunca passe a tubulacdo ou mangueira de gds por baixo do fogdo. Manter
os botijées sempre na posi¢cdo vertical (de pé), nunca deitd-los (horizontal).

Nas instalagées acima, foi levado em conta que somente serd instalado o fogéo, pois se houver
outros produtos conectados a rede de gas, deve-se efetuar a soma do consumo de todos
os equipamentos e adequar as vdlvulas e, provavelmente a tubulacdo de passagem de gds.

Vdlvula reguladora de pressdo de gds é definida pela vazdo de
gas (consumo) e pressdo de entrada e saida de gas.

VENANCIO



FOGOES INDUSTRIAIS BRAVO MULTICORES

FQGC)ES PROFISSIONAIS
GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);

L] MESA ESMALTADA A FOGO COM EASY CLEAN, QUE
FACILITA A LIMPEZA;

GRELHAS REDONDAS EM FERRO
FUNDIDO EM TODOS OS

MODELOS DE FOGOES X

u CORPO SUPER REFORGCADO EM ACO CARBONO 1020 COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA
COM BASE FOSFATIZADA;

B GRELHAS REDONDAS EM FERRO FUNDIDO PARA TODOS
OS MODELOS;

B QUEIMADORES DE ALTO RENDIMENTO, EM FERRO FUNDIDO,
POSSUINDO POTENCIA DE 4.090 kcal/h NO MODELO CHAMA
TRIPLA FRONTAL E 3.659 kcal/h NO MODELO CHAMA
DUPLA TRASEIRO;

BR2B

m  ESPALHA CHAMAS DO QUEIMADOR INTERNO EM COBRE (LATAO); (onf/fs nf’;"t:zjo?"e’mado’es

u FOGOES DE 4 E 6 QUEIMADORES COM CHAMA TRIPLA
FRONTAIS E CHAMA DUPLA TRASEIRAS;

u FOGOES DE 2 QUEIMADORES COM CHAMA TRIPLA;

B VERSOES COLORIDAS DISPONIVEIS NOS FOGOES DE 2 E 4
QUEIMADORES E FORNOS;

Disponivel nas cores

Padrao/cinza

Fogdo Bravo 2 Queimadores
(2 chama tripla) com Forno

Amarelo

Azul
Branco
Preto

Vermelho
Intenso

BR4BF

Fogdo Bravo 4 Queimadores
(2 chama tripla) com Forno
BR4B - sem forno

Fogdo Bravo 6 Queimadores
(3 chama tripla) com Forno
BR6B - sem forno

* AS CORES PODEM SOFRER VARIAGOES NO SEU TOM.
IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS.




QUEIMADOR CHAMA DUPLA TRASEIRO
Chama dupla com @ 150mm, com
consumo de 0,321kg/h e poténcia de 3.659 kcal/h

QUEIMADOR CHAMA TRIPLA FRONTAL

Chama interna com @ 50mm e com consumo de 0,066kg/h
Chama dupla externa com @ 150mm e com consumo de 0,292kg/h
e poténcia total de 4.082 kcal/h

Fornos dos Fogoes

Modelos Altura Largura  Profundidade  Consumototal = Capacidade
(mm) (mm) (mm) (kg/h) (litros)
Forno Fogéo 2 Queimadores 435* 645* 450* 0,265 B
(Medidas internas forno p/ 2) 290 600 350 - 61
Forno Fogéo 4 e 6 Queimadores 435* 645* 790* 0,380 -
(Medidas internas forno p/ 4 e 6) 290 600 680 - 118

*Medidas externas

Largura mesa

Profundidade Total

| —=
[ — | =201 |
10000 000 3 : ;
R v v i _° — —
Largura total - -
Série BRAVO
Altura  Larguramesa Largura total Prof. mesa Prof. total Consumo total
Modelos (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg/h)
BR2B / BR2BF 710 830 830 400 446 0,716/0,981
BR4B / BR4BF 780 800 850 800 846 1,3581,738
BR6B / BR6BF 780 1.200 1.250 800 846 2,037/2,417

ALTURA DA GRELHA 40MM

VENANCIO



FOGAO INDUSTRIAL EXTRA

GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

m GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);

B CORPO E MESA DE ACO CARBONO SUPER RESISTENTE COM ACABAMENTO EM
PINTURA PO ELETROSTATICA, COM BASE FOSFATIZADA, GRELHA 30X30cm E MESA
COM PERFIL DE 5cmy;

B TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) DE 3/4" COM ACABAMENTO CROMADO, POSSUINDO
TAMPAO E ENTRADA DE GAS REVERSIVEL; -

W REGISTRO CROMADO DE 1/4"

B TODOS 0S FOGOES A PARTIR DE 2 QUEIMADORES, SAO PRODUZIDOS COM TAMPAO
NO TUBO DISTRIBUIDOR PARA POSTERIOR COLOCAGAO DE REGISTRO PARA FORNO;

B TOTALMENTE DESMONTAVEL, O QUE FACILITA O TRANSPORTE E O ARMAZENAMENTO;

DE ALTO RENDIMENTO

E4 Dz Exclusivo nos modelos

B PODEM SER PRODUZIDOS NAS VERSOES COM TODOS QUEIMADORES SIMPLES OU £ QUEIMADORES (2 DUPLOS) de’5 e 7 queimadores.
METADE DUPLOS;

B PRODUZIDOS ATE O TAMANHO DE 8 QUEIMADORES;

B QUEIMADORES DE ALTO RENDIMENTO, POSSUINDO POTENCIA DE 1.938 kcal/h NO
MODELO SIMPLES, 4.959 kcal/h NO MODELO DUPLO E MODELO DE ALTO RENDIMENTO
LATERAL COM POTENCIA DE 8.744 kcal/h, UTILIZADO NOS FOGOES DE 5 E 7 QUEIMADORES;

B GRELHAS E QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO, QUEIMADORES SIMPLES COM 100 mm
DE DIAMETRO E DUPLOS DE 160 mm;

H BANHO-MARIA OPCIONAL, COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO;

B CHAPA BIFETEIRA OPCIONAL EM FERRO FUNDIDO COM DUPLA FACE, SENDO UM
LADO LISO E OUTRO PARA GRELHADOS;

B LIMPEZA E MANUTENGAO FACILITADAS, POIS OS QUEIMADORES SAO ENCAIXADOS
FACILITANDO A REMOGAO; 4 QUEIMADORES (2 DUPLOS) EM LINHA

EXTRA MODULADO

0S FOGOES MODULADOS PODEM SER MONTADOS DA
MANEIRA QUE MELHOR SE ADAPTE AO SEU AMBIENTE.
O MODELO ABAIXO CONTEM:

1banho -maria / 1fogdo 4 queimadores com forno /
1fogdo 2 queimadores /1 chapa.

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

B PORTA EM ACO INOXIDAVEL;
B INTERNO EM CHAPA DE ACO GALVANIZADO;

= PROTEGAO MOVEL DO QUEIMADOR ESMALTADO
AFOGO;

B |SOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;
= CONTROLE DE CHAMA NO TUBO DISTRIBUIDOR

DO FOGAO;
= m TRES NiVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA PARA
GRELHA;
EM4D2 F60l
EMBM EM2DT EMCH B ACOMPANHA UMA GRELHA;
EXTRA MODULADO EXTRA 4 FORNO EXTRA EXTRA 2 EXTRA MODULADO
BANHO-MARIA QUEIMADORES 60 PORTA INOX QUEIMADORES CHAPA B CAPACIDADE 69 LITROS;

2DUPLOS 1DUPLO




QUEIMADOR DUPLO 160mm
DETALHE QUEIMADORES COM 4.959 kcal/h

DE FERRO FUNDIDO
c QUEIMADOR DE
onsumo
‘Queimador Simples 100mm ALTO RENDIMENTO
0,170 kg/h COM 8.744 kcal/h -
" ¥ somente fogées com

Queimador Duplo Interno 80mm g 57 queimadores

0,170 kg/h

Queimador Duplo Externo 165mm
0,265 kg/h

Queimador Alto Rendimento 200mm

0,767 kg/h

QUEIMADOR SIMPLES

DETALHE CHAPA DUPLA 100mm COM 1.938 keal/h
FACE DE FERRO FUNDIDO

Consumo queimador
0,300 kg/h &

Poténcia
3.420 keal/h

FERRO FUNDIDO E VARAO COM ACABAMENTO CROMADO;

Consumo queimador >
0,300 kg/h

VISTA SUPERIOR DOS QUEIMADORES E GRELHAS EM .

Poténcia

3.420 kcal/h
B C
A#d_a_a_‘_ﬁ (I, TABELA DE MEDIDAS FOGAO
9 g
A B
% Modelo Altura Largura Profundidade
(mm) (mm) (mm)
—_— c/ pé s/ pé
A 1 queimador 800 250 390 480
2 queimadores 800 250 740 480
3 queimadores 800 250 1080 480
= 2 4 queimadores 800 250 740 820
6 queimadores
- No fogdo central, amplia em 8 cm a profundidade e em 8 cm a largura; 5 queimadores - . 800 250 1080 820
. N " . com boca de alto rendimento
- As medidas ao lado nao se alteram nos fogoes equipados com forno;
5 queimadores - com chapa
Modelo | Attura | Largura | profundidade || 8 Queimadores
(mm) (mm) (mm) 7 queimadores -
com boca de alto rendimento
Banho Maria 1o 320 670 6 queimadores - 800 250 1430 820
com chapa ou B. M.
Chapa bifeteira 20 275 570 4 queimadores -
com chapa ou B. M.
TABELA DE MEDIDAS
A B Cc
Forno Altura Largura | Profundidade
(mm) (mm) (mm)
=——" "
Interna 270 500 510
A Externa 440 580 570
CONSUMO 0,320 kg / h
= C
POTENCIA 3.648 kcal/h
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FOGAO INDUSTRIAL MAXI BAIXA PRESSAO

FOGOES PROFISSIONAIS

Perfil 10 cm - Grelha 40x40 - Perfil 10cm e

B GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONALY);

B CORPO E MESA DE ACO CARBONO SUPER RESISTENTE,
COM ACABAMENTO EM PINTURA PO ELETROSTATICA,
COM BASE FOSFATIZADA, GRELHA EM FERRO FUNDIDO
DE 40X40 cm E MESA COM PERFIL DE 10 cm;

B TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) DE 2" COM ACABAMENTO CROMADO, FOGAO MAXI
POSSUINDO TAMPAO E ENTRADA DE GAS REVERSIVEL; M8D
Fogao Maxi
. R 8 Bocas Duplos
B OPGAO DE QUEIMADORES SIMPLES (120 mm DE DIAMETRO 40x40 - Perfil 10cm

OU DUPLOS (180 mm - COM CONTROLE INDIVIDUAL DAS
CHAMAS) EM FERRO FUNDIDO;

B DISPONIVEL NOS MODELOS DE 1,2, 3, 4, 6 E 8 QUEIMADORES; FOGAO MAXI
M3D
B 0S FOGOES DE 4, 6 E 8 QUEIMADORES POSSUEM OPCOES DE gonggaQ"gﬁL, o
TODOS SEREM SIMPLES OU METADE DUPLOS. 40x40 - Perfil 10cm

B QUEIMADORES EM FERRO FUNDIDO DE ALTO RENDIMENTO,
POSSUINDO POTENCIA DE 3.021 kcal/h NO MODELO SIMPLES E

0S FOGOES MODULADOS PODEM SER MONTADOS DA FORMA QUE

5586 kcal/h NO MODELO DUPLO; MELHOR SE ADAPTAR AO AMBIENTE.

A imagem abaixo contém o seguinte modelo:

1 banho maria / 1fogéo 4 queimadores /1 forno /
1 fogdo 2 queimadores / 1 chapa.

B TOTALMENTE DESMONTAVEL, FACILITANDO O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO;

B REGISTRO CROMADO 1/4";
B BANHO-MARIA OPCIONAL, COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO;

B [IMPEZA E MANUTENGAO FACILITADAS, POIS OS QUEIMADORES
SAO ENCAIXADOS FACILITANDO A REMOGAO;

MMB MM4D2 F70MI MM2D MMCH

B BANDEJA COLETORA EM AQO GALVANIZADO; Maxi Modulado  Maxi Modulado Forno 70 Maxi Modulado ~ Maxi Modulado
Banho Maria 4 queimadores  Maxi porta 2 queimadores Chapa

m NOS MODELOS A PARTIR DE 6 QUEIMADORES, 2 duplos Inox duplos

PODE SER UTILIZADO 2 FORNOS;

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

B PORTA EM AGO INOXIDAVEL; B ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

H ACOMPANHA UMA GRELHA; B CONTROLE DE CHAMA NO TUBO
DISTRIBUIDOR DO FOGAO;

B ACABAMENTO INTERNO EM ACO B TRES NiVEIS DE GRADUAGAO DE ALTURA
GALVANIZADO; PARA GRELHAS;

B PROTEGAO MOVEL DO QUEIMADOR B CAPACIDADE DE 90 LITROS;
ESMALTADO A FOGO;




DETALHE QUEIMADORES
DE FERRO FUNDIDO

Consumo DETALHE CHAPA DETALHE
Queimador Simples 120mm DE FERRO FUNDIDO BANHO MARIA
0,265 kg/h
. anei Poténcia
Queimador duplo 180mm Poténcia
0,490 kg/h 3.420 kcal/h 3.420 kcal/h

QUEIMADOR SIMPLES 120mm
COM 3.021 kecal/h

QUEIMADOR DUPLO 180mm
COM 5.586 kcal/h

MAXI MODULADO

O fogdao modular permite a unido perfeita para se
adequar ao seu ambiente.
Ao lado vocé confere, em imagem de detalhe,
a unido do tubo distribuidor,
para aplicagdo dos médulos.

FORNO

TABELA DE MEDIDAS

A B C
Forno Altura Largura Profundidade
(mm) (mm) (mm)
B Interna 275 505 670
Externa 440 580 730
CONSUMO 0,380 kg /h
C POTENCIA 4332 keal/h

A B

TABELA DE MEDIDAS FOGAO ]
A B c - oo
Modelo Largura Profundidade Altura
(mm) (mm) (mm)
]
1 queimador 585 585 820
2 queimadores 1.060 585 820 C
3 queimadores 1.535 585 820
S d
4 queimadores 1.060 1.060 820
6 queimadores
. 1535 1.060 820
4 queimadores - com chapa L L
. MODULADOS
4 queimadores - com chapa e B. M. Modelo Altura Largura | Profundidade | Consumo
. H Al L: fundidad
6 queimadores - com chapa ou B. M. 2.010 1.060 820 (mm) (mm) (mm) Medidas mesas e | taraura | Profundidade
8 queimadores mm) | mm) (mm)
Banho Maria 120 430 9200 0,300 kg/h 4 queimadores 800 | 1.060 1.060
OBS. ) ) . N . Chapa bifeteira 15 400 9200 0,300 ka/h 2 queimadores -
- As medidas acima, ndo se alteram nos fogdes equipados com forno. com chapa e B. M. 800 | 585 1060
- Com tubo distribuidor, aumentar 100 mm a profundidade, AR "
- Com tubo distribuidor, ampliar 10 cm na profundidade.

central amplia 200 mm a profundidade e 100 a largura.
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FOGAO INDUSTRIAL VULCAO

FOGOES PROFISSIONAIS
GAS GLP ALTA PRESSAO

-_

) ] N R s
EXCLUSIVAMENTE PARA GAS GLP ALTA PRESSAO; ‘ % 1 w-_ ‘*5
CORPO E MESA DE ACO CARBONO SUPER RESISTENTE J
COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA, :" ] —_—
COM BASE FOSFATIZADA, GRELHA EM FERRO FUNDIDO g .
30X30cm E MESA COM PERFIL DE 5cm; VAPIP
Fogao Vulcao AP 1 boca
com pé VAI?ZP i
N Fogao Vulcao AP 2 bocas
TUBO DISTRIBUIDOR (VARAO) COM ACABAMENTO EM com pé

PINTURA A PO ELETROSTATICA, COM BASE
FOSFATIZADA, MONTADO COM TORNEIRA AP DE 1/8",

.cO para Uso @/))
SENDO UMA POR QUEIMADOR;

s\\O

TOTALMENTE DESMONTAVEL PARA FACILITAR
O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO;

QUEIMADOR, COM 90 mm DE DIAMETRO,

ESPECIFICO PARA USO EM GAS ALTA PRESSAO, VAP4C
CONFECCIONADO EM FERRO FUNDIDO; Egiagr;l::a° AP 4 bocas

PRODUZIDOS NOS TAMANHOS DE 1, 2,3, 4,6 E 8
QUEIMADORES SIMPLES;

CHAPA BIFETEIRA EM FERRO FUNDIDO COM DUPLA FACE,
NOS MODELOS 4 E 6 QUEIMADORES, SENDO UM LADO

VAP4F
LISO E OUTRO PARA GRELHADOS; Fogio Vulcdo AP 4 bocas
com forno
QUEIMADORES COM ENCAIXE DE FACIL VAPE
REMOGCAO PARA LIMPEZA E MANUTENGAO; Fogéo Vulcdo AP 6 bocas
com pé

CARACTERISTICAS DOS FORNOS - OPCIONAL

W BAIXA PRESSAO; B PROTECAO MOVEL DO QUEIMADOR

ESMALTADO A FOGO;

B PORTA EM AGO INOXIDAVEL;

B ISOLAMENTO TERMICO EM

LA DE ROCHA;
B ACOMPANHA UMA GRELHA;

H CONTROLE DE CHAMA NO TUBO

| =
FORNO INTERNO EM CHAPA DE ACO DISTRIBUIDOR DO FOGAO;

GALVANIZADO;

— - B CAPACIDADE DE 69 LITROS;
¥ TRES NIVEIS DE GRADUAGAO DE

ALTURA PARA GRELHAS;




B NO SISTEMA DE ALTA PRESSAO OS VALORES DE CONSUMO E POTENCIA, Fig.1
POR QUEIMADOR, SAO APROXIMADOS, SENDO 0,450 kg/h E 5.130 kcal/h

A =P
RESPECTIVAMENTE, DEVIDO A PASSAGEM DE GAS SER EFETUADA,
PRATICAMENTE, DE FORMA DIRETA;
B QUANDO O FORNO ACOMPANHAR NO FOGAO, A ALIMENTAGAO DE GAS

PARA O MESMO, SAIRA EM ALTA PRESSAO DA TORNEIRA QUE ESTA \EgéYV“'Z reguladora ‘:E E}iSdGLP de
~ P ~ alxa Pressao, com € Vvazao
POSICIONADA NO VARAO E, SERA TRANSFORMADA, EM BAIXA PRESSAO e 2,8kPa (k”opfscan
PELA VALVULA REGULADORA POSICIONADA NA TUBULAQAO DE COBRE
QUE SERA CONECTADA NA ENTRADA DE GAS DO FORNO. FIG. T; Fig.2
m QUANDO A CHAPA OU BANHO MARIA ACOMPANHAREM O FOGAO, A ALIMENTAQAO DE
GAS PARA A MESMA, SAIRA EM ALTA PRESSAO DA TORNEIRA QUE ESTA
POSICIONADA NO VARAO E, SERA TRANSFORMADA, EM BAIXA PRESSAO _ ’t/
PELA VALVULA REGULADORA POSICIONADA NA ENTRADA DO : ,
QUEIMADOR. FIG. 2; ;
FORNO
DETALHE CHAPA DUPLA FACE DE TABELA DE MEDIDAS
FERRO FUNDIDO E DO BANHO MARIA
Consumo queimador da Chapa / Banho Maria B A B C
0,300 kg/h Forno Altura Largura | Profundidade
Medidas da chapa Medidas do banho maria (mm) (mm) (mm)
275x570x20mm 320x670x110mm
Poténcia
3.420 kcal/h = Interna 270 500 510*
440 580 570*
A Externa
= (o CONSUMO 0,320 kg /h
*Nos modelos com 2 e 3 queimadores, com forno, a POTENCIA 3.648 kcal/h

profundidade externa do forno sera de 535mm e a
interna de 440 mm.

TABELA DE MEDIDAS FOGAO

Modelo A B c
Altura Largura Prof. B c
(mm) (mm) (mm)
C/pé | S/pé 1 I e~ — -
. L &
1queimador 800 | 200 390 480
2 queimadores 800 | 200 740 480
3 queimadores 800 200 1080 480
=—ro—"—"—""—]
4 queimadores 800 200 740 820
A
6 queimadores
. 800 - 1080 820
4 queimadores - com chapa
6 queimadores - o — lo o L[
com chapa ou B. M. 800 - 1420 820
8 queimadores L] L L]

OBS.:

- As medidas acima, ndo se alteram nos fogdes equipados com forno.

80 VENANCIO



Chapa, Charbroiler,
Fritadores, Cozedor de Massas
e Banho Maria

Equipamentos de Uso Industrial
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CHAPA E CHARBROILER

LINHA AMERICANA GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

GN (Opcional) /

B CORPO EM AGO INOXIDAVEL ESCOVADO;

B DISPONIVEL NOS MODELOS COM PE E NOS MODELOS DE MESA;

B QUEIMADORES COM ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO;

H CONTROLE INDIVIDUAL DOS QUEIMADORES;

B FACIL ACENDIMENTO ATRAVES DE CHAMA PILOTO, AO LADO Charbroiler a Gas com Pé

DE CADA QUEIMADOR; ¥  CGGPI120

B POSSUI REGISTRO INDEPENDENTE PARA CHAMA-PILOTO;

B PES EM ACO CARBONO COM REGULAGEM DE ALTURA E
ACABAMENTO CROMADO;

B LIMPEZA FACIL;

Detalhe do sistema de
radiacdo de calor
através de placa defletora
em ferro fundido

®m  MANIPULADORES DOS REGISTROS EM ALUMINIO INJETADO,
RESISTENTE A QUEDAS E AO CALOR;

Charbroiler a Gas

B CAVALETE OPCIONAL TOTALMENTE FABRICADO EM AGO CGC60 ‘ ]
INOXIDAVEL 304 COM SAPATAS PLASTICAS, PARA EVITAR -
DESLIZAMENTO; — /

—
B OS CHAR BROILERS SAO IDEAIS PARA GRELHAR CARNES, AVES E PEIXES; %ﬁ. !
B AS CHAPAS POSSUEM CHAPA EM AGO LAMINADO A QUENTE COM ESPESSURA DE 8 mm [.
NOS MODELOS CG45, CG60, CG90 E CG120 COM OPCIONAL DE 18 mm. NO Chapa Americana a Gas
MODELO CG150 CHAPA PADRAO DE 18 mm; CG60

Detalhe da espessura da
chapa de 18mm, opcional
nos modelos CG45, 60, 90, 120

e padrdo no modelo CG150. Chapa Americana a Gas
com Pé

CGP150 i




AMERICANA

A\

Detalhe dos registros independentes
para cada queimador, para a chama Vista da calha coletora de gordura
piloto e o acendimento

CHAPA E CHARBROILER CHAPA CHAPA

Vista da chama-piloto
e queimadores

Ma-ﬁlﬂlu

-

Vista das grelhas e do Vista da chama piloto e dos Tampa opcional
coletor de gordura queimadores estaltados

CHARBROILER CHARBROILER CHARBROILER

TABELA DE MEDIDAS TABELA DE MEDIDAS
Modelo A B C Modelo AI{'\ B C
Altura Largura | Profundidade ura Largura | profundidade
cG45 420 460 770 A
CGG45 390 460 785 = ; c
cceo 420 610 800 €GG60 390 610 785 PP - o
€G920 420 916 800 I €90 390 916 785
CGI120 420 1220 800 CGG120 390 1220 785
CG150 420 1527 800

* para os modelos com tampa (CGGT45/60/90/120) adicionar mais

* Altura dos modelos com cavalete (CGP45/60/90/120/150): 955mm 150mm na altura (medida com tampa fechada);
)

* Altura dos modelos com cavalete (CGGP45/60/90/120): 930mm
Peso Peso Consumo por [Quantidade de| Consumo do Consumo Poténcia
MOdelo chapa | chapa queimador | queimadores piloto maximo axil
maxima
8mm |18 mm
Peso | Consumo por |Quantidade de| Consumodo | Consumo Poténcia Quantidade
CG45 50kg | 63kg | 0,382kg/h 3 0,01kg/h | 1,179kg/h | 13.440kcal/h Modelo | «o | aueimador [queimadores| piloto maximo maxima de grelhas
(kg/h) (kcal/h) (kg/h) (kcal/h)
cG60 65kg | 80kg | 0,557kg/h 2 0,01kg/h | 1,136kg/h | 12.950kcal/h CGG45 55 0,382 3 0,01 1,179 13.440 5
CcG90 80kg |105kg | 0,557kg/h 3 0,01kg/h | 1,704kg/h | 19.426kcal/h CGGeo 70 0,382 4 0,01 1,572 17.920 7
cc120 95kg | 133kg | 0,557kg/h 4 0,01kg/h | 2,272kg/h | 25.901kcal/h CGG20 105 0,382 6 o.on 2,358 26.880 n
120 .
CG150 - 143kg | 0,557kg/h 5 0,01kg/h | 2,840kg/h | 32.376kcal/h cear0 140 0362 8 oon 344 35840 s

Consumo em GLP
Consumo em GLP
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CHAPA MANUAL

LINHA PRIME

u DISPONIVEL NAS LARGURAS DE 380 MM, 610 MM, 915 MM, 1.220 MM E 1.525 MM;
m PAINEL E LATERAIS EM AGO INOXIDAVEL;
= BORDA ANTI-RESPINGO EM AGO INOXIDAVEL 2,0 MM;

= CHAPA FABRICADA EM ACO CARBONO COM ESPESSURA DE 3/4" (19,05 MM)
OU 5/16" (7,94 MM) COM SUPERFICIE POLIDA;

m CHAPA SOLDADA AS BORDAS, GARANTINDO ESTANQUEIDADE AO CONJUNTO;

» QUEIMADOR ESMALTADO A FOGO COM REGISTRO INDEPENDENTE, GARANTINDO
UNIFORMIDADE A SUPERFICIE DE TRABALHO E MAIS DURABILIDADE;

m VISUALIZAGAO E AJUSTE DOS PILOTOS SAO FEITOS ATRAVES DO PAINEL FRONTAL;

= MANIPULADORES EM ALUMINIO INJETADO E PINTADOS EM PRETO, GARANTINDO
MAIOR RIGIDEZ E DURABILIDADE;

= POSSUI REGISTRO FRONTAL INDEPENDENTE COM A FUNGCAO DE IMPEDIR E
LIBERAR A PASSAGEM DE GAS PARA O PILOTO;

= BANDEJA COLETORA CONSTRUIDA EM AGO INOXIDAVEL DE FACIL REMOGAO E LIMPEZA,;

m PES DE 4" (102 MM) AJUSTAVEIS, EM ACO CARBONO CROMADO.

Poténcia Consumo kg/h - GLP Dimensdes e peso (mm e Kg)
Modelos
BTU/h kcal/h Queimador Piloto Total Largura Prof. Altura Peso
PCM038G-ME 23534 5928 1x 0,520 1x 0,01 0,531 382 730 428 49
PCM060G-ME 47.068 11.856 2 x 0,520 2x 00N 1,062 610 730 428 74
PCMO090G-ME 70.602 17.748 3x 0,520 3x 00N 1,593 915 730 428 103
PCM120G-ME 94137 23712 4 x 0,520 4 x 0,01 2,124 1220 730 428 143

PCM150G-ME n7.67 29.640 5x 0,520 5x0,0M 2,655 1525 730 428 163




CHAPA

TERMOSTATICA
LINHA PRIME

mDISPONIVEL NAS LARGURAS DE 18" (457 MM),
24" (610 MM), 36" (915 MM) E 48" (1.220 MM);

mPAINEL E LATERAIS EM ACO INOXIDAVEL;

mBORDA ANTI-RESPINGO EM ACO INOXIDAVEL 2,0 MM;

mTEMPERATURA CONTROLADA POR VALVULA TERMOSTATICA,
DE 90 °C A 290 °C.

= QUEIMADOR ESMALTADO A FOGO COM REGISTRO INDEPENDENTE, GARANTINDO
UNIFORMIDADE A SUPERFICIE DE TRABALHO E MAIS DURABILIDADE;

mVISUALIZAGAO E AJUSTE DOS PILOTOS SAO FEITOS ATRAVES DO PAINEL FRONTAL;

mMANIPULADORES EM ALUMINIO INJETADO E PINTADOS EM PRETO, GARANTINDO MAIOR
RIGIDEZ E DURABILIDADE;

mPOSSUI REGISTRO FRONTAL INDEPENDENTE COM A FUNGAO DE IMPEDIR E LIBERAR A
PASSAGEM DE GAS PARA O PILOTO;

EBANDEJA COLETORA CONSTRUIDA EM ACO INOXIDAVEL DE FACIL REMOGAO E LIMPEZA;

mPES DE 4" (102MM) AJUSTAVEIS.

Poténcia Consumo kg/h - GLP Dimensdes e peso (mm e Kg)
Modelos
BTU/h kcal/h Queimador Piloto Largura Prof. Altura Peso Largura
PCTO38G-ME 21.875 5510 1x 0,483 1x 0,01 0,494 382 730 428 51 480
PCTO60G-ME 43750 11.020 2x 0483 2x 0,01 0,988 610 730 428 75 710
PCTO90G-ME 65.624 16.530 3x0,483 3x 0,01 1,482 915 730 428 106 1020
PCT120G-ME 87.499 22.040 4 x 0,483 4 x 0,011 1976 1220 730 428 146 1320

PCTIS0G-ME 109.373 27.550 5x 0,483 5x 0,01 2,470 1525 730 428 166 1630




CHAR BROILER

LINHA PRIME

W DISPONIVEL NAS LARGURAS DE 18" (457 MM),
24" (610 MM), 36" (915 MM) E 48" (1.220 MM);

W PAINEL E LATERAIS EM ACO INOXIDAVEL;

W BORDA ANTI-RESPINGO EM AGO INOXIDAVEL 2,0 MM;

W GRELHAS REMOVIVEIS OFERECENDO VERSATILIDADE
E ANGULO DE 15° PARA COCGAO;

B CALHA DEFLETORA REMOVIVEL FABRICADA EM FERRO FUNDIDO, FACILITANDO A LIMPEZA;

B GRELHAS DE FERRO FUNDIDO DE DUPLA FACE, OU SEJA, OS DOIS LADOS DA GRELHA
POSSUEM FUNCIONALIDADE PARA ASSAR (UM LADO E PARA ALIMENTOS LEVES E
OUTRO PESADOS), GARANTINDO, DESTA FORMA, UM MAIOR CONTROLE DA CHAMA E
MAIS UNIFORMIDADE NO ASSADO;

W QUEIMADOR ESMALTADO A FOGO COM REGISTRO INDEPENDENTE, GARANTINDO
UNIFORMIDADE A SUPERFICIE DE TRABALHO E MAIS DURABILIDADE;

W VISUALIZAGAO E AJUSTE DOS PILOTOS SAO FEITOS ATRAVES DO PAINEL FRONTAL;

B MANIPULADORES EM ALUMINIO INJETADO E PINTADOS EM PRETO, GARANTINDO MAIOR .
RIGIDEZ E DURABILIDADE;

W POSSUI REGISTRO FRONTAL INDEPENDENTE COM A FUNGAO DE IMPEDIR E LIBERAR A
PASSAGEM DE GAS PARA O PILOTO;

-

B BANDEJA COLETORA CONSTRUIDA EM AGO INOXIDAVEL DE FACIL REMOGAO E LIMPEZA;

W PES DE 4" (102MM) AJUSTAVEIS.

Dimensodes e peso (mm e Kg) Poténcia Consumo kg/h - GLP
Modelos
Largura Prof. Altura Peso BTU/h kcal/h Queimador Piloto
PCG45G-ME 457 730 428 40 35289 8.899 1x0,520 / 1x0,260 2x 0,01 0,802
PCG60G-ME 610 730 428 69 47.052 11.852 2 x 0,520 2x 0,01 1,062
PCG90G-ME 915 730 428 96 70578 17.778 3x 0,520 3x00MN 1,593

PCG120G-ME 1220 730 428 127 94.105 23704 4 x 0,520 4 x 0,011 2124




FRITADOR

LINHA PRIME

MDISPONIVEL NOS TAMANHOS DE16 L,20 LE30 L;

MFRENTE, LATERAL, PORTA E CUBA EM AGO INOXIDAVEL;

MSUPERFICIE DE FRITURA COM DIMENSIONAL DE 355 MM X 355 MM NOS
MODELOS 16 L E20 L. PARA O MODELO 30 L O DIMENSIONAL E DE

457 MM X 457 MM;

ITERMOSTATO COM CONTROLE DE TEMPERATURA ENTRE 93°C E 205°C;

WSISTEMA DE DESLIGAMENTO COM VALVULA DE SEGURANGA
E CONTROLE DE GAS;

MSISTEMA DE SEGURANGA COM INTERRUPGAO DE ABASTECIMENTO DE GAS
AO ATINGIR A TEMPERATURA DE 232°C;

ECHAMINE PRODUZIDA EM AGO CARBONO, GARANTINDO MAIOR
DURABILIDADE AO SISTEMA;

WFACIL ACESSO AOS QUEIMADORES;

EVALVULA DE DRENAGEM NA ENTRADA DA PORTA, QUE PERMITE O
ESVAZIAMENTO DA CUBA RAPIDAMENTE E COM SEGURANCA;

HZONA FRIA AO FUNDO DO TANQUE EVITA INFLUENCIA DE RESIDUOS ALIMENTICIOS;
O FUNDO EMBUTIDO FACILITA A DRENAGEM;

MPES DE 6" (152,4 MM) AJUSTAVEIS, EM ACO CARBONO CROMADO;
MDESLIGAMENTOS MANUAIS DE GAS SEPARADOS, PARA MANUTENGAO FRONTAL;
MQUEIMADORES DE FERRO FUNDIDO DE ALTA RESISTENCIA;

MTUBOS CONSTRUIDOS EM METAL DE GRANDE ESPESSURA;

MDEFLETORES DISPOSTOS ENTRE OS TUBOS RADIANTES, AUMENTANDO A
EFICIENCIA DO PRODUTO;

W2 CESTOS NIQUELADOS COM TELAS METALICAS;
MIDE AGO INOXIDAVEL COM ALGAS;

EVARETA DE LIMPEZA DA LINHA DE DRENAGEM;

MEXTENSAO DO TUBO DE DRENAGEM.

Dimensodes e peso (mm e Kg) Poténcia Consumo kg/h - GLP Tanque (mm)
Largura Prof. Altura Peso BTU/h kcal/h Queimador Piloto Total Largura Prof.
PFR16G-GB 407 794 1310 50 75.720 19.073,000 3x 0,558 0,016 169 356 356
PFR20G-GB 407 794 1310 65 100.957 25.430,000 4x 0,558 0,016 2248 356 356
PFR30G-GB 508 856 1310 7 126.198 31.788,000 5x 0,558 0,016 2,806 460 460




CONSERVADOR DE FRITURAS

LINHA PRIME

= DISPONIVEL EM 12" (305 MM) E 18" (457 MM) DE LARGURA.

m RESISTENCIA ELETRICA DE 1000 WATTS COM VENTILADOR DE AR FORCADO E DUTOS
PARA DIRECIONAR O AR QUENTE.

m PAINEL E LATERAIS EM AGO INOXIDAVEL.

m DIVISORIA EM AGO INOXIDAVEL PARA SEPARAGAO DE DIFERENTES
TIPOS DE ALIMENTOS.

m COMPARTIMENTO PARA ALIMENTOS EM AGCO INOXIDAVEL.
m CHAVE LIGA / DESLIGA COM LUZ INDICADORA.
m BANDEJA COLETORA DE ACO INOXIDAVEL FACILMENTE REMOVIVEL.

m PES DE 4" (102 MM) AJUSTAVEIS, EM ACO CARBONO CROMADO.

Dimensodes e peso (mm e Kg) Poténcia Consumo kg/h - GLP Tanque (mm)
Modelos Largura Prof. Altura Peso BTU/h kcal/h Queimador Piloto Total Largura Prof.
PFR16G-GB 407 794 1310 50 75.720 19.073,000 3x 0,558 0,016 1,69 356 356
PFR20G-GB 407 794 1310 65 100.957 25.430,000 4 x 0,558 0,016 2248 356 356
PFR30G-GB 508 856 1310 7 126198 31.788,000 5x 0,558 0,016 2,806 460 460

CAVALETES

Cavalete opcional em ago carbono com acabamento empintura
epoxi ou em aco inoxidavel. Montagem facilitada,através de
encaixe cunha. Projetado para deixar os equipamentos de mesa

na altura de 900 mm, ideal para operacao.

Dimensées do cavalete: Altura 657 mm; Profundidade 600 mm
Largura: PCF12-289 mm / PCF18- 418 mm.




Chapas, Prensas,
heiras, Fritadores e
Molheiras

Equipamentos de Uso Industrial e






PRENSAS E SANDUICHEIRAS

ALUMINIO DEGUSTE LUXO

Seguranca

NI

o -
ocros Compulsorio iwmeTro

ELETRICAS

B PRENSAS E SANDUICHEIRAS DE ALUMINIO ELETRICAS DE ACORDO
COM A PORTARIA 371/09 DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE
EXPEDIDO PELO ORGAO;

B CHAPA EM ALUMINIO FUNDIDO;

® AQUECIMENTO UNIFORME DA CHAPA;

m PUNHO DO BRAGO DA PRENSA EM MATERIAL RESISTENTE AO CALOR;

W COLETOR DE RESIDUOS EM AGO INOXIDAVEL;

B PRENSAS EQUIPADAS COM 2 RESISTENCIAS, SENDO UMA NA
PARTE SUPERIOR E OUTRA NA INFERIOR;

H  SANDUICHEIRA CONJUGADA EQUIPADA COM 3 RESISTENCIAS,
SENDO 2 INFERIORES E 1SUPERIOR;

B SANDUICHEIRA CONJUGADA DE 90, EQUIPADA COM 4
RESISTENCIAS, SENDO 3 INFERIORES (1 NO LADO PRENSA E
NO LADO CHAPA) E 1 SUPERIOR;

B DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V (SEM SELETOR DE TENSAO);

B PRENSAS E SANDUICHEIRAS DISPONIVEL NOS MODELOS:
- PE35A e PE45A =1 Prensa Lisa
- SCE70A e SCE90A =1 Prensa Lisa , 1 Chapa Lisa
- SCE70A2P e SCE90A2P = 2 Prensas Lisas;

CORPO E PAINEL EM AGO INOXIDAVEL 430;

SCE70A

Sanduicheira Conjugada Elétrica 70
(1 Prensa Lisa, 1 Chapa Lisa)

B SANDUICHEIRA PRENSA DUPLA EQUIPADA COM 4 RESISTENCIAS,
SENDO 2 INFERIORES E 2 SUPERIORES;

PE45A

Prensa Elétrica 45
(1 Prensa Lisa)

t‘ \H | “

SCE90A2P

Sanduicheira Conjugada Elétrica 90
(2 Prensas Lisas)




TERMOSTATOS DE CONTROLE DE AQUECIMENTO REGULAVEIS, DE 50°
A 300°C, NOS MODELOS ELETRICOS (Fig.l); T

REGULADOR DE PRESSAO NO BRAGO DA PRENSA (Fig.2);

PES FIXOS EM BORRACHA SUPER RESISTENTE E ANTIDERRAPANTE (Fig. 3);

CHAPA COM ESCORREGADOR DE RESIDUOS NA PROPRIA PECA E COLETOR EM
ACO INOXIDAVEL ENCAIXADO AO CORPO (Fig. 4);

Fig.2

(A) Fig.l Fig.3

(E)
Fig.4
35A 45A 70A 90A
Altura Total (A) (mm) 660 700 660 700 MODELOS Resisténcia Resisténcia Poténcia Consumo Corrente
Altura Fechada (B) (mm) 330 330 330 330 (inferior) (superior) (total) (total) (127v) (220v)
Largura Total (C) (mm) 355 440 710 880 PE35A
Largura Corpo (D) (mm) 335 220 570 320 PE45A 1 X 1000W 1 X 550W 1.550W 1,550kWh 122A 70A
Profundidade Total (mm) 290 600 290 600 SCE70A 2 X 1000W 1 X 550W 2.550W 2,550kWh 20,1A | 116A
2.550W
Profundidade Corpo (E) (mm) | 310 410 310 410 gg:ggﬁzp 2 X 1000W 1X550W 2,550kWh 280A | 162A
Profundidade Chapa (F) (mm) 30 0 3% 0 SCE90A2P 2 X 1000W 2 X 550W 3.100W 3,100kWh 244A | 141A
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PRENSAS E SANDUICHEIRAS

ALUMINIO DEGUSTE LUXO

Seguranca

NI

o -
ocros Compulsorio iwmeTro

ELETRICAS

B PRENSAS E SANDUICHEIRAS DE ALUMINIO ELETRICAS DE ACORDO
COM A PORTARIA 371/09 DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE
EXPEDIDO PELO ORGAO;

B CHAPA EM ALUMINIO FUNDIDO;

® AQUECIMENTO UNIFORME DA CHAPA;

m PUNHO DO BRAGO DA PRENSA EM MATERIAL RESISTENTE AO CALOR;

W COLETOR DE RESIDUOS EM AGO INOXIDAVEL;

B PRENSAS EQUIPADAS COM 2 RESISTENCIAS, SENDO UMA NA
PARTE SUPERIOR E OUTRA NA INFERIOR;

H  SANDUICHEIRA CONJUGADA EQUIPADA COM 3 RESISTENCIAS,
SENDO 2 INFERIORES E 1SUPERIOR;

B SANDUICHEIRA CONJUGADA DE 90, EQUIPADA COM 4
RESISTENCIAS, SENDO 3 INFERIORES (1 NO LADO PRENSA E
NO LADO CHAPA) E 1 SUPERIOR;

B DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V (SEM SELETOR DE TENSAO);

B PRENSAS E SANDUICHEIRAS DISPONIVEL NOS MODELOS:
- PE35A e PE45A =1 Prensa Lisa
- SCE70A e SCE90A =1 Prensa Lisa , 1 Chapa Lisa
- SCE70A2P e SCE90A2P = 2 Prensas Lisas;

CORPO E PAINEL EM AGO INOXIDAVEL 430;

SCE70A

Sanduicheira Conjugada Elétrica 70
(1 Prensa Lisa, 1 Chapa Lisa)

B SANDUICHEIRA PRENSA DUPLA EQUIPADA COM 4 RESISTENCIAS,
SENDO 2 INFERIORES E 2 SUPERIORES;

PE45A

Prensa Elétrica 45
(1 Prensa Lisa)

t‘ \H | “

SCE90A2P

Sanduicheira Conjugada Elétrica 90
(2 Prensas Lisas)




TERMOSTATOS DE CONTROLE DE AQUECIMENTO REGULAVEIS, DE 50°
A 300°C, NOS MODELOS ELETRICOS (Fig.l); T

REGULADOR DE PRESSAO NO BRAGO DA PRENSA (Fig.2);

PES FIXOS EM BORRACHA SUPER RESISTENTE E ANTIDERRAPANTE (Fig. 3);

CHAPA COM ESCORREGADOR DE RESIDUOS NA PROPRIA PECA E COLETOR EM
ACO INOXIDAVEL ENCAIXADO AO CORPO (Fig. 4);

Fig.2

(A) Fig.l Fig.3

(E)
Fig.4
35A 45A 70A 90A
Altura Total (A) (mm) 660 700 660 700 MODELOS Resisténcia Resisténcia Poténcia Consumo Corrente
Altura Fechada (B) (mm) 330 330 330 330 (inferior) (superior) (total) (total) (127v) (220v)
Largura Total (C) (mm) 355 440 710 880 PE35A
Largura Corpo (D) (mm) 335 220 570 320 PE45A 1 X 1000W 1 X 550W 1.550W 1,550kWh 122A 70A
Profundidade Total (mm) 290 600 290 600 SCE70A 2 X 1000W 1 X 550W 2.550W 2,550kWh 20,1A | 116A
2.550W
Profundidade Corpo (E) (mm) | 310 410 310 410 gg:ggﬁzp 2 X 1000W 1X550W 2,550kWh 280A | 162A
Profundidade Chapa (F) (mm) 30 0 3% 0 SCE90A2P 2 X 1000W 2 X 550W 3.100W 3,100kWh 244A | 141A

3 VENANCIO



DEGUSTE LUXO CHAPAS A GAS

Gas Baixa Pressao (GLP)
GN (Opcional)

®  CHAPA SUPERIOR EM ACO CARBONO; B  MANUTENGAO SIMPLES E BARATA;

B  QUEIMADORES BEM DISTRIBUIDOS COM SISTEMA DE B MODELO A GAS GLP BAIXA PRESSAO;
GAVETA POSICIONADO ABAIXO DA CHAPA;

B DISPONIVEL NOS MODELOS C65, C80, C100, C120 E C140; ™ PRENSA ADAPTAVEL OPCIONAL PARA TODOS OS
MODELOS;

CONTROLE INDIVIDUAL DOS QUEIMADORES;

. o @ DEGUSTE LUXO A GAS
Wl el .:.J .. ‘ 80
DEGUSTE LUXO A GAS
Ce65P
Chapa c/ Prensa Adaptavel
Opcional

e ® ® © © @O,

—

DEGUSTE LUXO A GAS
C140

e @ @®
DEGUSTE LUXO A GAS
C100




B CORPO EXTERNO EM ACO INOXIDAVEL 430;

B  QUEIMADORES EM SISTEMA DE GAVETA
COM CONTROLE INDIVIDUAL (FIG. 1);

B PRENSA ADAPTAVEL (OPCIONAL) (FIG. 2);

B GAVETA COLETORA DE RESIDUOS (FIG. 3);

m MODELOS A GAS BAIXA PRESSAO;

B PES COM REGULAGEM DE ALTURA;

Altura Largura Prof. Numero de
S Modelo (mm) (mm) (mm) Queimadores
_ C65 235 665 535 2
Al ==
N c80 235 815 535 3
- &\@\ 4/ C C100 235 1015 535 4
Q) J
)\417 C120 235 1215 535 5
Cl140 235 1415 535 6
Modelo| €onsumop/ | Consumo maximo p/ Poténcia Peso
queimador (kg/h)  produto (kg/h) (kcal/h) (kg)
. ) . C65 0,265 0,530 6.042 29
Medidas da Prensa adaptavel (opcional)
. c80 0,265 0,795 9.063 36
Modelos A(';‘n“r;;‘ Largura |Prefund. | c100 0,265 1,060 12.084 42
C120 0,265 1,325 15.105 51
Todos 10 295 455 | c140 0,265 1,590 18.126 58

* Altura com o puxador/
Altura com prensa aberta 700mm

95
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CHAPAS ELETRICAS Segurana

DEGUSTE LUXO N

o L.
ocros Compulsorio iwmeTro

H EQUIPAMENTO DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO H CONTROLE INDIVIDUAL DAS RESISTENCIAS
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO ATRAVES DE TERMOSTATO, COM
PELO ORGAO; TEMPERATURA DE ATE 300°C;

] A .
B CHAPA SUPERIOR EM AGCO CARBONO; MANUTENGAO SIMPLES E BARATA;

E TAMBEM DISPONIVEL NOS MODELOS CE65,
H CORPO EXTERNO EM ACO INOXIDAVEL 430; CES80, CE100, CE120 E CE140;

. ) B PRENSA ADAPTAVEL OPCIONAL PARA TODOS
B RESISTENCIAS BEM DISTRIBUIDAS POSICIONADAS ABAIXO 0S MODELOS;

DA CHAPA, PARA UM AQUECIMENTO UNIFORME;

B FABRICADAS SOMENTE NA TENSAO
MONOFASICO 220 V;

& 8- o & O

DEGUSTE LUXO ELETRICA
CE120

& g~y AAS
*m .‘ . .“ .
DEGUSTE LUXO ELETRICA
CE65

*_ .1 . .4 . .4 - .4 ."‘

DEGUSTE LUXO ELETRICA
CE100




®m PRENSA ADAPTAVEL (OPCIONAL). (FIG. 1);

B  GAVETA COLETORA DE RESIDUOS. (FIG. 2);

B PES COM REGULAGEM DE ALTURA;
Fig. 1.

B AS CHAPAS SAO EQUIPADAS COM RESISTENCIA DE 1800 W,
SENDO QUE A QUANTIDADE IRA VARIAR DE ACORDO
COM O TAMANHO DAS CHAPAS;

Fig. 2
Altura Largura Profundidade

Modelo (mm) (mm) (mm)
CE 65 235 665 500
CE 80 235 815 500
CE 100 235 1015 500
CE 120 235 1215 500
CE 140 235 1415 500

Medidas da Prensa adaptavel (opcional) Nimero de Consumo p/ Consumo maximo
«| Largura | profund Modelo Resisténcias | resisténcia (kW/h) (KW/h)
Modelos A:ﬁqumr? (mm) (mm) | cEes 2 1,8 3,6
CE65P CE 80 3 1,8 5,4
CEr00 10 295 455 | CE190 4 18 7.2
CE120P CE 120 5 1,8 9,0
CE140P CE 140 6 1,8 10,8

* Altura com o puxador/
Altura com prensa aberta 700mm
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SUPER FRITADORES AGUA E OLEO DEGUSTE

EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09

DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO

PELO ORGAO;

MODELO 127 V OU 220 V (SFAO4 E SFAO5) E SOMENTE
220 V (SFAO6);

CORPO EXTERNO EM AGO INOXIDAVEL 430;

CUBA INTERNA (DEPOSITO DE AGUA E OLEO) EM AGO
INOXIDAVEL 304;

B EQUIPADOS COM RESISTENCIA E 3 TERMOSTATOS,
SENDO 1 EXTERNO PARA CONTROLE DE TEMPERATURA
DE 80°C A 180°C E 2 INTERNOS, QUE SERVEM DE
LIMITADOR DE TEMPERATURA;

B PES COM REGULAGEM DE ALTURA;

B OS MODELOS SFAO4, SFAO5 E SFAO6 SAEM DE FABRICA
COM DOIS CESTOS, PODENDO, OPCIONALMENTE,
COLOCAR SOMENTE UM CESTO INTERNO;

Seguranca

N

o L.
ocro2e Compulsério iwwETrRO

Seguranca

N

I -,
ocrazs Compulsério inmETRO

SFAO5/SFA06

Superfritador agua e 6leo,
gabinete elétrico

SFAOS - 23 litros

SFAQ6 - 29 litros

Super fritador agua ¢leo,
- i X
para mesa elétrico 23 litros

FAOAP30 - FRITADOR AGUA E OLEO GAS ALTA PRESSAO

FRITADOR A GAS DE ALTA PRESSAO;

QUEIMADOR COM SISTEMA DE GAVETA PARA
FACILITAR O ACENDIMENTO;

ACABAMENTO ESMALTADO A FOGO, SENDO INTERNO COM
EASY CLEAN (ESMALTE DE FACIL LIMPEZA) E EXTERNO
ESMALTADO A FOGO, NA COR BRANCA;

CANTONEIRAS E ESCORREDOR DE OLEO EM ACO INOXIDAVEL 430;
PES COM REGULAGEM DE ALTURA;

ACOMPANHAM 3 CESTOS;

POSSUI REGULADOR DE GAS ALTA PRESSAO, COM VAZAO
MAXIMA 2kg/h GLP, COM PRESSAO DE SAIDA
DE 138 kPa (1,38 kg/cm?);




H SUPER CAPACIDADE DE FRITURA;

Bl BAIXO CONSUMO COM ALTO RENDIMENTO;

DETALHES PARTE TRASEIRA

03 Cestos

FAOAP30 FRITADOR AGUA E OLEO GAS ALTA PRESSAO

Suporte para os cestos

Saida de gases

Valvula esfera para

s N
DETALHES PARTE FRONTAL
FAOAP30 FRITADOR AGUA E OLEO GAS ALTA PRESSAO
- i i
Termometro : a |
Puxador da gaveta do queimador ﬂ. - .' |
Manopla para abrir e fechar o gas :
m | Regulador, com mangueira, que sera
Regulador de gas alta pressédo = conectado ao botijdo ou a central de gas.
N\ )
-~

limpeza
C Poténcia
MODELO onsumo - ae _Potencia Peso
121V 220V 121v 2207 Y Y AL
SFAO4 2,5kWh 5kWh 2500W 5000W 9,00
SFAO5 2,5kWh 5kWh 2500W 5000W 9,740
SFAO6 5kWh 5000W | 10,580
FAOAP30 % 0,450kg/h 23,00 ' :
* Por se tratar de alta pressao, C
este consumo é aproximado.
Funcionamento Capacidade A B D E
MODELO A o Altura Total | Altura Corpo| Largura Profundidade | Prof. Total
U2 d (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
SFAO4 Elétrico 5 litros 18 litros 555 455 375 455 605
SFAO5 Elétrico 5 litros 18 litros 965 850 375 455 615
SFAO6 Elétrico 5 litros 24 litros 965 850 375 455 615
FAOAP30 Gas 6 litros 20 litros - 900 510 400 602
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(solugdo de 500g de
sal grosso dissolvidos
em 5 litros de agua)

VENANCIO



SUPER FRITADORES OLEO DEGUSTE

H CUBA PARA OLEO ESTAMPADA EM AGO INOXIDAVEL, NOS MODELOS GASTRONORM DE 1/2;

H CORPO EM AGO INOXIDAVEL 430;

SUPER FRITADORES ELETRICOS

B MODELOS ELETRICOS DE ACORDO COM A PORTARIA E MODELOS EM 127 V OU 220 V EQUIPADOS COM
371/09 DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE RESISTENCIA E TERMOSTATO DE 80°C A 180°C,
EXPEDIDO PELO ORGAO; PARA CONTROLE DE TEMPERATURA.

ACOMPANHA TAMBEM UM TERMOSTATO DE
SEGURANCGCA, QUE SERVE DE LIMITADOR DE

TEMPERATURA;
s W
D
v _____ 1654
Seguranca ' Seguranca
@ ’ N
ociezs Compulsério mMsmo ' ocrazs Compulsério INMETRO N vminco -
- . R @ -
SFETI2 - SFE212
Superfritador elétrico 6leo 1 cb 1/2. Superfritador elétrico 6leo 2 cb 1/2.
H MODELO A GAS GLP DE BAIXA PRESSAO; | MANIPULADOR COM REGULAGEM DE 3 POSI(}()ES
(FIG. 1 NO VERSO);
SFG212
Superfritador gas éleo 2 cb 1/2.
SFGI111
Superfritador gas 6leo 1 cb 1/1.
SFGI12 P 9

Superfritador
gas 6leo 1cb 1/2.

- — \ -~ ‘ |I
s S e ==
“ ] ¥ .




BAIXO CONSUMO COM ALTO RENDIMENTO NAS FRITURAS;

ORIFiICIO FRONTAL NOS MODELOS A GAS, PARA FACILITAR O

ACENDIMENTO (FIG. 2);

ACOMPANHA UM CESTO POR CUBA;

Manipulador

Fig.1

Acendimento
Fig. 2
Cubas |Medidas
(mm)
1/2 265x325x100
1/1% 530x325x100
*modelo SFGIT1
. Altura | Altura Total | Largura | Largura Total | Profundidade |Profundidade Total
MODELO Capacidade Total ) ®) (g) 9 ©) (E) )
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
SFG112,1CUBA 1/2 4,8 Litros 180 280 295 320 350 380
sfe212,2cuas 12| 2 x 4,8 Litros 180 280 565 590 350 380
SFE112,1CUBA1/2 4,8 Litros 145 245 295 295 350 410
sre212,2cuBa12 | 2 X 4,8 Litros 145 245 565 565 350 410
Consumo . . . Poténcia
MODELO Peso (kWh) Consumo Gas Poténcia Gas Resisténcia
(9) 121V 220v (kg/h) (kcal/h) W
127V 220V
SFG112,1CUBA1/2 2.550 R 0,265 3.021 .
SFG212,2 CUBAS 1/2 4,715 - 0,530 6.042 -
SFE112,1CUBA1/2 2.400 2,0 - - 2000
SFE212,2CUBA 1/2 5.270 2X2,0 - - 2x2000
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" Fornos de Lastro,

Don Bidone, Bravo e
e Turbo

Equipamentos de Uso Industrial







REGRAS E NORMAS GERAIS PARA A CORRETA INSTALAGCAO E UTILIZACAO
DOS FORNOS ROMA VENANCIO 60, 80, 90 E 110, FORNOS DON BIDONE E
FORNOS BRAVO A GAS BAIXA PRESSAO

- Os botijoes ou cilindros (de acordo com a necessidade) devem ser instalados dentro das normas

dasempresasdistribuidoras etambém das legislagdes municipais, estaduais e federais;
- O forno deve ser instalado em ambiente que nao possua corrente de ar, a fim de que nao interfira

no funcionamento do mesmo;
- Asvalvulas naoacompanham osfornos, devido a forma de como serdinstalado (ver no verso);
Ainstalacdo deve ser feita de acordo com o modelo do equipamento. Abaixo tabela de consumo por

produto. Nota: botijoes de gas GLP modelo 13kg com valvula de baixa pressao 2,8kPa;
- Quando o forno for para Gas Natural o dimensionamento da rede de gas natural e instalagao de

valvula reguladora de gas deve ser feita por uma empresa especializada e autorizada pela

companhiade gas naturaldesuaregiao;

FORNOS ROMA

Modelos Consumo GLP (kg/h) Consumo GN (M%¥h)
1 camara |1 camara c/ Infra| 2 camaras|1 camara | 1 camara c/ Infra| 2 camaras
50 (0,382 - - - - -
60 |0,575 - 1,150 (0,670 - 1,340
0,795 1,035 |1,5901(0,930| 1,204 |1,860 FORNOS BRAVO
80 ? ! ! ’ ’ ’ Modelos Consumo GLP Consumo GN
90 (0,957 1,437 (1,914 (1,113 1,672 |2,226 (kg/h) (m?/h)
110 (1,403| 1,883 2,806 (1,632 2,190 | 3,264 BRF 0,380 0,442

OBS: fornos com infra somente com 1 camara.

O consumo da tabela é considerando os queimadores

na poténcia maxima.

Os botijées possuem capacidade mdxima de fornecimento de gds,
sendo de 0,600kg/h no de 13kg e 1,200kg/h no de 45kg

As vdlvulas reguladoras de pressdo (estdgio unico, de 1° estdgio e

de 2° estdgio) tém seu uso definido de acordo com o consumo do produto
(vazdo de gads) e press@o de entrada e saida.

: Forno 110: consumo de 1,4Q
a vélvula de 2kg/h de g3

eal serd, sendo em regime de uso continuo, colocar 3 botijoes de 13kg interligados

orno deve ser | 5icao chama maxima, por no minimo 30 minutos para que a

ia para um bom assado, apds regule a altura da chama de

Jeve ser sempre na parte inferior doforno. As posi¢cdes superiores
gratinar,dependendo sempre dotipodealimentoeaestruturado

e o alimento no centro do forno, para uma melhor circulagao do

3 deve ser feito através do registro de gas, com o auxilio visual do

ionado nalateral doforno. 104




Instalacao de Gas GLP (Engarrafado)

Existem dois tipos:

1° - Quando os botijoes estdao localizados ao lado do forno utiliza-se a valvula reguladora
de gés estadgio Unico (amarela) com pressdo de entrada de 7kg/cm? e pressdo de saida de

2,8kEa kilopascal) ou280mmC.A. e avazao é determinada pelo consumo do forno. .
ATENCAO: verifique se a legislacdo vigente em seu estado/municipio permite este

modelo deinstalacgao.

Valvula Estagio Unico de Vazdo 2kg/h

iﬁ*‘;*.

e
[

Imagem da Valvula de Estagio Unico/

*Imagem meramente ilustrativa.

2° - Quando os botijoes estao em uma central distante do forno, instala-se no local uma
valvula reguladora de gas de 1° estagio (vermelha), com entrada de 7kg/cm?2 e pressio de
saida 1,2kg/cm?, colocando, como condutor de gas até o forno, tubulacdo de cobre ou de
aco carbono (sem costura), instalando no final, ao lado do forno uma segunda valvula,
porém de segundo estagio (laranja) com pressdo de entrada de 1,2kg/cm? e pressdo de
saida de 2,8kpa (kilopascal) ou 280mmC.A. Este modelo de instalagdo é o mais indicado,
verifique se a legislacdo vigente em seu estado/municipio permite este tipo de instalacédo.

Desenho das valvulas com instalacao:

Valvula 2° Estagio

il Valvula 1° Estagio

Valvula 1° Estagio Valvula 2° Estagio

Nunca passe a tubulacdo ou mangueira de gds por baixo do forno. Manter
os botijées sempre na posi¢cdo vertical (de pé), nunca deitd-los (horizontal).

Nas instalagées acima, foi levado em conta que somente serd instalado o forno, pois se houver
outros produtos conectados a rede de gas, deve-se efetuar a soma do consumo de todos
os equipamentos e adequar as vdlvulas e, provavelmente a tubulagcdo de passagem de gds.

Vdlvula reguladora de pressdo de gds é definida pela vazdo de
gdas (consumo) e pressdo de entrada e saida de gads.

VENANCIO



FORNOS LASTRO ROMA 50

GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

H PORTA DE VIDRO TEMPERADO COM SISTEMA DE ABERTURA
TIPO GUILHOTINA, QUE FACILITA A ABERTURA E
FECHAMENTO DA PORTA, TORNANDO PRATICO O
MANUSEIO;

B ACABAMENTO EXTERNO DISPONIVEL EM DOIS
MODELOS: COM PINTURA ELETROSTATICA PRETA
OU E AGO INOXIDAVEL;

B ACABAMENTO INTERNO DA CAMARA EM AGCO
GALVANIZADO, PROJETADA PARA OTIMIZAR E DISTRIBUIR
UNIFORMEMENTE O CALOR SOBRE O ALIMENTO
POTENCIALIZANDO SUA EFICIENCIA;

E FUNDO DA CAMARA DO FORNO E COMPOSTO POR UMA PEDRA
REFRATARIA, MEDINDO 470 X 470 mm, E COM 20 mm DE ESPESSURA;

B ACENDIMENTO DO QUEIMADOR ATRAVES DE SISTEMA DE GAVETA;
H ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

B TERMOMETRO MECANICO, QUE PERMITE A VISUALIZAGAO DA TEMPERATURA
ATRAVES DO AJUSTE DO MANIPULADOR;

m O PRODUTO POSSUI TRES NIVEIS PARA REGULAGEM DA GRELHA, SE ADAPTANDO
A DIVERSAS NECESSIDADES;

B ACOMPANHA UMA GRELHA EM AGCO 1020 CROMADA;
B PES DE BORRACHA (@ 31 mm) AJUSTAVEIS;
m TEMPERATURA MAXIMA DE 350 °C;

B CAPACIDADE DE 46 LITROS.

Registro em

5 posicoes

FIRI5O0

Forno de Lastro Roma
modelo 50, com acabamento
externo em acgo inoxidavel.




3 niveis para

a grelha.

Acendimento do
gueimador atraves
de gaveta.

Pedra refrataria,
medindo 470x470 mm.

925 mm
—% 565 mm 510 mm 14 mm
A Saida
P A o o de ar
475 mmI ——————VauAnae 95 mm _
v 174Imm ) N 35 mm r&teraadra
L 568 mm 30 mm ®31 mm
Conexdo de Entrada 474 mm
Gas 3/8" de ar 597 mm
VISTA SUPERIOR VISTA FRONTAL VISTA LATERAL
INFORMAQ()ES TECNICAS
DIMENSOES CAMARA INTERNA PRODUTO LiQUIDO PRODUTO BRUTO
MODELO ' ARGURA | PROFUNDIDADE | ALTURA | LARGURA (L) | PROFUNDIDADE (P) |ALTURA (A) | PESO | LARGURA | PROFUNDIDADE | ALTURA | PESO
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) (mm) (mm) (mm) | (kg)
FIR50G 475 475 205 698 645 696 32 760 690 700 41
Poténcia Calorifi Consumo de gas em GLP p 20 de aa
otencia Calorirtica ressao de gas
kg/h
Modelo (kcallh) (kg/h) (kPa)
Minimo Médio Maximo
FIR50G 4.355 0,095 0,130 0,382 2,8
107
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FORNO ROMA INOX GAS

GAS GLP BAIXA PRESSAO

B LATERAIS, FRENTE E TETO EXTERNAS EM AGO INOXIDAVEL;

B SISTEMA PARA ABERTURA DO VIDRO TIPO GUILHOTINA,
COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA
COM BASE FOSFATIZADA; FIRIDSTIO

Forno Roma inox duplo
superior gas baixa pressdo

H QUEIMADORES COM SISTEMA DE GAVETA, EM ACO
TUBULAR, COM REGULADOR DE ENTRADA DE AR PARA
UMA CHAMA PERFEITA;

B PEDRA REFRATARIA QUE ARMAZENA O CALOR OBTENDO
MAIOR UNIFORMIDADE NO ASSADO;

B BANDEJA COLETORA DE RESIDUOS EM CHAPA
GALVANIZADA SUPER RESISTENTE;

B ACOMPANHA UMA GRELHA REFORGADA POR CAMARA;

B CAVALETE REFORCADO EM ACO CARBONO COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM

BASE FOSFATIZADA; FIRIDITIO

Forno Roma inox duplo
inferior gas baixa pressao

E FABRICADO COM UMA OU DUAS CAMARAS, NOS
MODELOS 60, 80, 90, 110;

PAINEL ACENDIMENTCH
INFRAVERMELHO J

FIRIV80 - Gratinador
Forno Roma inox gas baixa pressiao

com queimador infravermelho
Disponivel nos modelos 80, 90 e 110

FIRI6O

Forno Roma inox gas baixa pressao




B REVESTIMENTO INTERNO EM ACO GALVANIZADO;

B CAMARA COM TRES TRILHOS DE APOIO PARA
REGULAGEM DE ALTURA DAS GRELHAS;

B ISOLAMENTO EM LA DE ROCHA;

B ABERTURA TOTAL DO VIDRO;

B FORNOS DUPLOS E SIMPLES;

B TERMOMETRO NA LATERAL DO FORNO;

MODELO A GAS - Medidas Externas

MODFLO MODELAO B C CONSUMO GAS MAXIMO POTENCIA CALORIFICA P:;I:ES
E1CAMARA | DE 2 CAMARAS Altura (mm) | Largura (mm) Prof. (mm) | Altura (mm) | por cAMARA kg/h - GLP keal/h REFRATARIAS
1 2 1 2
FIRIMO FIRIDITIO / FIRIDSTIO 1270* | 1890 1120 975 1440 | 2130 1,403* 15.994 4
FIRI90 FIRIDI9O / FIRIDS90 1250* | 1850 920 650 1488 | 2090 0,957* 10.910 2
FIRI8O FIRIDI8O / FIRIDS80 1250* | 1850 640 840 1485 | 2090 0,795* 9.063 2
FIRI6O FIRIDIGO / FIRIDS60 1250* | 1850 570 650 1440 | 2090 0,575 6.555 1
* para os modelos com * para os modelos com
gratinador acrescentar gratinador acrescentar
80 mm 0,240kg/h
MEDIDAS INTERNAS UTEIS - MODELO A GAS
C idad
MODELO DA CAMARA | Altura (mm) Largura (mm) | Prof. (mm) az;:;s? €
110 293 950 950 265
90 275 800 600 132
80 275 450 800 929
60 275 450 600 74
MEDIDAS INTERNAS UTEIS - MODELO COM GRATINADOR
Capacidade
MODELO DA CAMARA | Altura (mm) Largura (mm) Prof. (mm) zitros)
110 333 950 975 308
90 315 790 650 162
80 315 445 840 ns

VENANCIO




FORNO ROMA INOX ELETRICO X2

N

T -
ocras Compulsério inmETRO

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 446 B LATERAIS, FRENTE E TETO EXTERNAS EM ACO INOXIDAVEL;
DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO
PELO ORGAO;
B REVESTIMENTO INTERNO EM ACO GALVANIZADO;

B SISTEMA PARA ABERTURA DO VIDRO TIPO GUILHOTINA

COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA B PEDRA REFRATARIA QUE ARMAZENA O CALOR OBTENDO
COM BASE FOSFATIZADA; MAIOR UNIFORMIDADE NO ASSADO;

B POSSUI DUAS RESISTENCIAS POR CAMARA, SENDO UMA m CAVALETE REFORCADO EM ACO CARBONO COM ACABAMENTO
SUPERIOR E UMA INFERIOR, COM CONTROLE INDIVIDUAL EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;
DE TEMPERATURA;

B ACOMPANHA UMA GRELHA REFORGADA POR CAMARA;
B PAINEL COMPOSTO POR DOIS TERMOSTATOS DE
50°C A 300°C, PARA REGULAGEM DE TEMPERATURA,
SENDO UM PARA A RESISTENCIA SUPERIOR E OUTRO B FABRICADO COM UMA OU DUAS CAMARAS, NOS

PARA RESISTENCIA INFERIOR; MODELOS 60, 80, 90, 110;
FERIDSTIO B
Forno roma inox elétrico duplo superior
Fow s REGULAGEM DE TEMPERATURA DA
f RESISTENCIA SUPERIOR.
g LUZ INDICATIVA

+-g_|— DE FUNCIONAMENTO.

1—» REGULAGEM DE TEMPERATURA DA
RESISTENCIA INFERIOR.

/

FERIDITIO

Forno Roma inox elétrico duplo inferior

FERITIO

Forno Roma inox elétrico




B FABRICADO SOMENTE NA TENSAO DE 220 V MONOFASICO;

H ISOLAMENTO EM LA DE ROCHA;

H CAMARA COM DOIS TRILHOS DE APOIO PARA

REGULAGEM DE ALTURA DA GRELHA;

H O CABO DE ALIMENTAGCAO NAO ACOMPANHA PLUGUE
(FLECHA DE 3 PINOS), SENDO QUE DEVE-SE,
IMPRETERIVELMENTE, REALIZAR A CONEXAO DO
EQUIPAMENTO DIRETAMENTE A UM DISJUNTOR DE
PROTEGCAO CURVA C CONFORME A TABELA ABAIXO;

m

Modelo Tensao | Cabo Disjuntor
(Volts) [ (mm?) | (Ampéres)
60 1,5 16
80 2,5 25
90 220 4 25
110 4 32

Numero de pedras refratarias / Peso Kg.

o N° Pedras
MODELO DA CAMARA Refratarias PE;o
110 4 92
90 52
2
80 51
60 1 43

MEDIDAS INTERNAS UTEIS - MODELO ELETRICO

. Altura Largura Prof. Capacidade
MODELO DA CAMARA (mm) (mm) (mm) (litros)
1o 310 950 950 280
20 275 790 625 136
80 275 445 790 103
60 275 440 625 76
MODELO ELETRICO - Medidas Externas
A C D E R
- . ALTURA | ALTURA COM | LARGURA | LARGURA C/ | PROF.| CONSUMO |RESISTENCIA
MODELO 1 CAMARA | MODELO 2 CAMARA (mm) Manipulo (mm) CAIXA (mm) | (mm) kwh 220V
(mm)
1 2
FERI110 FERIDI110 / FERIDS110 1145 1210 975 6,0 2 de 3000W
FERI 4 4 ,
90 FERIDI90 / FERIDS90 1205 | 1690 | 1390 | 1890 940 99 650 5,0 2 de 2500W
FERI80 FERIDI80 / FERIDS80 585 640 840 4,0 2 de 2000W
FERIBO0 FERIDI60 / FERIDS60 600 658 650 3,0 2 de 1500W
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FORNOS INDUSTRIAIS BRAVO MULTICORES

FORNOS PROFISSIONAIS
GAS BAIXA PRESSAO (GLP)

m  GAS GLP BAIXA PRESSAO OU GAS NATURAL (OPCIONAL);

B  CORPO SUPER REFORCADO EM ACO CARBONO 1020 COM ACABAMENTO EM PINTURA A
PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA,;

s ACABAMENTO INTERNO ESMALTADO A FOGO;

= I[SOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

= DISPONIVEL NOS MODELOS DE MESA E COM PE;

= ACOMPANHA 2 GRELHAS COM LIMITADOR DE SEGURANCA;

®  PORTA COM VISOR DE VIDRO, EQUIPADA COM MOLA
PARA FACILITAR A VEDAGAO E RETER O CALOR;

Disponivel nas cores

Padrao/cinza BRFP

Forno Bravo com pé

Amarelo

Azul

Branco

Preto

Verde

Vermelho
Intenso

BRF

~ Forno Bravo de mesa
* AS CORES PODEM SOFRER VARIACOES NO SEU TOM.

IMAGENS MERAMENTE ILUSTRATIVAS.




Vista do forno com porta aberta.

Registro regulador de gas com 5 posigoes:
DESLIGADO / MAXIMO / 2 / MEDIO / MiNIMO

ESPECIFICACOES TECNICAS

Altura Largura cdmara Largura total Prof. cdmara Prof. total Consumototal ~ Capacidade
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) (kg/h) (litros)
BRF- externo 555 685 715 790 836 0,380 -
- interno 290 500 - 680 - - 98
BRFP - externo 555 685 715 790 836 0,380 -
- interno 290 500 - 680 - - 98
- com pé 1.325 - - - - - -

13
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FORNO TURBO DIGITOP A GAS Sequrenca

Registro ™™
@ 005 708/2017 I

Iy P
ocros Compulsorio iNmETRO

BAIXA PRESSAO (GLP)
(opcional para GN)

¥ DISPONIVEL NOS MODELOS PARA 5, 8 OU 10 ESTEIRAS DE 580 X 680 mm
(ESTEIRAS OPCIONAIS);

® PORTA DO FORNO CONFECCIONADA EM AGO INOXIDAVEL, POSSUINDO,
INTERNAMENTE, VIDRO TEMPERADO DE 5 mm DE FACIL REMOGAO, FACILITANDO ¥ VENANCIO o=

A LIMPEZA E A MANUTENGAO; =

—
m VEDAGAO DA PORTA EM BORRACHA DE SILICONE RESISTENTE A ALTAS

TEMPERATURAS, FIXADA SEM UTILIZAGAO DE REBITES OU PARAFUSOS,
FACILITANDO ASSIM SUA SUBSTITUIGAO;

= MAGANETA EM ALUMINIO REFORGADO, DE FACIL ABERTURA E FECHAMENTO,
COM DOIS ESTAGIOS;

= SUPORTE PARA ESTEIRAS DE FACIL REMOGAO, SOMENTE POR ENCAIXE, PARA
FACILITAR A LIMPEZA E, POSSUINDO AINDA, TRILHO DE SEGURANCA PARA
EVITAR A QUEDA DAS ESTEIRAS;

= ABERTURA DA PORTA EM DOIS ESTAGIOS, COM SISTEMA DE SEGURANGA NA
DOBRADICA INFERIOR;

m SENSORES QUE DESLIGAM A TURBINA AO ABRIR A PORTA;

m POSSUI ALARME SONORO E VISUAL, OU SEJA, ALEM DO CONTROLADOR APITAR,
TAMBEM A LAMPADA PISCARA, AVISANDO O FINAL DO PROCESSO DE COCGAO;

= SISTEMA DE AQUECIMENTO REALIZADO DE FORMA INDIRETA COM QUEIMADOR
NA PARTE INFERIOR DO FORNO QUE AQUECE O PISO E AS LATERAIS, IRRADIANDO,
DESTA FORMA, O CALOR PARA A CAMARA, SENDO QUE A CIRCULAGAO INTERNA E
REALIZADA DE FORMA HOMOGENEA ATRAVES DE UMA TURBINA ALETADA;

® PAINEL DE CONTROLE, COMPOSTO POR CONTROLADOR MULTI FUNCIONAL, BOTAO
LIGA/DESLIGA GERAL, BOTAO LIGA/DESLIGA DA TURBINA, SENDO QUE, AMBOS,
POSSUEM ILUMINAGAO INTERNA, QUE PERMANECE ACESA ENQUANTO
ESTIVEREM ATIVADOS;

FTDGI10
Forno a gas GLP Baixa ‘
Pressdo 10 esteiras

¥ ACABAMENTO EXTERNO DA CAMARA E DO CAVALETE EM PINTURA PO ELETROSTATICA
COM BASE FOSFATIZADA NA COR PRETA;

m CAMARA INTERNA CONFECCIONADA EM AGO SAE 1020 E ACABAMENTO COM TINTA PARA
ALTA TEMPERATURA;

B [SOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

= ADICAO DE VAPOR NA CAMARA COM TEMPO PADRAO DE 3 SEGUNDOS, COM
POSSIBILIDADE DE ALTERAGAO;

m  ESTEIRAS PARA PAO DOCE E SALGADO, OPCIONAIS, NAS MEDIDAS DE 580X680 mm;
m  TEMPERATURA MAXIMA DE 230°C;

m POSSUI SENSORES QUE IDENTIFICAM A PRESENGCA DA CHAMA NO QUEIMADOR QUE, SE
POR ALGUM MOTIVO A MESMA SE APAGAR, AVISARAO O CONTROLADOR, QUE FECHARA
A ENTRADA DE GAS, DESLIGANDO O SISTEMA;

® DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V MONOFASICO;

®  NO MODELO DE 5 ESTEIRAS, CAVALETE DESMONTAVEL DE FACIL MONTAGEM,
ATRAVES DE ENCAIXES, SEM UTILIZAGAO DE PARAFUSOS, CONFECCIONADO EM
AGO CARBONO REFORGADO, COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO
ELETROSTATICA, COM BASE FOSFATIZADA;

= RODIZIOS SUPER RESISTENTES COM TRAVA, PROPORCIONANDO SEGURANGA DURANTE

FTDG5 0 %50

Forno a gés GLP ® OPCIONALMENTE NOS MODELOS: INTERNO, EXTERNO E CAVALETE EM AGO CARBONO;
. . INTERNO , EXTERNO EM INOX E CAVALETE EM AGO CARBONO, INTERNO, EXTERNO E
Baixa Pressao CAVALETE EM AGO INOX;

5 esteiras




CARACTERISTICAS

Borracha de silicone para
vedagdo da porta de facil

substituicao.

Iluminacao, localizada

na parte superior da porta

Queimador com sistema de gaveta,

Controlador Digital
Multifuncional

Bot&o Liga/Desliga Geral
com iluminagao

Botao Liga/Desliga da
Turbina com iluminagao

Sensor de porta
aberta.

Rodizios com

de facil acesso, que facilita a trava.
manutencao.
N J
Vidro somente encaixado na porta, de facil
remocao pela parte superior, facilitando
a limpeza e a manutencao.
Suportes das esteiras de facil remocao,
pois estdo fixadas somente por encaixe.
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Consumo elétrico| Consumo | Poténcia Elétrica Disjuntor de Consumo de gas Poténcia Pressao ~
Modelo Méximo lluminagéo Maxima Protegio Maximo (GLP) Calorifica de Gas Tenses Motor Peso
1,02 kW/h (127V) 998W (127V) 10A bipolar curva B (127V) N 1/2 CV monofasico
FTDG5 2,28 kg/h X FTDG5 150 k
110KWh 220V) | o | 1076W (220V) | 6Abipolar cuva B (220V) ol | 25992 KCalln 2 kpa | 127V 0u 220V | 1277220V 50060 Hz 5150 kg
f a 2 A
¢ n&o é bivolt .
FTDG8 | 1,32 kWih (127V) 1320W (127V) | 16Abipolar curva B (127V) 280kgh* | 31.920 kCalh ( ) 11,0 oV monofasico | FTDGS 182 kg
FTDG10 | 1,43 kWih (220V) 1430W (220V) 10A bipolar curva B (220V) 1271220V 50/60 Hz | £1pG10 198 kg
*aproximadamente
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FORNO TURBO DIGITOP ELETRICO

TRIFASICO 220V / 380V
MONOFASICO 220V

DISPONIVEL NOS MODELOS PARA 5, 8 OU 10 ESTEIRAS DE 580 X 680mm (ESTEIRAS OPCIONAIS);

PORTA DO FORNO CONFECCIONADA EM AGO INOXIDAVEL, POSSUINDO, INTERNAMENTE,
VIDRO TEMPERADO DE 5 mm DE FACIL REMOGAO, FACILITANDO A LIMPEZA E A MANUTENGAO; | *Wmao

e

VEDAGAO DA PORTA EM BORRACHA DE SILICONE RESISTENTE A ALTAS TEMPERATURAS,
FIXADA SEM UTILIZAGAO DE REBITES OU PARAFUSOS, FACILITANDO ASSIM SUA SUBSTITUICAO;

MAGANETA EM ALUMINIO REFORGADO, DE FACIL ABERTURA E FECHAMENTO, COM
DOIS ESTAGIOS;

ABERTURA DA PORTA EM DOIS ESTAGIOS, COM SISTEMA DE SEGURANGA NA DOBRADICA
INFERIOR;

SENSORES QUE DESLIGAM A TURBINA AO ABRIR A PORTA;

POSSUI ALARME SONORO E VISUAL, OU SEJA, ALEM DO CONTROLADOR APITAR, TAMBEM A
LAMPADA PISCARA, AVISANDO O FINAL DO PROCESSO DE COCGAO;

SUPORTE PARA ESTEIRAS DE 580X680 mm DE FACIL REMOGAO, SOMENTE POR ENCAIXE, PARA
FACILITAR A LIMPEZA E, POSSUINDO AINDA, TRILHO DE SEGURANGA PARA EVITAR A QUEDA
DAS ESTEIRAS;

SISTEMA DE AQUECIMENTO ELETRICO COM RESISTENCIA INTERNA, LOCALIZADA NA PARTE
TRASEIRA, SENDO QUE O CALOR NA CAMARA E DISSIPADO DE FORMA HOMOGENEA,
ATRAVES DE UMA TURBINA ALETADA;

PAINEL DE CONTROLE, COMPOSTO POR CONTROLADOR MULTI FUNCIONAL, BOTAO LIGA/DESLIGA |
GERAL, BOTAO LIGA/DESLIGA DA TURBINA, SENDO QUE, AMBOS, POSSUEM ILUMINAGAO INTERNA,
QUE PERMANECE ACESA ENQUANTO ESTIVEREM ATIVADOS;

ACABAMENTO EXTERNO DA CAMARA E DO CAVALETE EM PINTURA PO ELETROSTATICA
COM BASE FOSFATIZADA NA COR PRETA;

CAMARA INTERNA CONFECCIONADA EM AGO SAE 1020 E ACABAMENTO COM TINTA PARA

ALTA TEMPERATURA; FTDE10
Forno Elétrico
ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA; 10 esteiras

m  ADIGAO DE VAPOR NA CAMARA COM TEMPO PADRAO DE 3 SEGUNDOS, COM
POSSIBILIDADE DE ALTERAGAO;

®  ESTEIRAS PARA PAO DOCE E SALGADO, OPCIONAIS, NAS MEDIDAS DE 580X680MM;
m  TEMPERATURA MAXIMA DE 230°C;

m  SISTEMA DE CIRCULAGAO DE AR QUE ALTERNA O SENTIDO DE ROTAGAO DA TURBINA, ENTRE
HORARIO E ANTI-HORARIO (3 minutos para cada lado), PROPICIANDO UNIFORMIDADE NA COCGAO.

= TENSAO 220 V OU 380 V TRIFASICO, NOS MODELOS MONOFASICOS SOMENTE
NA TENSAO 220 V;

. 8 % T 5 8 0 @

= NO MODELO DE 5 ESTEIRAS, CAVALETE DESMONTAVEL E DE FACIL MONTAGEM, ATRAVES DE
ENCAIXES, SEM UTILIZACAO DE PARAFUSOS, CONFECCIONADO EM AGO CARBONO REFORGADO,
COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA, COM BASE FOSFATIZADA;

= RODIZIOS SUPER RESISTENTES E COM TRAVA, PROPORCIONANDO SEGURANGA DURANTE
0 USO;

B OPCIONALMENTE NOS MODELOS: INTERNO, EXTERNO E CAVALETE EM ACO CARBONO;
INTERNO EM INOX; EXTERNO E CAVALETE EM ACO CARBONO; INTERNO, EXTERNO E

FTDES CAVALETE EM ACO INOX;

Forno Elétrico
5 esteiras




Borracha de silicone para
vedacgdo da porta de facil

= Controlador Digital
e Multifuncional
substituicao.

otdo Liga/Desliga Geral
com iluminagéo

Bot&o Liga/Desliga da
Jurbina com iluminagao

Aguecimento
elétrico através
de resisténcia

Iluminacao, localizada na parte
superior da porta

Rodizios com

trava. Sensor de porta

" aberta.

Vidro somente encaixado na porta, de facil
remocéo pela parte superior, facilitando
a limpeza e a manutencao.

Suportes das esteiras de facil remocao,
pois estao fixadas somente por encaixe.

2157

1007

359

FTDES - 1648 ®
FTDES - 1740 I

FTDE10 - 1740
= B 853 = =
l l

FTDES - 744
FTDES - 535
FTDE10 - 335

a a = u—

Tensdo Resist Corrente Motor Disjuntor de Poténcia Consumo
MODELO v w "| resist. oV protegao Calorifica | Maximo Total
A A kcal/h kWh
220 V Monofasico 43,18 1/2 32 Bipolar curva B 10,60
FTDES 220 ifasi 9500 i 8168,53
FTDEMS5 V Trifasico 24,96 1/2 50 Bipolar curva B s 10,27
380 V Trifasico 14,45 1/2 20 Bipolar curva B 10,27
220 V Monofasico 72,73 1 50 Bipolar curva B 17,42
FTDES 220 V Trifasi 16000 i 133757,52
FTDEMS rifasico 42,04 1,5 100 Bipolar curva B , 17,87
380 V Trifasico 24,34 1,5 32 Bipolar curva B 17,88
220 V Monofasico 81,82 1 63 Bipolar curva B 19,42
FTDE10
ETDEM10 220 V Trifasico | 18000 | 47,294 1,5 100 Bipolarcurva B | 15477,21 19,87
380 V Trifasico 27,381 1,5 32 Bipolar curva B 19,88

n7 VENANCIO



FORNO TURBO CICLONE LENHA

B DISPONIVEL NOS MODELOS PARA 5, 8 OU 10 ESTEIRAS DE 580 X 680 mm
(ESTEIRAS OPCIONAIS);

B PORTA SUPER RESISTENTE, TOTALMENTE CONFECCIONADA
EM AGO INOXIDAVEL ESCOVADO COM SISTEMA DE
REGULAGEM DE PRESSAO NA MAGANETA E DOBRADICA;

B MACANETA DA PORTA CONFECCIONADA EM ACO SAE
1020/1045, CROMADA E COM PEGADOR EM TERMOPLASTICO
SUPER RESISTENTE COM ISOLANTE TERMICO;

B VEDAGAO DA PORTA EM BORRACHA DE SILICONE RESISTENTE A ALTAS
TEMPERATURAS;

B SISTEMA TURBO COM HELICE ESPECIALMENTE PROJETADA,
FAZENDO COM QUE O AR CIRCULE UNIFORMEMENTE POR
TODO O INTERIOR DO FORNO, ASSANDO COM MAIOR
PERFEICAO E SEM NECESSIDADE DE VIRAR AS ESTEIRAS;

B SUPORTE PARA ESTEIRAS 580X680 mm EM AGO INOXIDAVEL
REFORGADO;

PORTA DA FORNALHA E GRELHA EM FERRO FUNDIDO;

FORNALHA PARA LENHA NO PADRAO FRONTAL COM
OPCIONAL TRASEIRA;

B PAINEL COMPOSTO DE CONTROLADOR DIGITAL MULTIFUNGOES
COM TERMOMETRO E TIMER, CHAVES DE CONTROLE GERAL,
CHAVE MOTOR E LUZ;

B LATERAIS, PAINEL E COSTAS EM ACO SAE 1020 REFORCADO,
COM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;

B CAMARA INTERNA EM AGO SAE 1020 REFORGADO;

FCLT8
B CAVALETE EM ACO CARBONO SAE 1020, COM ACABAMENTO 8 esteiras, fornalha frontal (padréo)
EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA
E EQUIPADO COM RODIZIOS PARA FACILITAR O DESLOCAMENTO; FCLTIO

10 esteiras, fornalha frontal (padréo)

Fornalha Traseira (opcional)

» SCLTS 5
b* 10 esteiras, fornalha frontal (padrao)



H MiNIMA REPOSICAO DE LENHA PARA MANTER O CALOR

IDEAL ENTRE UMA FORNADA E OUTRA;

B GAVETA COLETORA DE CINZAS COM PUXADOR;

REPOSICAO DE LAMPADAS FACILITADA;

FACIL INSTALACAO;

8 E 10 ESTEIRAS;

TENSAO 127 V OU 220 V MONOFASICO;

OTIMA RELAGCAO CUSTO-BENEFICIO;

H ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA;

19
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Botdo liga/desliga com iluminacdo

/ Botdo motor com iluminagdo

MARCO EM AGCO INOXIDAVEL ESCOVADO NOS MODELOS

SISTEMA DE VAPOR CONTROLADO POR VALVULA SOLENOIDE;

/ Controlador multifuncional com iluminagdo

Compartimento de limpeza:

acima, vista em detalhe do
compartimento de limpeza da fuligem,
localizado na parte superior do forno.
Sua funcgéo é facilitar a limpeza das
canaletas e maximizar

a saida de fumaca.

-
b

Detalhe dispositivo de vapor,
localizado na parte superior do forno.

b=

Dispositivo de auxilio no
controle da temperatura. Dispositivo que desliga a
turbina quando abre a porta,

nos modelos de 8 e 10 esteiras.

Vista interna da camara com
grade de protecao da hélice
e suporte para esteiras em
aco inoxidavel reforcado

Marco e porta em ago inox
escovado nas versoes 8 e 10 esteiras

| Botso luz com iluminagéo
MODELO NoEsteiras | ALTURA(mm) | LARGURA(mm)| PROF.(mm) ,;g}g"Rc('c“‘,) 50 MOTOR (vhy
FCLTS 5 1680
FCLT8 8 1920 1020 1350 12 0,38
FCLT10 10 2120

VENANCIO



FORNO TURBO TWISTER

BAIXA PRESSAO (GLP)
(opcional para GN)

Segurancga

Registro
005 708/2017

N

octios Compulsério Mwenes

®  PORTA DO FORNO CONFECCIONADA EM AGO INOXIDAVEL, POSSUINDO, u
INTERNAMENTE, VIDRO TEMPERADO DE FACIL REMOGAO, FACILITANDO A
LIMPEZA E A MANUTENGAO;

m  VEDAGAO DA PORTA EM BORRACHA DE SILICONE RESISTENTE A ALTAS
TEMPERATURAS, FIXADA SEM UTILIZAGAO DE REBITES OU PARAFUSOS,
FACILITANDO ASSIM SUA SUBSTITUICAO; .

m  POSSUI ALARME SONORO E VISUAL, OU SEJA, ALEM DO CONTROLADOR APITAR,
TAMBEM A LAMPADA PISCARA, AVISANDO O FINAL DO PROCESSO DE COCGAO; ™

= SUPORTE PARA ESTEIRAS DE 580X680 mm DE FACIL REMOGAO, SOMENTE POR
ENCAIXE, PARA FACILITAR A LIMPEZA E, POSSUINDO AINDA, TRILHO DE
SEGURANCA PARA EVITAR A QUEDA DAS ESTEIRAS;

m  TEMPERATURA MAXIMA DE 230°C;

B ISOLAMENTO TERMICO EM LA DE ROCHA; u

ADIGAO DE VAPOR NA CAMARA COM TEMPO PADRAO DE 3 SEGUNDOS, COM
POSSIBILIDADE DE ALTERAGAO;

ACABAMENTO EXTERNO DA CAMARA E DO CAVALETE EM PINTURA PO
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA NA COR PRETA;

CAMARA INTERNA CONFECCIONADA EM AGO SAE 1020 E ACABAMENTO
COM TINTA PARA ALTA TEMPERATURA;

SUPER SEGURO, POIS POSSUI SENSORES QUE IDENTIFICAM A PRESENCA
DA CHAMA NO QUEIMADOR QUE, SE POR ALGUM MOTIVO A MESMA SE
APAGAR, AVISARAO O CONTROLADOR, QUE FECHARA A ENTRADA DE
GAS, DESLIGANDO O SISTEMA;

ESTEIRAS PARA PAO DOCE E SALGADO, OPCIONAIS, NAS MEDIDAS
DE 580X680 mm;

DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V MONOFASICO;

é SAIDA DE VAPOR
) AUTOMATICA.
SISTEMA DE CIRCULAGAO DE AR QUE ALTERNA

CONTROLADOR DIGITAL
MULTIFUNCIONAL.

O SENTIDO DE ROTA(;AO DA TURBINA, ENTRE |
HORARIO E ANTI-HORARIO
(3 minutos para cada lado), PROPICIANDO
UNIFORMIDADE NA COCQ;\O.

MAGANETA CONFECCIONADA EM AGO SAE
1020/1045 CROMADO E COM PEGADOR EM
TERMOPLASTICO SUPER RESISTENTE E
ISOLANTE TERMICO.

QUEIMADOR LOCALIZADO NA PARTE INFERIOR
DE FACIL ACESSO, QUE FACILITA A
MANUTENGAO.

CAVALETE REFORGADO EM ESTRUTURA
TUBULAR, COM SISTEMA DE ENCAIXE DE
FACIL MONTAGEM.

FVTSD

Forno Turbo Twister para 5 Esteiras.

BOTAO LIGA / DESLIGA GERAL.

BOTAO LIGA / DESLIGA DA TURBINA.

—_
)

LAMPADA LOCALIZADA
NA PARTE SUPERIOR
DIREITA DO FORNO.

RESERVATORIO DE AGUA COM
CAPACIDADE PARA 3,5 L (OPCIONAL).

SENSOR QUE DESLIGA A TURBINA AO
ABRIR A PORTA.

7

RODIZIOS TRASEIROS PARA
FACILITAR A LOCOMOGAO.

PES FRONTAIS COM REGULAGEM
DE ALTURA.




Controlador multi funcional, com Borracha de silicone para vedacao
display indicativo de funcionamento | da porta de facil substituicio.
Vidro somente encaixado na porta, de facil que acompanha “modo receitas”,
remocéo pela parte superior, facilitando  permitindo armazenar a programacio
a limpeza e a manutencdo. dos parametros, facilitando e otimizando
o tempo, além de padronizar o processo.

Valvula de entrada de gas.

Suportes das esteiras de facil remocao,
pois estdo fixadas somente por encaixe.

Solendide de entrada de

agua. Tampa de protecdo do motor.
936 A 1274
833 1197 A 1952
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N° de Estei Dimensées (mm) cémaDr;n:re\tnesr?\Zs(mm) Peso
Modelo| N® de Esteiras AxLTXPXPT AxLxPp Liquido
% .
5und Profundidade com porta fechada

FVTSD | 580 x 680mm 1515 x 936 x 1274 X 1952 500 x 675 x 850 117 Kg a partir da macaneta. (P)

Consumo elétrica Consumo Poténcia elétrica | Disjuntor de |Consumo de gas | Poténcia | Presséo 5
Modelo maximo iluminagao maxima protegio Maximo (GLP) | Calorifica de Gas Tensdo Motor

0,455 kWh (127V) 455W (127V) 10A bipolar curva B (127V) " 127V ou 220V | 1/4 cv monofasico
FVTSD | 5 485 kwh (220V) 0,02 kWh 485W (220V) | 6AbipolarcuvaB 220v) | 1935 Kalh 22000 keallh | 2,8kPa | (155 6 pivolt) | 127/220V 50/60 Hz

* aproximadamente
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CHECK-OUT COMERCIAL

m FABRICADO NOS MODELOS:
- CCKi5 = 1500 mm:
CORPO PRETO, COM GRAFITE;

- CCK2 =2000 mm:
CORPO PRETO, COM GRAFITE;

B CORPO TOTALMENTE EM CHAPA DE ACO CARBONO
SAE 1020, COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO
ELETOSTATICA COM BASE FOSTAFIZADA;

B TAMPO SUPERIOR EM AGO INOXIDAVEL,
APOIADO DIRETAMENTE NA ESTRUTURA;

B ACOMPANHA KIT AUTOMACAO, COMPOSTO
DE SUPORTE PARA MONITOR E PARA LEITOR OPTICO;

B PARA-CHOQUES ELEVADOS NAS LATERAIS DA
MESA, QUE AJUDAM A EVITAR A QUEDA DOS
PRODUTOS;

CCK15

Check-Out Comercial
preto 1,5 metros




FIG.1 FIG.2
-~ R
B PRATICIDADE NA MONTAGEM; = )
ASM
® TODOS OS MODELOS POSSUEM ABERTURA NA PARTE
TRASEIRA PARA FACILITAR O ACES'SO EA " [cesM
ARMAZENAGEM DAS SACOLAS PLASTICAS (FIG. 1); —
Altura suporte monitor (ASM) 0,400 m
Circunf. da base sup. monitor (CBSM) 20,135 m
Altura leitor (AL) 0,415 m
Largura leitor (LL) 0,250 m
B KT AUTOMA(;AO, COMPOSTO DE SUPORTE DO MONITOR FIG.3 FIC. 4
E DO LEITOR OPTICO (FIG. 2); 0,265 m
c .& l.. 3 .f |
o
B O SUPORTE DO MONITOR POSSUI REGULAGEM PARA A BASE § ) = .
DO MESMO (FIG. 3); . o (‘)
FIG.5
B SAPATAS REGULAVEIS PARA NIVELAR O PRODUTO DE
ACORDO COM O PISO (FIG. 4);
B GAVETA EQUIPADA COM CORREDICAS DE METAL E
FIG. 6

FECHADURA (FIG. 5);

PARA-CHOQUE DE PROTEGAO PARA BATIDAS (FIG. 6);

m PARA-CHOQUE ELEVADO NAS LATERAIS DA MESA (FIG. 7);
FIG.7
450mm LC ‘T
)
1260mm
875mm
LI
MODELOS LARGURA EXTERNA | LARGURA INTERNA |LARGURA COMPLEMENTO| LARGURA ABERTURA
(mm) (LE) (mm) (LI) (mm) (LC) (mm) (LA)

CCK15

1540

1500

420

650

CCK2

2040

2000

620

950

125
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CHECK-OUT FIRST LINE

B FABRICADO EM TRES MODELOS:
- CK1I5AF= 1540 mm:
CORPO PRETO COM GRAFITE;

- CK2AF = 2040 mm:
CORPO PRETO COM GRAFITE;

H CORPO TOTALMENTE EM AGO CARBONO SAE 1010/1020;

B ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM
BASE FOSFATIZADA;

B MESA SUPERIOR EM MADEIRA COM REVESTIMENTO EM
AGO INOXIDAVEL;

B TAMPO SUPERIOR EM AGO INOXIDAVEL,
APOIADO DIRETAMENTE NA ESTRUTURA;

B NO MODELO CK2AF, OPCIONAL DE COMPARTIMENTO PARA
BALANCA EM DOIS TAMANHOS: 300x400x120 mm OU 400x400x120 mm;

CKI5AF
Check-out com

kit automacao




FIG.

=

ASM

B KT AUTOMAQAO, COMPOSTO DE SUPORTE DO MONITOR
E DO LEITOR OPTICO (FIG. 1); —
Medidas
Altura suporte monitor (ASM) 0,400 m
B O SUPORTE DO MONITOR POSSUI REGULAGEM PARA A BASE Circunt. da base sup. monitor (CBSM) | @ 0,135 m
DO MESMO (F|G_ 2); Altura leitor (AL) 0,415 m
. FIG. 2 FIC. 3
B SAPATAS REGULAVEIS PARA NIVELAR O PRODUTO DE 0265 m
ACORDO COM O PISO (FIG. 3); 7
( ) c | h e |
B GAVETA EQUIPADA COM CORREDICAS DE METAL E g -
FECHADURA (FIG. 4); il - &
FIC. 4
Medidas - modelo CKI5AF
460mm
220mm
950 L ——w|
LT 1260mm
915mm H
Ll
MODELOS LARGURA EXTERNA | LARGURA TOTAL | LARGURA ABERTURA | LARGURA INTERNA
(mm) (LE) (mm) (LT) (mm) (LA) (mm) (LI)
CK15AF 1540 1530 610 1490
Medidas - modelos CK2AF
690mm
640mm 710mm
) 485mm  507mm n
1040mm |
1600mm 1260mm I I I
910mm “ 950mm
580mm
1855mm
2040mm
VENANCIO
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Seguranca
AMASSADEIRA ESPIRAL ~

Iy -
ocree Compulsorio wmeTro

DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

H EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO H CORPO EM ACO CARBONO SAE 1010/1020, COM ACABAMENTO
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;
PELO ORGAO;

B MODELOS TRIFASICOS (VAES25NR E VAES40NR) COM MOTOR

H POSSUI GRADE COM PROTE(;AO MOVEL INTERTRAVADA, DE VELOCIDADE DALLANDER, NA OP(;AO 380V
QUE IMPEDE O ACESSO A AREA DO GARFO E QUE, AO SER (sem seletor de tensao);

ABERTA, EFETUA A PARADA IMEDIATA; H MODELO MONOFASICO COM MOTOR DE 1 VELOCIDADE

B O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS CHAVES (VAEMS40NR) SOMENTE NA OPCAO DE 220 V;

ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO |N~D|V|D’UAL. B MODELO MONOFASICO DE DUAS VELOCIDADES (VAEMS25-2NR
ATUANDO SIMULTANEAMENTE NA PROTECAO MOVEL, A FIM E VAEMS40-2NR) SOMENTE NA OPGCAO DE 220 V, EQUIPADO
DE EVITAR FALHAS E BURLA; COM INVERSOR DE FREQUENCIA QUE POSSIBILITA TROCAR

AS VELOCIDADES SEM NECESSIDADE DE UTILIZAR O
B INTERFACE DE SEGURANCA QUE EFETUA O MONITORAMENTO MOTOR DALLANDER:
DA INTEGRIDADE DOS BOTOES DE EMERGENCIA E ’
PROTECOES MOVEIS; B IDEAIS PARA MASSAS PESADAS, COMO PAO FRANCES, MASSA

B TAMPA SUPERIOR FABRICADA EM ABS, TERMICAMENTE DOCE, MASSA DE PIZZA, ETC;

CONFORMADA;

SELETOR DE VELOCIDADE
PARA MAQUINAS TRIFASICAS
E MONOFASICAS DE DUAS VELOCIDADES.

BOTOES
DE EMERGENCIA

GRADE COM PROTE(:/"\O MOVEL EM ACO TREFILADO REVESTIDO
COM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA,
COM DESIGN INOVADOR E DE MAIOR ROBUSTEZ,
PROMOVENDO UMA MAIOR CONFIABILIDADE
E SEGURANCA DURANTE O MANUSEIO DO
EQUIPAMENTO

BOTAO
LIGA / DESLIGA

E RESET

GRADE COM PROTEGAO
MOVEL INTERTRAVADA
COM PARADA IMEDIATA

b. ~~ CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO

TACHO COM PROTEGAO ————

VAES25NR / VAES40NR

(trifasica)

VAEMS40NR
(monofasica de 1 velocidade)
VAEMS25-2NR / VAEMS40-2NR

(monofasicas de 2 velocidade)
Capacidade para até 25 kg e 40 kg de massa pronta




SISTEMA DE FUNCIONAMENTO COM CORRENTE DENTADA;
EFEITO ROTATIVO DO TACHO ATRAVES DE SISTEMA DE CORRENTE NA PARTE INFERIOR;
TACHO EM AGO INOXIDAVEL ESTAMPADO COM BASE DE FIXAGAO EM FERRO FUNDIDO NODULAR;

O EQUIPAMENTO DEVERA SER INSTALADO EM DISJUNTOR DE PROTEGAO: VAESM25-2NR - 16 A / VAES25NR - 6 A;
VAESM40-2NR - 16 A / VAES40NR - 16 A;

As espirais de 25 kg possuem producdo minima de 12 kg de massa pronta, ou seja utiliza 5 kg de farinha,
ja a capacidade maxima de massa pronta é 25 kg, utilizando 16 kg de farinha.
As espirais de 40 kg possuem produg¢do minima de 12 kg de massa pronta, ou seja utiliza 7,5 kg de farinha,
ja a capacidade maxima de massa pronta é de 40 kg, utilizando 25 kg de farinha.

As capacidades maximas e minimas podem variar de acordo com o tipo de massa produzida.

ESPECIFICACOES TECNICAS - .
DOS MODELOS TRIFASICOS ESPECIFICA({'OES TECNICAS DOS MODELOS
MONOFASICOS DE 2 VELOCIDADES
VAES25NR ) VAEMS 25-2NR
- Motor trifasico com 2 velocidades - Fiacdo: cabo de alimentacdo sem flecha
- Fiacdo: cabo de alimentagéo sem flecha - Correia: A29 (2 unidades)
- Correia: A29 (3 unidades) - Corrente: ASA 40
- Corrente: ASA 40 - Polia do Motor: @75A2
- Polia do Motor: 75-A - Polia da Central: 180A2
- Polia Central: 180A - Motor Trifasico 3cv
VAES40NR VAEMS 40-2NR
- Motor trifasico com 2 velocidades - Fiagdo: cabo de alimentacdo sem flecha
- Fiagdo: cabo de alimentagéo sem flecha - Corrente: ASA 40
- Correia: A29 (3 unidades) - Polia do Motor: @60A3
- Corrente: ASA 40 - Polia Cental: 180A3
- Polia do Motor: 75-A - Motor Trifasico 3cv

- Polia Central: 180A

L

Tunel para facilitar a limpeza

Garfo Misturador e Guia de Massas em
ferro fundido nodular

DADOS TECNICOS - Modelo trifasico 220 V e 380 V

Medidas Externas Consumo - Trif 220 V | Consumo - Trif 380 V Poténcia ~ RPM
(kWh) kWh) (CV) TRIFASICO 220 V/380 V
Altura Largura Prof. Peso Bruto | Peso Liquido a a a a a a a a
Produto (mm) (mgm) (mm) (ko) (ko) 12 Veloc. 22 Veloc. 12 Veloc. 22 Veloc. 12 Veloc. 22 Veloc. 12 Veloc. 22 Veloc.
VAES25NR 920 510 930 158 133 1,6 2,25 1,6 2,25 16 25 116 233
VAES40NR 990 580 1140 207 177 24 3,65 24 3,65 2,5 4,0 117 234

DADOS TECNICOS - Modelo monofasico 220 V

RPM
Medidas Externas MONOFASICO 220 V
Produto Altura Largura Prof. Peso Bruto | Peso Liquido | Consumo Poténcia MODELOS 12 Veloc. 22 Veloc.
(mm) (mm) (mm) (kg) (kg) (kWh) (@Y%)
VAEMS25-2NR 920 510 930 153 133 2,59 3 VAEMS25-2NR 116 233
VAEMS4ONR 990 580 1140 189 154 2,92 3 VAEMS40NR 184 -
VAEMS40-2NR 990 580 1140 189 154 2,59 3 VAEMS40-2NR 93 188
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AMASSADEIRA RAPIDA

Seguranca
N

Iy -
ocree Compulsorio wmeTro

EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO
PELO ORGAO;

POSSUI TAMPA DE PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE
IMPEDE O ACESSO A AREA DO BATEDOR E QUE, AO SER
ABERTA, EFETUA A PARADA IMEDIATA;

TAMPA DE PROTEGCAO MOVEL EM ACO INOXIDAVEL 430 COM
PRESILHA DE FECHAMENTO SEGURO E ORIFIiCIO CENTRAL
PARA FACILITAR A SAIDA DE GASES E A COLOCAGAO DE
COMPONENTES LiQUIDOS;

CUBA EM AGO INOXIDAVEL 304 COM BATEDOR EM FERRO
FUNDIDO NODULAR ESTANHADO;

IDEAIS PARA MASSAS PESADAS, OU SEJA, PARA PIZZA, PAO
FRANCES, MACARRAO, MASSA DOCE, PAO DE QUEIJO, ETC;

NAS AMASSADEIRAS RAPIDAS, DEVE-SE, PRIMEIRAMENTE,
COLOCAR OS INGREDIENTES SOLIDOS (FARINHA), E APOS,
COM A TAMPA FECHADA, ADICIONAR O LIQUIDO

(LEITE, AGUA, ETC);

ESTRUTURA EM CHAPA REFORGADA SAE 1010/1020 COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM

MESA EM AGO INOXIDAVEL 430;
PES DE BORRACHA COM REGULAGEM DE ALTURA;

MODELOS DE 7 kg e 15 kg SOMENTE MONOFASICO COM
OPGAO DE 127 V OU 220 V (SEM SELETOR DE TENSAO);

MODELO DE 25 kg MONOFASICO SOMENTE NA TENSAO
DE 220 V;

MODELO DE 25 kg TRIFASICO OPCIONAL DE 220 V OU
380 V (SEM SELETOR DE TENSAO);

SISTEMA PARA ESTICAR AS CORREIAS;
A PRODUGAO LEVA EM TORNO DE 8 MINUTOS;

O EQUIPAMENTO DEVERA SER INSTALADO EM
DISJUNTOR DE PROTEGAO: ARSV7ZNR 127 V - 20 A,
220V -10 A/ ARSVISNR127V -20A,220V -16 A
ARSV25NR 220 V - 20 A / ARSVT25NR 220 V - 16 A,
380V -10 A;

BASE FOSFATIZADA; TAMPA DE PROTEGAO

MOVEL INTERTRAVADA

COM PARADA IMEDIATA

BOTAO
LIGA / DESLIGA

ARSV7NR

Capacidade para até 7 kg de
massa pronta

ARSVI5S5NR
Capacidade para até 15 kg de
massa pronta

ARSV25NR
ARSVT25NR

Capacidade para até 25 kg de
massa pronta

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO




ARSV7NR

- Motor: 1 CV monofasico

- Consumo tensao 220V - 1,15 kWh
- Consumo tensao 127V - 117 kWh flecha
- Fiagao: cabo de alimentagao com flecha
- Correia: A42 (2 unidades) - Polia do Motor: 55A2
- Polia do Motor: 55A2 - Polia da Hélice: 305A2
- Polia da Hélice: 305A2 - RPM - 305

- RPM - 306

- Disjuntor: 127V -20A/220V-10 A

ARSVI5NR

Detalhes

Tampa em aco inoxidavel 430
com presilha de fechamento
seguro e orificio central para
}.;"-' facilitar a saida de gases e
= "\, | acolocagdo dos componentes

liquidos.

Ganchos internos fixados

a preparagcao e mistura das
massas.

mistura.

Vista superior e interna da cuba.

Detalhe do sistema para esticar as correias

-

N
p

7]

Tampa na lateral,
para acessar o sistema

Visualizagdo Interna

- Motor: 2 CV monofasico
- Fiagdo: cabo de alimentagdo sem

- Correia: A46 (2 unidades)

- Disjuntor: 127V -20 A/220V - 16 A

ARSV25NR

ARSVT25NR

- Motor: 3 CV monofasico - 4 pdlos - Motor: 3 CV Trifasico - 4 podlos
- Fiagdo: cabo de alimentacdo sem - Fiagao: cabo de alimentagao sem

flecha

- Correia: A57 (3 unidades)
- Polia do Motor: 50A3

- Polia da Hélice: A3
-RPM - 213

- Disjuntor: 220 V - 20 A

flecha
- Correia: A57 (3 unidades)
- Polia do Motor: A3-50
- Polia da Hélice: 400
-RPM - 213
- Disjuntor: 220V -16 A/380 V - 10 A

na parede do tacho para facilitar

Dois batedores resistentes para a

ARSV7NR Capacidade maxima de massa pronta 7 kg
Massa Granulada:

Quantidade maxima de farinha 7 kg;

Massa Homogénea:

Quantidade maxima de farinha 5 kg;

Capacidade minima de massa pronta 2 kg;

ARSVI5NR Capacidade maxima de massa pronta 15 kg
Massa Granulada:

Quantidade maxima de farinha 10 kg;

Massa Homogénea:

Quantidade maxima de farinha 7,5 kg;

Capacidade minima de massa pronta 5 kg;

ARSV25NR Capacidade maxima de massa pronta 25 kg
Massa Granulada:

Quantidade maxima de farinha 18 kg;

Massa Homogénea:

Quantidade maxima de farinha 12,5 kg;

Capacidade minima de massa pronta 7,5 kg;

ARSVT25NR Capacidade maxima de massa pronta 25 kg
Massa Granulada:

Quantidade maxima de farinha 18 kg;

Massa Homogénea:

Quantidade maxima de farinha 12,5 kg;
Capacidade minima de massa pronta 7,5 kg;

As capacidades maximas e minimas podem variar de acordo
com o tipo de massa produzida.

DADOS TECNICOS
Medidas Externas Cc()pwhr?o

Altura Largura Prof. | Peso Bruto | Peso Liquido |_Monofasico | Trifasico
Produto (mm) (mm) (mm) (kg) (kg) 127V | 220V| 220 V| 380V
ARSV7NR 552 563 434 55,3 46 1,161,00 | - -
ARSV15NR 657 696 476 75 63,5 2,002,00| - -
ARV25NR 791 813 526 100,4 87,4 - 1292 - -
ARSVT25NR 791 813 526 99 86 - - 12,58 2,58
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AMASSADEIRA SEMI-RAPIDA

BASCULANTE

Seguranca
N

Iy -
ocree Compulsorio wmeTro

B EQUIPAMENTO DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO m
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO
ORGAO;

B  POSSUI TAMPA DE PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, u

QUE IMPEDE O ACESSO A AREA DOS BATEDORES E QUE
AO SER ABERTA, EFETUA A PARADA IMEDIATA;

H TACHO EM AGO INOXIDAVEL 304 JATEADO;

H  EXCLUSIVO SISTEMA DE BRACO BASCULADOR, QUE
AUXILIA O OPERADOR NA RETIRADA DA MASSA DO TACHO;

H BATEDORES EM FERRO FUNDIDO NODULAR (ESTANHADO);

TAMPA DE PROTEGAO MOVEL EM CHAPA DE AGO
INOX 430 COM DESIGN INOVADOR E DE MAIOR
ROBUSTEZ, PROMOVENDO UMA MAIOR
CONFIABILIDADE E SEGURANCA
DURANTE O MANUSEIO DO EQUIPAMENTO

BOTAO
LIGA / DESLIGA
GABINETE
TOTALMENTE
FECHADO
ASRBSV7NR
Capacidade para até 7 kg de massa pronta
ASRBSV25NR

Capacidade para até 25 kg de
massa pronta

ESTRUTURA EM CHAPA REFORGCADA SAE 1010/1020 COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM
BASE FOSFATIZADA;

GABINETE FECHADO PARA EVITAR CONTATO COM PARTES
MOVEIS (POLIA, CORREIA, MOTOR, ETC.);

MOTOR MONOFASICO COM OPGAO DE TENSAO DE 127 V OU
220 V (NAO POSSUI SELETOR DE TENSAO);

IDEAL PARA USO EM CONFEITARIA (BOLO, PAO DE LO, ETC)
E PARA PRODUGAO DE MASSAS UMIDAS (PAO DE MILHO,
PAO DE QUEIJO, ETC) E MASSAS GRANULADAS (COBERTURA
DE CUCA, MASSA DE CUCA, ETC) E, TAMBEM, PODE SER
UTILIZADA PARA MISTURAR RECHEIOS, COMO POR
EXEMPLO, O DA COXINHA;

TAMPA DE PROTEGAO
MOVEL INTERTRAVADA
COM PARADA IMEDIATA

BRAGO
BASCULADOR

‘ CHAVE GERAL

COM BLOQUEIO
Na parte de tras
da maquina
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NAS AMASSADEIRAS SEMI-RAPIDAS, DEVE-SE,
PRIMEIRAMENTE, COLOCAR OS INGREDIENTES SOLIDOS
(FARINHA), E APOS, COM A TAMPA FECHADA, ADICIONAR
O LIQUIDO (LEITE, AGUA, ETC);

FACIL INSTALAGCAO E MANUTENGCAO;

PARA TODAS AS MASSAS COM LIGA OU GRANULADAS
(P1ZZAS, MACARRAO, CUCAS, PASTEIS, ETC.);

PES DE BORRACHA;

O EQUIPAMENTO DEVERA SER INSTALADO EM DISJUNTOR
DE PROTEGAO: ASRBSVZNR 127V -10 A, 220 A-4 A/
ASRBSV25NR 127V -16 A/220V - 6 A;

ASRBSV7NR

Capacidade maxima de massa pronta 7 kg;
Quantidade maxima de farinha 5 kg;
Capacidade minima de massa pronta 2 kg;

ASRBSV25NR

Capacidade maxima de massa pronta 25 kg;
Quantidade maxima de farinha 16 kg;
Capacidade minima de massa pronta 12 kg;

ASRBSV7NR

- Motor: 1/4 CV monofasico

- Fiagao: cabo de alimentagao

com flecha

- Correia: 3L430

- Polia do Motor: 4021

- Polia dos Batedores: plana @ 300
- RPM - 55 pa frontal

- RPM - 45 pa traseira

- Disjuntor: 127 V-10 A/ 220V - 4 A

Detalhes

Tacho em aco inoxidavel 304 jateado

Batedores em ferro fundido nodular
(estanhado)

ASRBSV25NR

- Motor: 1/2 CV monofasico

- Fiagao: cabo de alimentagao
com flecha

- Correia: 3L.450 (2 un)

- Polia do Motor: 5572

- Polia dos Batedores: plana @300

- RPM - 88 pa frontal

- RPM - 72 pa traseira

- Disjuntor: 127V -16 A/220V -6 A

Tacho movel para basculas

DADOS TECNICOS
Medidas Externas
Consumo
Produto Altura Largura Prof. (KWh) Peso Bruto | Peso Liquido
(mm) (mm) (mm) (ka) (ka)
ASRBSV7NR 705 610 400 0,35 56 41
ASRBSV25NR 790 725 630 0,62 82,4 55
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BATEDEIRA PLANETARIA Seguranga
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H EQUIPAMENTO DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO B MOTOR MONOFASICO DE TENSAO 220V;
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO
ORGAO;
H PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;
B POSSUI PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, EM ACO
INOXIDAVEL, QUE IMPEDE O ACESSO A AREA DOS
BATEDORES E QUE, AO SER ABERTA, EFETUA A
PARADA IMEDIATA;

| | TACHO ESTAMPADO EM AGO INOXIDAVEL 304;

| BATEDORES EM ALUMINIO ESPECIAIS PARA CADA FUNGCAO

" (GARFO, RAQUETE E GLOBO);
Bl SISTEMA DE VARIACAO DE VELOCIDADE POR MEIO DE

POLIA VARIADORA;
| SEIS VELOCIDADES (SEMPRE DEVE-SE TROCAR AS

MARCHAS COM A MAQUINA EM MOVIMENTO);
B ESTRUTURA EM ACO SAE 1020;

Batedor GARFO

J Para massas semi-pesadas:
-pao de queijo, cucas, etc.
(velocidades 1e 2)

Batedor RAQUETE
Para massas leves:
-cremes, bolos, etc.
(velocidades 3 e 4)

Batedor GLOBO

Para coberturas:

-clara em neve, glacé, etc.
(velocidades 5 e 6)

PROTEGCAO MOVEL EM CHAPA DE AGO INOX 430 COM
DESIGN INOVADOR E DE MAIOR ROBUSTEZ, PROMOVENDO
UMA MAIOR CONFIABILIDADE E SEGURANCA DURANTE O
MANUSEIO DO EQUIPAMENTO

-

BOTAO
VBPO5 W’ | GA/DESLIGA

Batedeira Planetaria
com tacho de 5 litros




SISTEMA DE SEGURANCA:

ao levantar a grade de protecao

a batedeira é desligada
automaticamente para evitar acidentes.

VBPO5

- Capacidade: 5 litros
- Motor: 1/4 CV
- Chave liga/desliga: 6 A
- Fiagao: cabo de alimentacao
com flecha
- Tomada: 10 A
- Correia Transmissao:
A27 -1und
31320 - 2 und
- Polias: @155 -1 und
@195 - 1 und
@42 dupla (2Z) - 1und
- Engrenagens:
Z12 - 1und - planetario
Z43 -1 und - planetario
- Polia Variadora: Potax

Velocidade dos Batedores
Velocidade RPM
DADOS TECNICOS > o
Medidas Externas 3a 154
Produto | Altura | Largura | Prof. |Peso Bruto PesoLiquido| Consumo 4° 183
(mm) (mm) (mm) (kg) (kg) (kwh) 52 214
VBPO5 520 340 580 45,2 42,7 0,35 6° 249
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BATEDEIRA PLANETARIA Seguranca
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DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

H EQUIPAMENTO DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO H CORPO CONFECCIONADO EM AGO SAE 1010/1020 COM

INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO PELO PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA,;
ORGAO; i
m TACHO ESTAMPADO EM ACO INOXIDAVEL 304, EQUIPADO
B INTERFACE DE SEGURANGA QUE EFETUAO COM SENSOR MAGNETICO QUE SOMENTE HABILITARA O
MONITORAMENTO DA INTEGRIDADE DOS BOTOES DE FUNCIONAMENTO DA MAQUINA COM O MESMO NA
EMERGENCIA E PROTECOES MOVEIS; pos|ng DE TRABALHO;

B POSSUI PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE IMPEDEO B MOTOR MONOFASICO TENSAO DE 220V;
ACESSO A AREA DO BATEDOR E QUE, AO SER ABERTA,
EFETUA A PARADA IMEDIATA;

B O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS
CHAVES ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO
INDIVIDUAL, ATUANDO SIMULTANEAMENTE NA PROTEGAO
MOVEL, A FIM DE EVITAR FALHAS E BURLA;

BOTA(? DE BOTAO
EMERGENCIA LIGA / DESLIGA

SENSOR MAGNETICO QUE SOMENTE HABILITARA O
FUNCIONAMENTO DA MAQUINA COM O MESMO NA POSICAO
DE TRABALHO.

—

PROTEGAO MOVEL EM CHAPA DE AGO INOX 430 COM
DESIGN INOVADOR E DE MAIOR ROBUSTEZ, PROMOVENDO
UMA MAIOR CONFIABILIDADE E SEGURANCA DURANTE O
MANUSEIO DO EQUIPAMENTO

VBPSI2NR

Batedeira Planetaria com tacho de 12 litros
CHAVE GERAL

VBPSISNR b COM BLOQUEIO

Batedeira Planetaria com tacho de 18 litros




H BATEDORES EM ALUMINIO ESPECIAIS PARA B SEIS VELOCIDADES (SEMPRE DEVE-SE TROCARAS HE TAMPA SUPERIOR FABRICADA EM
CADA FUNGAO (GARFO, RAQUETE E GLOBO); MARCHAS COM A MAQUINA EM MOVIMENTO); ABS, TERMICAMENTE CONFORMADA;

VBPSI2NR VBPSI8NR

- Capacidade: 12 litros - Capacidade: 18 litros
- Motor: 1/4 CV - Motor: 1/2 CV
- Fiagao: cabo de alimentacao - Fiagao: cabo de alimentacao
com flecha com flecha
- Correia Transmissao: - Correia Transmissdo:
A34 - lund A27 - Tlund
31340 - 2und A37 - 2und
- Polias: @215 -1und - Corrente: ASA 50 TC1 - lund
@195 - 1und - Polias: @115 Al -1 und
@42 dupla (2Z) - 1und @250 A2-1und
- Engrenagens: @60 A2 -1 und
Z17 -1 und - planetario - Engrenagens:
Z58 - 1und - planetario Z12 ASA50 TCl1-1und
- Polia Variadora: Potax Z44 ASA 50 TCl1-1und

Z17 -1 und - planetario
Z58 - 1 und - planetario
- Polia Variadora: Potax

Batedor GARFO

Para massas semi-pesadas:
- pdo de queijo, cucas, etc.
(velocidades 1 e 2)

Batedor GLOBO

Para coberturas:

- clara em neve, glacé, etc.
(velocidades 5 e 6)

Batedor RAQUETE
Para massas leves:

- cremes, bolos, etc.
(velocidades 3 e 4)

P Velocidade dos Batedores
DADOS TECNICOS 2B
. Velocidad
Medidas Externas elocidade VB6'32512 V'359518
1a
Altura Largura Prof. Peso Bruto | Peso Liquido Consumo
Produto (mm) (mm) (mm) (k) (k9) (kWh) 2 82 53
VBPSI2NR 750 340 650 47 28 035 3 103 68
4° 125 83
VBPSISNR 945 400 825 a1 74 062 50 129 98
VBPSISPNR 1240 400 825 132 15 6° 172 5

139 VENANCIO



CILINDRO LAMINADOR Seguranga
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HE EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO B OS MODELOS EM AGO INOXIDAVEL POSSUEM CHAPA DE
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO COBERTURA DOS ROLOS DE PROTECAO EM ACO
PELO ORGAO; 430 ESCOVADO;

| POSSUI PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE IMPEDE B SISTEMAS DE RASPADORES AUTO-REGULAVEIS;
O ACESSO AOS ROLOS PELA PARTE INTERNA (ENTRADA
DA MASSA) E QUE AO SER ABERTA EFETUARA A PARADA
IMEDIATA DOS ROLOS;

B ESTRUTURA EM CHAPA SAE 1010/1020 REFORGADA E COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM
BASE FOSFATIZADA;

[ | MANIPULADOR PARA REGULAGEM DOS ROLOS;

B  EQUIPADO COM FREIOS DE PARADA IMEDIATA QUE
| ROLOS AMASSADORES COM COBERTURA EM CROMO DESLIGAM O EQUIPAMENTO EM ATE 2 SEGUNDOS APOS
DURO; ACIONADO O BOTAO LIGA/DESLIGA OU ABERTA A GRADE

DE PROTEGAO;
B MOTOR MONOFASICO 220 V;

PROTECAO MOVEL INTERTRAVADA COM
PARADA IMEDIATA, EM CHAPA DE ACO
CARBONO COM DESIGN INOVADOR
E DE MAIOR ROBUSTEZ, PROMOVENDO - = MECANISMOS COM
UMA MAIOR CONFIABILIDADE E - —3}‘ — " INDICATIVO DE
- ABERTURA DOS ROLOS

SEGURANCA DURANTE O
MANUSEIO DO EQUIPAMENTO.

/

CHAVE GERAL

COM BLOQUEIO
Na parte de tras

da maquina

BOTAO
LIGA / DESLIGA

CLPSV39NR
Cilindro com Cavalete
390 mm
C'!-MSV39NR ‘ CAVALETE OPCIONAL EM
Cilindro de mesa . ;
390 mm CHAPA SAE 1010/10'20

COM PINTURA A PO

ELETROSTATICA COM

. BASE FOSFATIZADA




CILINDRO DE MESA OU COM CAVALETE PARA LAMINAR
MASSAS DE PASTEIS E SIMILARES;

CLMSV39NR / CLMISV39NR
CLPSV39NR / CLIPSV39NR

- Capacidade para até 7 kg de massa
- 2 Rolos de 75 mm X 390 mm

- Motor monofasico de 1 CV

- Abertura dos Rolos: 0-20

- Fiagao: cabo de alimentagao

com flecha

- Correia plana: A 33

- Polia do Motor: 55 A2

- Polia da Central: 250 A2

- RPM -105

FABRICADO EM AGO SAE 1010/1020 COM PINTURA A PO
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;

OS MODELOS EM INOXIDAVEL (CLMISV39NR E CLIPSV39NR)
POSSUEM BANDEJA FRONTAL E TRASEIRA EM ACO 430
ESCOVADO;

B CILINDROS PROFISSIONAIS COM ALTA CAPACIDADE DE
PRODUCAO;

=  MODERNO E SEGURO SISTEMA DE ABERTURA DE CILINDROS
COM SINALIZADOR VISUAL;

CAPACIDADE MAXIMA DE 7 KG DE MASSA POR PASSADA;

Detalhe manipulo modelo 390 mm
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DADOS TECNICOS
Medidas Externas Consumo Peso Peso
Produto Altura Largura Prof. (kWh) Bruto Liquido
(mm) (mm) (mm) 220V (ka) (ka)
CLMSV39NR / CLMISV39NR 630 760 760 11 86 66
CLPSV39NR / CLIPSV39NR 1300 760 760 1,11 88 78
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CILINDRO SOVADOR Seguranga
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DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO H NOS MODELOS EM AGO INOXIDAVEL, BANDEJA FRONTAL E TRASEIRA
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO EM AGO 430;
PELO ORGAO;
m OS MODELOS EM INOX POSSUEM CHAPA FIXA DE COBERTURA DOS
B possul PROTE(;AO MOVEL INTER TRAVADA QUE IMPEDE O ROLOS DE pRQTEng EM AGO 430 ESCOVADO;
ACESSO AOS ROLOS PELA PARTE FRONTAL E QUE, AO SER
ABERTA EFETUARA A PARADA IMEDIATA DOS ROLOS; H MANIPULADOR PARA REGULAGEM DOS ROLOS;
B O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS CHAVES B AREA UTIL DOS ROLOS DE 50 cm (500 mm);
ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO INDIVIDUAL, ATUANDO 3 B B
SIMULTANEAMENTE NA PROTEGAO MOVEL, A FIM DE EVITAR B MOTOR MONOFASICO COM OPCAO DE TENSAO DE 220 V, OU
FALHAS E BURLA; TRIFASICO 220 V OU 380 V (NAO POSSUI SELETOR DE TENSAO);

H INTERFACE DE SEGURANCA QUE EFETUA O MONITORAMENTO DA B ESTRUTURA EM CHAPA SAE 1010/1020 REFORGADA E COM

INTEGRIDADE DOS BOTOES DE EMERGENCIA E PROTECOES ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM
MOVEIS; BASE FOSFATIZADA;
H GABINETE FECHADO PARA EVITAR CONTATO COM PARTES B SISTEMAS DE RASPADORES AUTO-REGULAVEIS;

MOVEIS (POLIA, CORREIA, MOTOR, ETC.);

2 BOTOES

n PROTECAO MOVEL INTERTRAVAD
DE EMERGENCIA OTECAO MO A,

QUE IMPEDE O ACESSO A AREA DOS
ROLOS E QUE, AO SER ABERTA,
EFETUA A PARADA IMEDIATA

MECANISMO COM
INDICATIVO DE
ABERTURA DOS ROLOS

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO
NA PARTE TRASEIRA

.\ BOTAO

LIGA / DESLIGA

GABINETE

FECHADO \

/— RODIZIOS
TRASEIROS
COM FREIO
CLSV50NR J CLSVT50NR

Monofasico pintado, somente em 220 V Trifasico pintado, em 220 V ou 380 V

CLISV50NR - CLISVT50NR

Monofasico com as bandejas em inox (opcional) Trifasico com as bandejas em inox em (opcional)

somente em 220 V 220V ou 380 V




CLSV50NR / CLSVT50NR CLSV50NR / CLSVT50NR
CLISV50NR / CLISVT50NR CLISV50NR / CLISVT50NR

B CILINDRO ESPECIAL PARA SOVAR MASSAS DE PAES E SIMILARES; - Capacidade para ate 15 kg de massa
- 2 Rolos de 100mm X 500mm

- 2 Motores de 1,5 CV cada

B ROLOS AMASSADORES COM COBERTURA EM CROMO-DURO; - Monofasico somente 220 V
- Trifasico 220 V ou 380 V, sem
H MODERNO E SEGURO SISTEMA DE ABERTURA DE CILINDROS COM seletor de voltagem
SINALIZADOR VISUAL; - Abertura dos Rolos: 0-25

- Fiagdo Monofasica: cabo de
alimentagéo sem flecha

- Fiagdo Trifasica: cabo de

B - ~ alimentagao sem flecha

H DUPLO BOTAO DE PARADA INSTANTANEA DE EMERGENCIA (FREIO MOTOR); - Correia plana: A43, Ab4, A46,

A4S

B O ROLO DE PROTECAO NA VERSAO INOX E REVESTIDO EM CROMO DURO E - Polia do Motor: (A2) 90 mm

NA VERSAO PINTADO O ROLO E COM PINTURA A PO ELETROSTATICA; - Polia da Central: A 305 dupla
-RPM -135

B DUPLO SISTEMA DE CORREIA DE TRANSMISSAO;

B CAIXA PARA DEPOSITAR FARINHA;

H CABO DE ALIMENTAGAO DE ENERGIA COM
DISPOSITIVO DE RETENGAO PARA EVITAR DANOS
AO MESMO;

B O EQUIPAMENTO DEVERA SER INSTALADO EM DISJUNTOR
DE PROTEGAO: CLSV50NR 220 V -10 A/ CLSVTS50NR 220V -16 A
CLSV50NR 380 V - 10 A;

-
H INDICATIVO DE ABERTURA DOS ROLOS (FIG. 1);
Fig. 1
H MANIPULADOR DE ABERTURA DOS ROLOS
CONFECCIONADO EM AGO SAE 1020, CROMADO (FIG. 2);
B FACIL LIMPEZA;
m CAPACIDADE MAXIMA DE 15 KG DE MASSA POR PASSADA;
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Consumo
833 KWh

DADOS TECNICOS Produto Mon. Trif.
= - 220V | 220V
MODELO TENSAO| Largura Profundidade Altura Peso 380V
(V) (mm) (mm) (mm) (Kg) CLSV50NR / CLISV50NR
CLSV50NR 220 182 3,0 -
CLISV50NR 2,84
833 1 41 7 1 684 CLSVT50NR / CLISVT50NR -

CLSVT50NR 220/380 179.5 2,84

CLISVT50NR ’
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FATIADEIRA

DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

B POSSUI PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE IMPEDE O
ACESSO A AREA DAS SERRAS E QUE, AO SER ABERTA,
EFETUA A PARADA IMEDIATA;

H INTERFACE DE SEGURANCA QUE EFETUA
MONITORAMENTO DA INTEGRIDADE DOS BOTOES DE
EMERGENCIA E PROTEGOES MOVEIS, EQUIPADO COM
PAINEL DE LED’S INDICATIVOS DOS COMPONENTES
DE SEGURANCA;

H O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS CHAVES
ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO INDIVIDUAL,
ATUANDO SIMULTANEAMENTE NA PROTEGAO MOVEL, A
FIM DE EVITAR FALHAS E BURLA;

BOTAO
LIGA / DESLIGA

SUPORTE PARA
EMBALAR

B ESTRUTURA EM ACO SAE 1020, COM ACABAMENTO EM
PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;

B EFETUA CORTES DE PAES COM 12 mm DE ESPESSURA;

B DISPOSITIVO OPCIONAL PARA DESCASCAR PAES COM
PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA;

B  MOTOR MONOFASICO DE 1/4 CV 220 V;

t.
\\\\\": : '
TN ST

=

“

PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA,
QUE IMPEDE O ACESSO A AREA DAS
SERRAS E QUE, AO SER ABERTA,
EFETUA A PARADA IMEDIATA

PROTEGAO MOVEL

‘ INTERTRAVADA PARA
O DESCASCADOR
—— ')
. ‘
- -
—
-
-
GABINETE
FECHADO

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO
FPSDVI2NR

Fatiadeira de pdo com descascador

FPSVI2NR

Fatiadeira de pdao sem descascador




CARBONO 1095 SUPER-RESISTENTE (FIG. 1);

ACOMPANHA CABO COM FLECHA;

MESAS REVESTIDAS EM AGO INOXIDAVEL;

LIMITE DE ALTURA DO PAO: 180 mm X 350 mm;

SUPORTE PARA FACILITAR NA HORA DE EMBALAR OS PAES;

GAVETA INFERIOR QUE RECOLHE AS MIGALHAS DO CORTE;

CORTA PAES EM FATIAS APROXIMADAS DE 12 mm DE ESPESSURA;

OS PAES APENAS DEVERAO SER FATIADOS QUANDO ESTIVEREM EM TEMPERATURA AMBIENTE;

I AL
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CABO DE ALIMENTAGAO DE ENERGIA COM DISPOSITIVO DE RETENGCAO PARA EVITAR DANOS AO MESMO;

POSSUI DOIS CONJUNTOS DE 14 LAMINAS DE CORTE E MAIS UMA DESCASCADORA (OPCIONAL) CONFECCIONADAS EM AGO

Fig. 1
Medidas Externas
Altura Total Altura Gab. Largura Total Profundidade |Peso Bruto| Peso Consumo
Produto (mm) (mm) (mm) (mm) (kg) '-'?I:‘g';“ (kWh)
FPSVI2NR 1350 725 520 880
9] 69 0,35
FPSVDI12NR 1350 725 880 880
Medidas do Descascador (opcional)
Profund. Util Profund. Total Largura Util Largura Total Altura
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
750 840 170 240 210
145
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MODELADORA DE MESA Seguranga ~
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DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

B O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS CHAVES
ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO INDIVIDUAL,
ATUANDO SIMULTANEAMENTE NA PROTEGAO MOVEL,
A FIM DE EVITAR FALHAS E BURLA;

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO

PELO ORGAO;

B POSSUI PROTEGCAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE IMPEDE O
ACESSO A AREA DOS ROLOS E DOS DEMAIS COMPONENTES B ROLOS DIANTEIROS BANHADOS EM CROMO DURO E O
DE MOVIMENTAGAO DOS FELTROS E QUE, AO SER ABERTA, RESTANTE ZINCADOS;

EFETUA A PARADA IMEDIATA;
B GABINETE FECHADO PARA EVITAR CONTATO COM PARTE
B INTERFACE DE SEGURANGCA QUE EFETUA O MONITORAMENTO MOVEIS (POLIA, CORREIA, MOTOR, ETC.);
DA INTEGRIDADE DOS BOTOES DE EMERGENCIA E . . -
PROTECOES MOVEIS; H MOTOR h:iONOFASICO COM OPCAO DE~TENSAO DE 127 V OU
220 V (NAO POSSUI SELETOR DE TENSAO);

PROTEGAO MOVEL
INTERTRAVADA
COM PARADA IMEDIATA

PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA COM PARADA
IMEDIATA, EM CHAPA DE ACO CARBONO COM
DESIGN INOVADOR E DE MAIOR ROBUSTEZ, ~
PROMOVENDO UMA MAIOR CONFIABILIDADE BOTAO DE
E SEGURANCA DURANTE O MANUSEIO DO EMERGENCIA
EQUIPAMENTO

\AL

LT L

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO

GABINETE
/ FECHADO

.
MSV23NR
Modeladora de pao de mesa com rolo de 23 cm
MSV35NR BOTAO

Modeladora de pdo de mesa com rolo de 35 cm LIGA / DESLIGA




ESTRUTURA EM CHAPA REFORGADA
SAE 1010/1020 COM ACABAMENTO
EM PINTURA A PO ELETROSTATICA
COM BASE FOSFATIZADA;

MANCAIS INJETADOS; p L 2 L
- Area util de 23 cm - Area util de 35 cm
ROLAMENTOS TIPO ZZ - Motor: 1/4 CV monofasico - Motor: 1/4 CV monofasico
(blindados em ambos os lados) - Fiagéo: cabo de alimentacdo com - Fiagdo: cabo de alimentagdo com
flecha flecha
TODOS MODELOS POSSUEM JOGO - Correia: 3L.390 - Correia: 3390
COM 3 FELTROS CONFECCIONADOS - Polia do Motor: 60 Z1 - Polia do Motor: 60 Z1
COM 90% DE PURA LA; - Polia de aluminio: 250 Z1 - Polia de aluminio: 250 Z1
-1Jogo com 3 feltros -1Jogo com 3 feltros
AS MODELADORAS DE MESA - RPM - 23 rolo frontal - RPM - 23 rolo frontal
DEVERAO TER AS CORREIAS ESTICADAS
PERIODICAMENTE;
Detalhes
——
= = ]
ey
= ==
——
S =

- _==
e !
»> d
Graduacdo da Protecdao moével intertravada Fechamento da
regulagem do eixo com parada imediata bandeja traseira

CAPACIDADE MAXIMA DE MASSA POR MAQUINA

MSV23NR MSV35NR
300g 500g

4
®

DADOS TECNICOS - 'ﬂ -
C B
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N./

Medidas Externas

Produto Altura (A) Largura (B) Prof.(C) Consumo Peso Bruto Peso Liquido
(mm) (mm) (mm) (kwh) (kg) (kg)
MSV23NR 530 435 680 0,35 52,8 49
MSV35NR 530 520 680 0,35 65 57

VENANCIO



MODELADORA COM GABINETE Seguranca
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DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO B GABINETE FECHADO PARA EVITAR CONTATO COM PARTES

INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO MOVEIS (POLIA, CORREIA, MOTOR, ETC.), EQUIPADO COM
PELO ORGAO; 2 RODIZIOS FRONTAIS COM TRAVAMENTO E 2 TRASEIROS
GIRATORIOS;

B POSSUI PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE IMPEDE O ) i )
ACESSO A AREA DOS ROLOS E DOS DEMAIS COMPONENTES ™ MOTOR MONOFASICO COM OPCAO DE TENSAO DE 127 V
DE MOVIMENTAGAO DOS FELTROS E QUE, AO ABERTA, OU 220 V (NAO POSSUI SELETOR DE VOLTAGEM);

EFETUA A PARADA IMEDIATA; B ROLOS DIANTEIROS BANHADOS EM CROMO DURO E O

H O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS RESTANTE ZINCADOS;

CHAVES ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO
INDIVIDUAL, ATUANDO SIMULTANEAMENTE NA
PROTEGCAO MOVEL, A FIM DE EVITAR FALHAS E BURLA;

B INTERFACE DE SEGURANGA QUE EFETUA O
MONITORAMENTO DA INTEGRIDADE DOS BOTOES DE
EMERGENCIA E PROTECOES MOVEIS;

PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA COM PARADA IMEDIATA,

EM CHAPA DE ACO CARBONO COM DESIGN INOVADOR
E DE MAIOR ROBUSTEZ, PROMOVENDO UMA MAIOR CONFIABILIDADE
E SEGURANGCA DURANTE O MANUSEIO DO EQUIPAMENTO

EMERGENCIA

Vieugy

BOTAO %

LIGA / DESLIGA

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO

\ . GABINETE
.: y FECHADO
3.
» |
1
MPSV35NR
| Modeladora de pdo com pé e rolo de 35 cm

RODIZIOS FRONTAIS
COM FREIO




® ESTRUTURA EM CHAPA REFORGCADASAE 1010/1020 COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM
BASE FOSFATIZADA;

= MANCAIS INJETADOS;

m ROLAMENTOS TIPO ZZ (blindados em ambos os lados)

= TODOS MODELOS POSSUEM JOGO COM 3 FELTROS
CONFECCIONADOS COM 90% DE PURA LA;

® AS MODELADORAS DE GABINETE NAO NECESSITAM
ESTICAR AS CORREIAS, POIS POSSUEM MECANISMO QUE
AS MANTEM ESTICADAS;

MPSV35NR

- Area util de 35 cm

- Motor: 1/4 CV monofasico
- Fiagdo: cabo de alimentacdo com

flecha

- Correia: 3L460

- Polia do Motor: 60 Z1
- Polia de aluminio: 250 Z1
- RPM - 25 rolo frontal

Detalhes

Graduacao da
regulagem do eixo

Protecao movel intertravada
com parada imediata

Fechamento da
bandeja traseira

CAPACIDADE MAXIMA DE MASSA POR MAQUINA B

MPSV35NR
500 g

DADOS TECNICOS B
| gl 7
Medidas Externas
Altura (A) Largura (B) Prof. (C ) Consumo Peso Bruto Peso Liquido
Produto (mm) (mm) (mm) (kwh) (ka) (ka)
MPSV35NR 1150 520 680 0,35 101 76
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MODELADORA COM GABINETE

DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

B POSSUI PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA, QUE IMPEDEO B MOTOR MONOFASICO COM OPGAO DE TENSAO DE 127 V

ACESSO A AREA DOS ROLOS E DOS DEMAIS OU 220 V (NAO POSSUI SELETOR DE VOLTAGEM);
COMPONENTES DE MOVIMENTAGAO DOS FELTROS E QUE,
AO ABERTA, EFETUA A PARADA IMEDIATA; H ROLOS DIANTEIROS BANHADOS EM CROMO DURO E O

RESTANTE ZINCADOS;
m O INTERTRAVAMENTO FUNCIONA ATRAVES DE DUAS
CHAVES ELETROMECANICAS COM ACIONAMENTO
INDIVIDUAL, ATUANDO SIMULTANEAMENTE NA PROTEGCAO
MOVEL, A FIM DE EVITAR FALHAS E BURLA;

B GABINETE FECHADO PARA EVITAR CONTATO COM PARTES
MOVEIS (POLIA, CORREIA, MOTOR, ETC.), EQUIPADO COM
2 RODIZIOS FRONTAIS COM TRAVAMENTO E 2
TRASEIROS GIRATORIOS;

B INTERFACE DE SEGURANCA QUE EFETUA O
MONITORAMENTO DA INTEGRIDADE DOS BOTOES DE
EMERGENCIA E PROTECOES MOVEIS;

PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA COM PARADA IMEDIATA,
EM CHAPA DE ACO CARBONO COM DESIGN INOVADOR
E DE MAIOR ROBUSTEZ, PROMOVENDO UMA MAIOR CONFIABILIDADE
E SEGURANCA DURANTE O MANUSEIO DO EQUIPAMENTO

Y'.ty‘,c kA .
. ﬂ EMERGENCIA

BOTAO m

e
LIGA / DESLIGA
=~

vz

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO

\ GABINETE
.: FECHADO
3.
» |
1
' MPSV50NR
Modeladora de pdo com pé e rolo de 50 cm

RODIZIOS FRONTAIS
COM FREIO




® ESTRUTURA EM CHAPA REFORGADASAE 1010/1020 COM
ACABAMENTO EM PINTURA A PO ELETROSTATICA COM
BASE FOSFATIZADA;

= MANCAIS INJETADOS;

B ROLAMENTOS TIPO ZZ (blindados em ambos os lados)

= TODOS MODELOS POSSUEM JOGO COM 3 FELTROS
CONFECCIONADOS COM 90% DE PURA LA;

= AS MODELADORAS DE GABINETE NAO NECESSITAM
ESTICAR AS CORREIAS, POIS POSSUEM MECANISMO QUE
AS MANTEM ESTICADAS;

MPSV50NR

- Area util de 50 cm
- Motor: 1/4 CV monofasico
- Fiagdo: cabo de alimentagao com

flecha
- Correia: 3L460

- Polia do Motor: 60 Z1
- Polia de aluminio: 250 Z1
- RPM - 25 rolo frontal

Detalhes

Graduacdo da
regulagem do eixo

CAPACIDADE MAXIMA DE MASSA POR MAQUINA
MPSV50NR
1000 g

Protecdao moével intertravada
com parada imediata

Fechamento
da bandeja traseira

DADOS TECNICOS B
H < N \/C
Medidas Externas v
Altura (A) Largura (B) Prof.(C ) Consumo Peso Bruto Peso Liquido
Produto (mm) (mm) (mm) (kwh) (kg) (kg)
MPSV50NR 1150 mm 670 680 0,35 109 84
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MISTURADORA

Seguranca
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B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA
371/09 DO INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE
EXPEDIDO PELO ORGAO;

B POSSUI PORTA DE PROTEGAO MOVEL INTERTRAVADA,
QUE IMPEDE O ACESSO A AREA DO BATEDOR E QUE,
AO SER ABERTA, EFETUA A PARADA IMEDIATA;

B IDEAIS PARA O PREPARO DE MASSAS COZIDAS EM
GERAL, COMO RISOLES E POLENTA;

H TACHO EM ALUMINIO FUNDIDO;

B SISTEMA DE TRAVAMENTO DO TACHO, DUPLO
SUPER-RESISTENTE;

CHAVE GERAL
COM BLOQUEIO

BOTAO —— .

LIGA / DESLIGA

.

MANIPULO PARA—

BASCULAR O TACHO

E MOTOR MONOFASICO COM OPGAO DE VOLTAGEM DE 127 V
OU 220 V (NAO POSSUI SELETOR DE VOLTAGEM);

B ESTRUTURA TUBULAR DE 1.1/4 " DE DIAMETRO AGO SAE
1010/1020 COM ACABAMENTO EM PINTURA A PO
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA, GRADE DE
PROTEGAO EM AGCO CARBONO COM ACABAMENTO EM
PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;

B QUEIMADOR ALTA PRESSAO DE FERRO FUNDIDO SIMPLES
DE 120 mm PARA MODELOS MTVI5SNR E MTV22NR, QUEIMADOR
DUPLO DE 180 mm PARA MODELO MTV40NR;

H MANIPULO PARA BASCULAR O TACHO;

s VENANCIO

PORTA DE PROTEGAO -
MOVEL INTERTRAVADA
COM PARADA IMEDIATA

VISTA INTERNA
DO EQUIPMENTO

o

MTVI5NR

Misturadora com tacho de até 15 litros

MTV22NR

Misturadora com tacho de até 22 litros

MTV40NR

Misturadora com tacho de até 40 litros




B FACIL INSTALAGAO E MANUTENCAO; B COBERTURA EM ACO SAE 1020;

B PALHETAS RASPADORAS PLASTICAS COM REGULAGEM DE "  QUANDO INICIAR O AQUECIMENTO (ACENDER O
ALTURA: QUEIMADOR), DEVE-SE IMEDIATAMENTE LIGAR O MOTOR,

OU SEJA, ISTO E OBRIGATORIO, PARA NAO COLOCAR EM
RISCO TODO O SISTEMA ELETRICO;

B PAS EM AGO SAE1020 COM COBERTURA DE ESTANHO;

MTVISNR MTV22NR MTV40NR

- Capacidade: até 15 litros _ Capacidade: até 22 litros _ Copreidade: sitd 4O Tios

- Motor: 1/4 CV - Motor: 1/4 CV - Motor:1/2 CV

- Plzgeien G2 st 1A - Fiagdo: Cabo injet. 10A - Fiacdo: Cabo injet. 10A

- Tomada: 10A - 3 pinos _ Torada: 10A - 3 pinos TorrEeE TR - 3 Hfiies

S (CRURERPES - Correia: 3L260 - Correia: 3L.260

7 el e olbitels ) - Polia do Motor: 40 ZI - Polia do Motor: 40 72

7 PR CR eI US4 - Polia de aluminio: 115 Z1 - Polia de aluminio: 115 72

-RPM - 22 _RPM -2 oM -9

DADOS TECNICOS
Medidas Externas

Produto ‘?‘rit]‘r‘;)a L?r:]g#];a (':T:‘r’:-) Produto CTE\?\%TO * Con(itsm;) gas
MTVI5NR 1100 590 710 MTVI5NR 0,35 0,45
MTV22NR 1100 590 710 MTV22NR 0,45
MTV40NR 1100 760 710 MTV40NR 0,62 0,80

* Por se tratar de queimador
de alta pressao o consumo
informado é aproximado.
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MOINHO DE PAO

DE ACORDO COM A NORMA DE SEGURANCA NR12

PROTEGCAO
FIXA
B TRITURA PAES TORRADOS, PARA FABRICACAO DE
FARINHA DE ROSCA;
B ESTRUTURA EM AGO SAE 1010/1020 COM PINTURA A PO — i
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA;
4
B MOTOR DE % CV MONOFASICO BIVOLT 127 V/220 V COM E
SELETOR DE TENSAO; \
-
'.".h
B HELICE DE CORTE COM PERFIL DE ACO TREFILADO
SOLDADO; * Nk
L]

B PRODUZ ATE 80 kg DE FARINHA POR HORA;

B PROTEGAO FIXA, QUE IMPEDE O ACESSO A ZONA DE
RISCO, OU SEJA, A HELICE DE CORTE;

B TELA PENEIRADORA EM ACO GALVANIZADO COM

O
ORIFICIOS DE 2 mm; ; ‘. ——
BOTAO .
LIGA / DESLIGA <y e
d
- h
| 1
’4

VMPS8ONR

Moinho de pao




B PROTEGAO FIXA COM ABERTURA MINIMA QUE IMPEDE O ACESSO A

ZONA DE RISCO (FIG.1);

m  POSSUI DUAS PROTEGOES (DEFLETORES), QUE IMPOSSIBILITAM O
ACESSO AS PARTES MOVEIS (HELICE), ALEM DE PROTEGAO FIXA QUE

IMPEDE O ACESSO AO MOTOR, FICANDO, DESTA FORMA, EM

CONFORMIDADE COM A NR12 (FIG.2);

PES EM BORRACHA ANTI-DESLIZANTE (FIG.3);

TELA PENEIRADORA EM AGO GALVANIZADO COM ORIFICIOS DE 2 mm (FIG.4);

PARA UMA PERFEITA MOAGEM, E NECESSARIO QUE O PAO ESTEJA

CORTADO AO MEIO NO SENTIDO HORIZONTAL E TORRADO;

Fig. 3

mn—n—- .

Fig. 4

B PARAFUSOS PARA FIXAGAO DA TELA INTERNA COM PORCA
AUTOTRAVANTE (FIG.5)

Fig.5
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DADOS TECNICOS

Medidas Externas

Consumo Poténcia:
(A) ALTURA (B) LARGURA (C ) PROF. PESO (kWh) Motor monofasico RPM
(mm) (mm) (mm) (kg) 127V 220V (cV)
720 220 310 19,3 0,79 0,66 A 1.650
155
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DIVISORA DE MASSA

B DIVIDE MASSAS EM UNIDADES PARA UM
PAO CADA;

B EFETUA 30 DIVISOES IGUAIS EM CADA
OPERACAO;

B MESA, PEDESTAL E CARENAGEM EM ACO
CARBONO SAE 1020;

m  NAVALHA DE CORTE EM ACO INOXIDAVEL;

B MESA REVESTIDA EM ACO INOXIAVEL;

B ESTRUTURA, EIXO DENTADO E ENGRENAGEM
DA ALAVANCA EM FERRO FUNDIDO;

B PINTURA A PO ELETROSTATICA COM BASE
FOSFATIZADA;

H PEDESTAL OPCIONAL;

®  MAQUINA COM CORTE REDONDO DA MASSA,
QUE FACILITA A OPERACAO;

B BANDEIJA EM ALUMINIO REPUXADO; /

DMV30 %
Divisora de massas J




E

= TRAVA DA NAVALHA ATIVA (SOMENTE PRENSA A MASSA);

157

2

= TRAVA DA NAVALHA LIBERADA PARA O CORTE;

|

K

PRODUGAO: 30 PEDAGOS POR OPERAGAO;

DIMENSOES: 610 x 385 x 820 mm;

DIMENSOES COM PEDESTAL: 840 x 385 x 605 mm;

PESO LiQUIDO: 37 kg;

PESO BRUTO: 50 kg;

VENANCIO
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RECIPIENTE REFRIGERADO

DOSADOR DE AGUA

m CONTROLE DE TEMPERATURA ATRAVES DE TERMOSTATO
E MOSTRADOR DIGITAL;

H FABRICADO EM TRES MODELOS, RAIT0 (PARA ATE 100 LITROS), RAI5 (PARA ATE
150 LITROS) E RAI20 (PARA ATE 200 LITROS);

H ACABAMENTO EXTERNO EM AGCO INOXIDAVEL 430;

B OS MODELOS POSSUEM RESERVATORIOS PARA AGUA EM
POLIETILENO ROTOMOLDADO, TOTALMENTE ATOXICO;

B AGUA COM TEMPERATURA ATE 23°C, E REFRIGERADA PARA
FAIXA DE 2°C A 7°C EM TEMPO MIiNIMO;

H ISOLAMENTO EM POLIURETANO EXPANDIDO;

H IDEAIS PARA UTILIZAGAO EM PADARIAS;

H ACOMPANHA MANGUEIRA COM ESGUICHO;

A APLICACAO DE AGUA GELADA E IMPRESCINDIVEL
PARA EVITAR O SUPER AQUECIMENTO DA MASSA NA
HORA DA MISTURA, NAS AMASSADEIRAS.

RAI 20

“ Capacidade para até 200 litros.

Mostrador de
Temperatura Digital

RAI 10

Capacidade para até 100 litros.




RECIPIENTE REFRIGERADO DOSADOR AGUA

161

TENSAO 220 V;

INSTALAGAO FACIL COM MANUTENGAO SIMPLES E BARATA;

SERPENTINA COM TUBO DE COBRE, COM REVESTIMENTO EM PINTURA PO
ELETROSTATICA COM BASE FOSFATIZADA, NA COR BRANCA;

FILTRO PARA AGUA (OPCIONAL);

POR SE TRATAR DE RECIPIENTE REFRIGERADO DE ACUMULAGAO E DE
PASSAGEM, AS CAPACIDADES DE 100, 150 E 200 LITROS SERVEM
APENAS COMO REFERENCIA;

Detalhe do esguicho de agua.

-

Detalhe termostato para
controle de temperatura.

Detalhe do uso do Dosador/Resfriador.

—
[ A
Consumo
Modelos Arl;[\lFlnra Larrr]grgra Pnl;crﬂ‘. s Mg&or
RAI 10 1100 500 680 5,70 1/6
RAI 15 1100 710 515 26,16 1/4
RAI 20 1100 805 580 13,20 1/4
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BEBEDOURO REFRIGERADO

PARA AGUA N

INMETRO  ocp-0029

B EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 344/2016 B CONFECCIONADOS NO PADRAO DE UMA TORNEIRA PARA AGUA

DO INMETRO, QUE ATENDE AS NORMAS DE SEGURANCA E GELADA E UMA PARA AGUA NATURAL, SENDO QUE,
EFICIENCIA ENERGETICA, COM SELO DE CONFORMIDADE OPCIONALMENTE, PODE-SE PRODUZIR COM AMBAS AS
EXPEDIDO PELO ORGAO; TORNEIRAS PARA AGUA GELADA;

H FABRICADO EM TRES MODELOS, PARA ATE 25 LITROS, PARA H AGUA COM TEMPERATURA ATE 23°C, E RESFRIADA PARA

ATE 50 LITROS E PARA ATE 100 LITROS; FAIXA DE 7°C EM TEMPO MiNIMO;
B |DEAIS PARA AMBIENTES COM GRANDE CIRCULAGAO DE B ACABAMENTO EXTERNO EM AGCO INOXIDAVEL;
PESSOAS; i
B PES COM REGULAGEM DE ALTURA PARA NIVELAR, DE ACORDO
B FACIL INSTALAGCAO; COM O PISO;
B RESERVATORIO DE AGUA EM POLIETILENO LINEAR DE BAIXA H MONOFASICO DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;
DENSIDADE ATOXICO;

B PIA DE ESCOAMENTO EM AGO INOXIDAVEL;
H PADRAO DE TORNEIRAS E EXCLUSIVAMENTE DE JARDIM;

Capacidade para | | #
até 25 litros.

—-——

Capacidade para |

Capacidad
'y apacidade para até 50 litros.

até 100 litros.




BEBEDOURO REFRIGERADO PARA AGUA

B |RA INSTALADA, DENTRO DO RESERVATORIO DE AGUA,
UMA SERPENTINA POR MODELO, CONFECCIONADA EM
TUBO DE COBRE, COM REVESTIMENTO EM PINTURA A PO
ELETROSTATICA, NA COR BRANCA (FIG. 1);

(Fig. 1)

Vista do reservatério para dgua com a serpentina e a bdia.
H ISOLAMENTO EM POLIESTIRENO EXPANDIDO (EPS);

B MANUTENGAO SIMPLES E BARATA;

H POR SE TRATAR DE BEBEDOURO REFRIGERADO DE
ACUMULAGAO E DE PASSAGEM, AS CAPACIDADES DE 25,
50 E 100 LITROS SERVEM APENAS COMO REFERENCIA;

B GAS REFRIGERANTE R 13443;

A distancia entre a torneira e a pia, de 245 mm, permite
encher garrafas, sem maiores dificuldades.

740 mm

'y 21 & 21 & S
o/ até o/ até o/ até . R
25 LITROS 50 LITROS 100 LITROS 2

Especificagoes Técnicas

MODELO | Prof. ¢/ Pia| ALTURA LS\AR gxgé D:RBOIS'E Capacidade de Refrigeracdo Poténcia| Tensdo | Consumo
(A) (B) (C) (D) 127V 220V
p/ até
25LITROS | 596mm |1027mm 53Imm | 394mm 21/h 21/h 1/8 hp 1/8 HP (127 /220 | 380/320 W/h
/ até
_;.o_l.lmo.s 596mm | 1218mm 53Imm | 394mm 51/h 51/h 1/10 hp 110 HP (127/220 | 315/315W/h
p/ até
100 LITROS| 596mm | 1408mm 53Imm | 394mm 101/h 101/h 112 hp 112 HP [127/220 | 180/235W/h

Medidas em milimetros
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REFRESQUEIRA Seguranca

NE

T -
ocras Compulsério inmETRO

H EQUIPAMENTOS DE ACORDO COM A PORTARIA 371/09 DO
INMETRO, COM SELO DE CONFORMIDADE EXPEDIDO
PELO ORGAO;

B RESERVATORIOS COM ALTISSIMA RESISTENCIA A QUEBRA
E DE FACIL HIGIENIZAGAO;

H GABINETE EM AGCO INOXIDAVEL;

B SISTEMA DE AGITAGAO COM PA, INDICADO PARA BEBIDAS
DE MAIOR OU MENOR DENSIDADE;

B DISPONIVEL NAS TENSOES DE 127 V OU 220 V;

RV2l16

Refresqueira Inox

B TECLAS INDEPENDENTES PARA COMANDO DA 5 Reservatérios de 16 litros

REFRIGERAGAO E DOS AGITADORES;

B COMPRESSOR HERMETICO DE REFRIGERAGAO COM ALTO
RENDIMENTO, BAIXO CONSUMO E SUPER SILENCIOSO;

B CAPACIDADE DE ARMAZENAMENTO DE ATE 16 LITROS POR
RESERVATORIO (MODELO RVT16) E 32 LITROS, SENDO
16 LITROS POR CADA RESERVATORIO (MODELO RV216);

B GAS REFRIGERANTE ECOLOGICO, AGE SEM AGREDIR A
NATUREZA;

B CAPA DO EVAPORADOR, QUE FICA EM CONTATO DIRETO
COM OS LiQUIDOS, E CONFECCIONADA EM AGO
INOXIDAVEL 304 ESTAMPADO;

B RESERVATORIO EM ACRILICO;

RVI1i6

Refresqueira Inox
1 Reservatdrio de 16 litros




REFRESQUEIRA

B MARCAGAO DE NiVEL MAXIMO E MiNIMO DE LiQUIDO NO
PROPRIO REPOSITORIO;

B COMPONENTES PLASTICOS ATOXICOS;

Nivel Maximo

n BICO DE SAIDA DE LIQUIDOS EM SILICONE;

B ACIONADOR DAS TORNEIRAS EM ABS DE FACIL MANUSEIO
E HIGIENIZAGCAO, QUE FUNCIONA ATRAVES DE UMA MOLA
EM ACO INOXIDAVEL;

Nivel Minimo

n BOTOES DE ACIONAMENTO NO PAINEL COM INDICADORES .
DE LIGADO/DESLIGADO;

n DEVE-SE COLOCAR OS LiQUIDOS JA REFRIGERADOS, POIS
ESTES PRODUTOS SERVEM PARA MANTER E NAO PARA
REFRIGERAR;

Detalhe dos travamentos laterais
de seguranga na tampa.

gy O

Dimensodes
Produto (mm) Tensao Capacidade | Rotagdo da pa |Compressor Poténcia| Corrente Total | Consumo Total

A B Cc v) m (RPM) (HP) (A) (kwh)
127 1,70 0,21

RV 116 210 16 1/10
685 490 220 40 0,90 0,19
127 2,27 0,24

RV 216 410 2X16 1/6
220 1,16 0,24
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Conheca a Venancio

Fundada no dia 06 de fevereiro
de 1991, a Venancio projeta
presenca em mais de 30 paises
e em todos os estados do Brasil,
0 que coloca a empresa no
patamar das maiores do pais.

VENANCIO EM NUMEROS:
-maisde1.000 funcionarios;

- parque fabril com 110.000m?;

-area construida de 53.000m?; Sede da empresa, localizada em Venancio

L o . Aires, no estado do Rio Grande do Sul.
- fundicdao prdopria, com capacidade de

fundicdo de 400 toneladas/més;

- Producdo média de 250.000 produtos/ano.

PRODUTOS DE USO INDUSTRIAL.

TODAS AS IMAGENS DO CATALOGO

SAO MERAMENTE ILUSTRATIVAS.
RESERVAMO-NOS O DIREITO DE ALTERAR ESTE

CATALOGO SEM QUALQUER AVISO PREVIO.
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